Estrapolato dei “Prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati”

(Pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana n. 143 del 21 giugno 2016)

REGIONE ABRUZZO

Tipologia N° Prodotto

49 | Aglio rosso di Sulmona
50 | Agrumi della costa dei trabocchi
51 | Carciofo del vastese
52 | Castagna roscetta Valle Roveto
53 | Cece
54 | Ciliegie di Raiano e di Giuliano Teatino
55 | Cipolla bianca di Fara Filiorum Petri
56 | Conserve di pomodoro (polpa e pezzetti di pomodoro)
57 | Cotognata e marmellata di mela cotogna
58 |Fagioli aolio
59 |Fagioli a pane
60 |Farro d’Abruzzo
61 |Lenticchie di S. Stefano di Sessano
62 | Libretto di fichi secchi
Prodotti vegetali allo 63 | Mandorle di Navelli, L'mmall
stato naturale o 64 | Marmellata d’uva, Scrucchiata, Sclucchiata
trasformati 65 | Marrone di Valle Castellana
66 | Mela della Valle del Giovenco
67 | Olive intosso, Olive n'dosse, Olive in salamoia
68 | Patata di montagna del Medio Sangro, Patana muntagnola
69 |Patata turchesa, Turca, Turchesca, Viola
70 | Patate degli altipiani d’Abruzzo
71 Peperoncino secco piccante, Diavoletto, Diavolicchio,
Lazzaretto, Lu Piccant, I'Amaro
72 | Peperone rosso di Altino
73 | Peperone secco dolce, Saracone, Bastardone, Farfullone
74 | Pomodoro a pera
75 | Solina
76 | Tartufi d’Abruzzo
77 | Tondino del Tavo, Fagiolo di Loreto Aprutino
78 | Uvadi Tollo e Ortona

REGIONE BASILICATA

Tipologia N° Prodotto

33 | Capperi di Maratea sotto sale
34 | Carruba di Maratea

35 | Coriandolo di carbone "anes"
36 |Fagiolo di Muro Lucano

37 |Fagiolo di San Gaudioso

38 | Fagiolo zeminelle

39 | Farina di germana "iermana"
40 | Farina di granone "quarantino™

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati




41 | Farina di mischiglio

42 |Farina di carosella

43 | Fasulo rosso (Scritt)

44 | Gilo di Maratea

45 | Gran' cutt'

46 | Lampascioni

47 | Lenticchia di Potenza

48 | Lupino del Pollino

49 | Melanzana bianca di Senise
50 | “Ndussa

51 |Oliva da forno di Ferrandina

52

Olive nere secche

53

Passata di pomodoro costoluto di Rotonda

54 |Patata rossa di Terranova del Pollino
55 | Peperoni cruschi

56 |Pomodoro costoluto di Maratea

57 |Pomodoro costoluto di Rotonda

58 |Pomodoro secco "Cietta'icale di tolve"
59 | Pomodori sott’olio

60 |Rafano

61 |Rappascione di Viggianello

62 |Risciola

63

Soppressata di fichi di Carbone

64

Tartufo bianco del Serrapotamo

REGIONE CALABRIA

Tipologia N° Prodotto
66 | ‘A maritata
67 | Amarene sciroppate

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

68 | Anona cherimola, Annona

69 | Arancia di Villa San Giuseppe
70 | Asparago selvatico della Calabria
71 |Biondo tardivo di Trebbisacce
72 | Broccoli di rapa

73 | Cannonata calabrese

74 | Castagne al mosto cotto

75 | Castagne di Calabria

76 | Ceci abbrustoliti, Calia

77 |Cedro

78 | Cedro candito

79 | Cicoria selvatica calabrese

80 | Cicorie selvatiche sott’olio

81 | Cipolline sott’olio

82 | Clementine della Piana di Sibari
83 | Collane di peperoni secchi

84

Confettura di pomodori rossi

85

Coroncine di fichi secchi al mirto

86

Crocette

87

Fagiolo di Caria




88 | Fagiolo poverello bianco

89 | Farina di castagne

90 |Fichi d'india di Calabria

91 | Fichi essiccati

92 | Fichi freschi cotti al forno

93 | Fichi ripieni, Fichi chini

94 | Finocchietto selvatico di Calabria
95 | Finocchio di Isola Capo Rizzuto
96 |Funghi di Giffone

97

Funghi "rosito"

98

Funghi misti di bosco sott’olio

99

Funghi porcini silani "sillo™

100

Funghi porcini sott’olio

101

Funghi rositi sott’olio

102

Germogli di pungitopo sott'olio, Vruscula sott'olio

103

Insalatata di arance, 'Nzalata i purtualli

104

Involtini di melanzane

105

Limetta

106

Marmellata di arance

107

Marmellata di bergamotto

108

Marmellata di clementine

109

Marmellata di limoni

110

Marmellata di mandarini

111

Marmellata di uva

112

Melanzane sott'olio

113

Mele di montagna (cotogna-coccia-limoncelle)

114

Miele di fichi

115

Misi misi affucati, Amareddi affucati

116

Olive alla calce

117

Olive in salamoia

118

Olive nella giara

119

Olive nere infornate

120

Olive schiacciate

121

Olive sotto sale

122

Origano selvatico della Calabria

123

Pallone di fichi

124

Panicilli

125

Peperoncini piccanti ripieni

126

Peperoncini sott’olio

127

Peperoncino di Spilinga

128

Peperoncino piccante calabrese

129

Peperone roggianese

130

Pistilli

131

Pomodori secchi

132

Pomaodori secchi ripieni

133

Pomodori secchi sott’olio

134

Pomodori verdi conservati

135

Pomodoro di Belmonte

136

Trecce di fichi




137

Tritato di peperoncino

138

Zucchini sott'olio

REGIONE CAMPANIA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

121

Aglio dell'Ufita

122

Albicocca vesuviana

123

Amarene appassite dei Colli di S. Pietro

124

Arancia di Pagani

125

Arancia di Sorrento

126

Broccolo del Vallo di Diano

127

Broccolo di Paternopoli

128

Broccolo friariello di Napoli, Friarielli

129

Broccolo San Pasquale

130

Caldarroste in sciroppo e rum

131

Cappella

132

Carciofo bianco

133

Carciofo capuanella

134

Carciofo di Castellammare

135

Carciofo di Montoro

136

Carciofo di Pietrelcina

137

Carciofo di Procida

138

Carciofo pignatella, Carciofo rosso, Carcioffola pascaiola

139

Cardillo

140

Cardone

141

Carlentina

142

Carosella

143

Castagna del Monte Faito

144

Castagna del prete

145

Castagna di Acerno

146

Castagna di Serino

147

Castagna di Trevico

148

Castagna jonna di Civitella Licinio

149

Castagna paccuta

150

Castagna tempestiva del vulcano di Roccamonfina

151

Castagna vofarella

152

Castagne infornate, Castagne n'fornate

153

Castagne moscie, Fico

154

Cavolfiore gigante di Napoli

155

Cavolo da minestra

156

Cece di Cicerale

157

Cece di Valle Agricola

158

Cece nero del Fortore

159

Cicoria selvatica

160

Cicoria verde di Napoli

161

Ciliegia del Monte

162

Ciliegia della Recca

163

Ciliegia di Bracigliano

164

Ciliegia di Pimonte




165

Ciliegia di Siano

166

Ciliegia maiatica

167

Ciliegia melella

168

Ciliegia S. Pasquale

169

Cipolla alifana

170

Cipolla bianca di Pompei

171

Cipolla di Eremiti

172

Cipolla di Vatolla

173

Cipolla ramata di Montoro

174

Cuccija

175

Fagioli di Volturara Irpinia

176

Fagioli lardari

177

Fagioli quarantini

178

Fagioli tabacchini

179

Fagiolo a formella

180

Fagiolo a pisello

181

Fagiolo della regina di San Lupo

182

Fagiolo dell’occhio

183

Fagiolo dente di morto

184

Fagiolo di Cera

185

Fagiolo di Controne

186

Fagiolo di Gallo Matese

187

Fagiolo di Gorga

188

Fagiolo di Mandia

189

Fagiolo di Villaricca

190

Fagiolo mustacciello

191

Fagiolo risillo

192

Fagiolo San Pasquale di Casalbuono

193

Fagiolo s'anter di Casalbuono

194

Fagiolo striato del Vallo di Diano

195

Fagiolo tondino bianco del Vallo di Diano

196

Fagiolo zolfariello

197

Fava di Miliscola

198

Fichi secchi con miele

199

Fico di S. Mango

200

Fico lardaro

201

Fico troiano

202

Fico vendemmia, Natalese

203

Finocchio bianco palettone

204

Finocchio di Sarno

205

Fragolata di Acerno

206

Fragolina degli Alburni e dell'alto Sele, Fraulella

207

Fungo porcino del vulcano di Roccamonfina

208

Giallona di Siano

209

Grano arso

210

Grano romanella

211

Granoturco della quarantina

212

Granoturco di Gallo Matese

213

Kaki vainiglia napoletano




214 | Lenticchia di Valle Agricola

215 | Limone di Procida

216 | Lupino gigante di Vairano

217 | Mais spiga bianca, Spogna bianca

218 | Mandarino dei Campi Flegrei

219 | Marrone di S. Cristina

220 | Marrone di Scala

221 | Marzellina

222 | Marzocca

223 | Mela bianca di Grottolella, Mela Renetta champagne

224 | Mela capodiciuccio

225 | Mela chianella

226 | Mela chichedda

227 | Mela limoncella

228 | Mela limoncellona

229 | Mela San Giovanni

230 | Mela sergente

231 | Mela tubbiona

232 | Mela zitella

233 | Melanzana cima di viola

234 | Melanzana lunga di Napoli

235 | Melanzana paccia

236 | Melone di Altavilla

237 | Melone di Capua

238 | Melone napoletano

239 | Nocciola camponica

240 | Nocciola di S. Giovanni

241 | Nocciola mortarella

242 | Nocciola riccia di Talanico

243 | Noce di Sorrento

244 | Noce malizia

245 | Noce San Martino

246 | Oliva caiazzara

247 | Oliva vernacciola di Melizzano

248 | Oliva masciatica

249 | Olive pisciottane schiacciate sott'olio

250 | Origano del Matese

251 | Panzarieddi di Casalbuono

252 | Papaccelle

253 | Pappola

254 | Patata di Monte San Giacomo

255 | Patata di Trevico

256 | Patata fresca campana

257 |Patata nera del Matese

258 | Patata novella

259 | Patata ricciona o riccia di Napoli

260 |Patata rossa del Vallo di Diano

261 | Patata sotterrata di Calvaruso

262 | Peperoncini ripieni al tonno




263 | Peperoncini verdi o di fiume

264 | Peperoncino friariello napoletano

265 | Peperoncino friariello nocerese

266 | Peperone cazzone

267 | Peperone papaccella, Papaccelle riccie

268 | Peperone quarantino di San Salvatore

269 | Peperone sassaniello

270 | Peperoni quagliettani

271 | Pera carmosina

272 |Pera del rosario

273 | Pera lardara

274 | Pera mastantuono

275 | Pera pennata

276 |Pera Sant'Anna

277 |Pera sorba

278 | Pera spadona di Salerno

279 |Pera spina

280 | Percoca col pizzo

281 | Percoca puteolana

282 | Percoca terzarola

283 | Pesca bellella di Melito

284 | Pesca bianca napoletana

285 | Pesca poppa di venere

286 |Peschiole

287 | Piselli cornetti

288 | Pisello centogiorni

289 | Pomodori secchi sott'olio

290 | Pomodorino campano

291 |Pomodorino corbarino

292 | Pomodorino dell'Ufita

293 | Pomodorino di Rofrano

294 | Pomodorino giallo

295 | Pomodorino seccagno di Gesualdo

296 | Pomodoro cannellino flegreo

297 | Pomodoro di Sorrento

298 | Pomodoro fiaschello di Battipaglia

299 | Pomodoro guardiolo

300 | Pomodoro pelato di Napoli

301 | Prugna coglipiecuri

302 | Rapa catozza

303 | Risciola

304 |Risi di Casalbuono

305 | Saragolla

306 | Scarola bianca riccia schiana

307 | Sciuscillone

308 | Secena

309 | Speuta

310 | Susina botta a muro

311 | Susina marmulegna




312

Susina pappacona

313

Susina pazza

314

Susina scarrafona

315

Susina turcona

316

Tartufo di Colliano

317

Tartufo nero di Bagnoli Irpino

318

Timo delle coste del Mutria

319

Torzella, Cavolo greco, Torza riccia

320

Uva armonera del Cilento

321

Uva bianca a cuore del Cilento

322

Uva catalanesca

323

Uva cornicella

324

Uva salamanna

325

Uva sanginella

326

Tabaccanti di Casalbuono

327

Virni

328

Zucca lunga di Napoli, Cocuzza zuccarina

329

Zucca napoletana

330

Zucchino san pasquale

REG

IONE EMILIA-ROMAGNA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

73

Aglio bianco piacentino

74

Albicocca Val Santerno di Imola

75

Antica varieta di fichi piacentini della cultivar: verdulino,
della goccia

76

Antica varieta di mandorla piacentina della cultivar:
mandorla piacentina

77

Antica varieta di nocciola piacentina della cultivar: tonda
piacentina, nisola domestiga

78

Antica varieta di olivo piacentino della cultivar:
lugagnano, mazzoni

79

Antica varieta di patata piacentina della cultivar
quarantina, quaanti-na

80

Antiche varieta di castagne piacentine: domestica di
Gusano, vezzolacca

81

Antiche varieta di ciliegia piacentina: flamengo, pavesi,
mora 0 mora piacentina, mori, marasca di Villanova,
prima, primissima, smirne, mora di Diolo, albanotti

82

Antiche varieta di mela piacentina: verdone, calera o
carraia o della carrara, fior d'acacia, pum salam o mela
salame, rugginosa, brusca o pum brusc, carla o pum
cherla, rosa 0 pum rosa

83

Antiche varieta di pera piacentina: della coda torta, lauro,
limone, ammazza-cavallo, bianchetta, butirro (o burro),
San Giovanni, gnocco autunnale, sporcaccione (per
sburdacion), senza grana, signore (per sciur), turco,
spadone




84

Antiche varieta di uva da tavola piacentina: verdea,
besgano bianco, besgano rosso, bianchetta di Diolo,
bianchetta di Bacedasco

85

Antiche varieta di vitigni reggiani: redga, sgavetta,
termarina,
scarsafoglia, spergola

86

Asparago, Aspargina, Sparz, Sparazena

87

Cardo gigante di Romagna

88 | Castagna fresca e secca di Granaglione

89 | Castagna reggiana, Masangaia

90 | Castagne arrosto al vino rosso, Balush o ballotte
91 |Cicerchia

92

Ciliegia di Cesena, delle varieta: moretta di cesena,
durona di cesena, durella, duroncina di cesena, ciliegia
del fiore, primaticcia, corniola

93

Cocomero tipico di San Matteo decima

94

Cucciaroli, Cuciarole, Cuciarul

95

Doppio concentrato di pomodoro

96

farina dolce di castagne di granaglione, farina
d’castaggne

97

Farro triticum dicoccum

98

Fragola di Romagna

99

Gemoglio di pungitopo sott'olio

100

Kiwi

101

Lischi, Roscano, Agretto, Bacicco, Liscaro

102

Loto di Romagna

103

Marmellata di bacche di rosa canina

104

Marmellata di more

105

Marrone del Montefeltro

106

Marrone di campora, Maron ed campra

107

Mela campanina, POm campanein

108

Melone tipico di San Matteo Decima

109

Patata di Montescudo

110

Patata di Montese

111

Pera scipiona

112

Pera volpina

113

Pesca bella di Cesena

114

Pesca buco incavato, Bus incave

115

Raperonzolo, Raponzal, Raponzolo, Raponzo

116

Saba dell’Emilia-Romagna, Sapa

117

Sapore, Savor

118

Saporetto dell'appennino reggiano, Savurett, Savorét

119

Stridoli, Strigoli, Carletti, Bubbolini, Tagliatelle della
Madonna, Silene rigonfia, Streidoul, Strigli, Strigul,
Stridual, Stridul, Strivul, Strigval

120

Sugali, Sugal

121

Sughi d’uva reggiani, Sugh

122

Susina di Vignola

123

Susina vaca zebeo, Vacazebeo, Vacaza zebeo,




Vacazaebeo, VVacazza

124

Tartufo bianco (tuber magnatum), Trifula bianca

125

Tartufo bianco pregiato

126

Tartufo nero di fragno, Trifola

127

Tartufo nero estivo (tuber aestivum), Trifula negra

128

Tartufo nero pregiao (tuber melanosporum vitt.)

REGIONE AUTONOMA FRIULI-VENEZIA GIULIA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

74

Aglio di Resia

75

Asparago bianco

76

Asparago verde in agrodolce

77

Blave di Mortean

78

Cavolo broccolo

79

Castagna canalutta

80

Castagna marrone di Vito d'Asio

81

Castagna obiacco

82

Cavolo cappuccio di Collina di Forni Avoltri

83

Ciliegia duracina di Tarcento

84

Cipolla rosa della VVal Cosa

85

Craut garp

86

Fagiolo antico di San Quirino

87

Fagioli borlotti di Carnia

88

Fagiolo borlotto di Pesariis

89

Fagiolo cesarins

90

Fagiolo dal santisim

91

Fagiolo dal voglut

92

Fagiolo laurons

93

Fagiolo militons

94

Fagiolo rampicante fiorina

95

Fave di Sauris

96

Fico figo moro

97

Lidric cul poc

98

Mais da polenta

99

Mais bianco Perla friulano

100

Mela zeuka

101

Patate di Ribis e Godia

102

Patatis cojonariis

103

Pera Pér Martin

104

Pesca iris rosso

105

Pesca isontina

106

Pesca triestina

107

Piercolade

108

Radic di mont

109

Radicchio canarino

110

Radicchio rosa di Sacile

111

Rapa di Verzegnis

112

Rati

10



113

Rosa di Gorizia

114

Savors

115

Vellutata di asparago verde

116

Zucchino giallo di Sacile

REGIONE LAZIO

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

114

Actinidia

115

Aglio rosso di Castelliri

116

Aglio rosso di Proceno

117

Arancio biondo di Fondi

118

Asparago verde di Canino e Montalto di Castro

119

Broccoletti sezzesi "sini"

120

Broccoletto di Anguillara

121

Broccolo romanesco

122

Carciofini sott’olio

123

Carciofo di Orte

124

Carciofo di Sezze

125

Carciofo di Tarquinia o della Maremma viterbese

126

Carote di Viterbo in bagno aromatico

127

Castagna di Terelle

128

Castagna rossa del Cicolano

129

Cece del solco dritto di Valentano

130

Ceci

131

Cicerchia

132

Cicerchia di Campodimele

133

Cicoria di catalogna frastagliata di Gaeta (Puntarelle)

134

Ciliegia di Celleno

135

Ciliegia ravenna della Sabina

136

Cipolle, peperoni e pere sott’aceto

137

Fagiolina arsolana

138

Fagiolo a carne

139

Fagiolo a pisello

140

Fagiolo a suricchio

141

Fagiolo borbontino

142

Fagiolo cappellette di Vallepietra

143

Fagiolo ciavattone piccolo

144

Fagiolo cioncone

145

Fagiolo del purgatorio di Gradoli

146

Fagiolo di Sutri

147

Fagiolo gentile di Labro

148

Fagiolo giallo

149

Fagiolo regina di Marano Equo

150

Fagiolo solfarino

151

Fagiolo verdolino

152

Fagiolone di Vallepietra

153

Fallacciano di Bellegra

154

Farina di marroni

155

Farro

11



156

Farro dei Monti Lucretili

157

Farro del pungolo di Acquapendente

158

Ferlengo o Finferlo di Tarquinia

159

Fichi sciroppati con nocciole

160

Fichi secchi di Sonnino

161

Finocchio della Maremma viterbese

162

Fragola di Terracina

163

Fragolina di Nemi

164

Lattuga signorinella di Formia

165

Lenticchia di Onano

166

Lenticchia di Rascino

167

Lenticchia di Ventotene

168

Mais agostinella

169

Marmellata di agrumi

170

Marmellata di castagne

171

Marmellata di mele al mosto cotto

172

Marmellata di uva fragola

173

Marmellata di viscioli

174

Marrone (dei Monti Cimini, di Cave)

175

Marrone Antrodocano

176

Marrone di Arcinazzo Romano

177

Marrone di Latera

178

Marrone segnino

179

Melanzane sott’olio

180

Mentuccia essiccata

181

"Mosciarella” di Capranica Prenestina

182

Nocciola dei Monti Cimini

183

Olive da mensa bianche e nere (di Latina, Frosinone,
parte della provincia di Roma), (olive calce e cenere,
olive di Gaeta, oliva bianca di Itri, olive al fumo, olive
sott’olio, olive spaccate e condite, olive in salamoia, olive
essiccate)

184

Orzo perlato dell'alto Lazio

185

Passata di pomodoro da spagnoletta di Gaeta

186

Patata di Leonessa

187

Patata turchesa

188

Peperone alla vinaccia

189

Peperoni secchi

190

Pera spadona di Castel Madama

191

Pere sciroppate al mosto

192

Pesche o percoche sciroppate

193

Pinolo del litorale laziale

194

Pomodoro corno di toro

195

Pomodoro scatolone di Bolsena

196

Pomodoro spagnoletta del Golfo di Gaeta e di Formia

197

Prugna pizzutella di Picinisco

198

Rapa catalogna di Roccasecca

199

Scorsone o Tartufo d'estate

200

Tallo sott'olio dell'aglio rosso di Proceno

12



201

Tartufo di Campoli Appennino

202

Tartufo dei Monti Lepini

203

Tartufo di Cervara

204

Tartufo di Saracinesco

205

Uva da tavola pizzutello di Tivoli

206

Visciolo dei Monti Lepini

207

Zafferano della Valle dell'Aniene

208

Zucchina con il fiore

REGIONE LIGURIA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

66

Aglio bianco (di Vessalico)

67

Albicocca tigrato, Miscimin tigrato

68

Albicocca valleggia

69

Arancio pernambucco (Portugallo)

70

Asparago violetto (Violetto di Albenga)

71

Carciofo di Provenza, Violet di Provenza

72

Carciofo spinoso (Violetto di Albenga)

73

Carciofo spinoso di Pompeiana

74

Carota di Albenga

75

Castagna bodrasca

76

Castagna gabbiana

77

Castagna secca

78

Cavolo broccolo (Lavagnino)

79

Cavolo gaggetta

80

Chinotto di Savona

81

Ciliegia di Castelbianco

82

ciliegio durone sarzanese

83

Cipolla di Pignone

84

Cipolla rossa (genovese, di Zerli)

85

Confettura di acacia, Confettura di robinia

86

Confettura di frutti di bosco

87

Confettura di petali di viola, Confettura di violetta

88

Confettura extra di petali di rosa, zucchero rosato,
conserva di rose

89

Fagiolana di Torza

90

Fagioli bianchi

91

Fagiolo borlotto di Mangia

92

Fagiolo cannellino dall'occhio rosso

93

Fagiolo cannellino della Val di VVara

94

Fagiolo cenerino della Val di VVara (Senerin)

95

Fagiolo dell'aquila di Pignone (Fagiolo dall'occhio)

96

Fagiolo gianetto

97

Fagiolo lupinaro

98

Fagiolo rampicante basso di Pignone

99

Farina di castagne

100

Fichi figalini neri

101

Fichi rondette

102

Funghi sott’olio (porcino bianco, pinicola, cicalotti,
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galletti)

103

Fungo porcino secco

104

Fungo porcino spontaneo

105

Granturco dall'asciutto, Granun

106

Melanzana tonda (genovese)

107

Melo belfiore

108

Melo beverino

109

Melo bianchetta

110

Melo carla

111

Melo musona

112

Melo pipin

113

Melo rugginin

114

Melo stolla

115

Nocciolo bianchetta

116

Nocciolo codina

117

Nocciolo dall'orto

118

Nocciolo del rosso

119

Nocciolo longhera

120

Nocciolo menoia

121

Nocciolo noscella

122

Nocciolo ronchetta

123

Nocciolo savreghetta

124

Nocciolo tapparona

125

Nocciolo trietta

126

Olivo colombaia

127

Olivo lavagnina

128

Olivo mortina

129

Olivo pignola

130

Olivo razzola

131

Olivo rossese

132

Olivo taggiasca

133

Patata cabannese, sarvega, purchin-a, matta

134

Patata cannellina nera, Cannellina

135

Patata di Pignone

136

Patata morella, muella, muellin-a

137

Patata quarantina bianca, quarantina genovese,
quarantina, bianca di Montoggio, di Reppia, di Rovegno,
di Torriglia

138

Patata quarantina gialla, giana riunda, giana de masun,
franseize, franseize de servaesa

139

Patata quarantina prugnona, prugnona, quarantina vera,
quarantina rossa, brignun-a

140

Patata salamina, Calice al cornoviglio

141

Pesco birindella

142

Pisello (di Lavagna)

143

Pisello nero di I'Ago

144

Pomodoro cuore di bue

145

Radice (di chiavari)

146

Rape
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147 | Rape di Nasino

148 | Rose da sciroppo

149 | Sciroppo di poligala, Sciroppo di poligola

150 | Sciroppo di rose

151 | Sciroppo di viole

152 | Scorzonera

153 | Susine "bhalle d'ase"

154 | Susine, fiaschette "da u cu amau" di Levanto

155 | Susino collo storto

156 | Susino massina

157 | Tartufo

158 | Violetta di Villanova di Albenga

159 | Vitigno barbarossa

160 |Vitigno crovin

161 | Vitigno moscatello di Taggia

162 | Vitigno scimiscia

163 | Zucca di Rocchetta Cengio

164 | Zucchino alberello di Sarzana

165 | Zucchino genovese

166 | Zucchino trombetta

REGIONE LOMBARDIA

Tipologia

N° Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

135 | Amarene d'Uschione

136 | Asparago di Cilavegna

137 | Asparago di Mezzago

138 | Castagne secche

139 | Cipolla di Brunate

140 | Cipolla di Sermide

141 | Cipolla dorata di VVoghera

142 | Cipolla rossa

143 | Conserva senapata

144 | Cotognata

145 | Fagiolo borlotto di Gambolo

146 |Farina di grano saraceno

147 | Farina per polenta della bergamasca

148 | Marroni di Santa Croce

149 | Mostarda di Cremona

150 | Mostarda di Mantova

151 | Patata bianca di Oreno

152 | Patata comasca bianca

153 | Patate di Campodolcino

154 | Pesche allo sciroppo del Lago di Monate

155 | Pisello di Miradolo Terme

156 | Radici di Soncino

157 | Riso

158 | Rosmarino di Montevecchia

159 | Salvia di Montevecchia

160 | Sugolo
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161

Tartufo

162

Tartufo nero

163

Zucca mantovana

REGIONE MARCHE

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

60

Bacche di biancospino in sciroppo

61 | Carciofo monteluponese o scarciofeno
62 | Carciofo violetto precoce di Jesi

63 | Cavolfiore “precoce di Jesi”

64 |Cavolfiore “tardivo di Fano”

65 | Cicerchia

66 | Cipolla di Suasa

67 | Composta di Castagne

68

Cotognata

69

Farina di granturco quarantino nostrano del maceratese

70

Farro “triticum dicoccum”

71

Germogli di pungitopo sott’olio

72

Germogli di tamaro sott’olio

73

Germogli di vitalba sott’olio

74 | Gobbo di Trodica - Cardo di Macerata

75 | Granita con pesche di Montelabbate - Grattamarianna
76 | Lamponi sciroppati

77 | Marmellata di bacche di rosa canina

78

Marmellata di cotogne e radici di cicoria

79 | Marmellata di fichi della signora

80 |Marmellata di more

81 |Marmellata di mosto e mele mostarda
82 | Marmellata di pomodori verdi

83 | Marrone del Montefeltro

84 | Marrone di Acquasanta Terme

85 |Marrone di Roccafluvione

86

Mela rosa - Pianella - Rosetta - Durella - Appietta

87

Mela rozza

88

Misto di fine stagione

89

Olive nere marinate - Olive nere strinate

90

Orzo mondo tostato macinato

91

Paccucce di Colmurano

92

Pera Angelica

93

Roveja - Rubiglio - Corbello

94

Taccole

95

Tartufo bianco (Tuber magnatum pico)

96

Tartufo nero estivo (Tuber aestivum vitt.) o Scorzone

97

Tartufo nero pregiato (Tuber melanosporum vitt.)

98

Visciolata

99

Visciole e amarene di Cantiano

100

Visciole essiccate

101

Visciole sciolte al sole - Visciuli a lu sole
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REGIONE MOLISE

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

50

Castagne

51

Centofoglie (Scarola venafrana)

52

Cicerchia

53

Cipolla di Isernia

54

Cipollotto

55

Composta (A Cumposta)

56

Fagioli di Riccia

57

Fagiolo bianco

58

Fagiolo scuro

59

Farro dicocco Molise

60

Fichi secchi

61

Fungo d'abete

62

Gallinaccio

63

Lenticchia

64

Lessata

65

Mais lesso

66

Mela limoncella

67

Mela zitella

68

Live curate, Olive all'acqua e sale

69

Origano

70

Patata lunga di S. Biase

71

Peperone rosso

72

Peperoni sottaceto (Paparolesse)

73

Pere sottaceto

74

Pezzénde

75

Pomodori gialli invernali

76

Porcino

77

Prataiolo

78

Scorzone

79

Tartufo bianco

REGIONE PIEMONTE

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

133

Actinidia di Cuneo

134

Aglio di Caraglio

135

Aglio di Molino dei Torti

136

Ajucche

137

Albicocca tonda di Costigliole

138

Amarena di Trofarello

139

Antipasto piemontese

140

Asparagi

141

Asparago santenese

142

Asparago saraceno di Vinchio

143

Bietola rossa di Castellazzo Bormida

144

Bietola a costa rossa astigiana

145

Carciofo della Valtiglione
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146

Cardo avorio di Isola d'Asti

147

Cardo bianco avorio di Andezeno

148

Cardo gobbo di Nizza Monferrato

149

Carota di San Rocco Castagnaretta

150

Castagne

151

Cavolfiore di Moncalieri

152

Cavolo verza di Montalto Dora

153

Cavolo verza di Settimo Torinese

154

Cece

155

Cicoria pan di zucchero casalese

156

Ciliegia bella di Garbagna

157

Ciliegie di Pecetto

158

Ciliegia precoce di Rivarone

159

Cipolla bionda astigiana

160

Cipolla di Leini

161

Cipolla dorata di Castelnuovo Scrivia

162

Cipolla piatlina bionda di Andezeno

163

Cipolla rossa astigiana

164

Cipolla rossa di Castelnuovo Scrivia

165

Cipolline di Ivrea

166

Fagiolana della VVal Borbera

167

Fagiolo bianco di Bagnasco

168

Fagiolo della Villata

169

Fagiolo di Saluggia

170

Farina per polenta tradizionale di Langa

171

Farine alimentari della Valle Vermenagna

172

Fragola cuneese

173

Fragola profumata di Tortona

174

Fragole di San Raffaele Cimena

175

Fragolina di San Mauro Torinese

176

Funghi delle vallate piemontesi

177

Grano saraceno

178

Insalatina di Castagneto Po

179

Lattughino di Moncalieri

180

Marrone della Val Pellice

181

Melanzana violetta casalese

182

Mele autoctone del Piemonte

183

Mele del Piemonte

184

Meloni di Isola S. Antonio

185

Patata quarantina bianca genovese

186

Patata piatlina della VValle Grana

187

Patate di pianura

188

Patate di Entracque

189

Patate di montagna

190

Peperone Cuneo

191

Peperone di Capriglio

192

Peperone quadrato d'Asti

193

Peperoni di Carmagnola

194

Pera madernassa
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195

Pere delle Valli di Lanzo

196

Pere martin sec

197

Pesche autoctone del Piemonte

198

Pesche del Piemonte

199

Piante officinali del Piemonte

200

Piattella canavesana di Corteggio

201

Piccoli frutti

202

Pisello di Casalborgone

203

Pomodoro costoluto di Cambiano

204

Pomodoro costoluto di Chivasso

205

Pomodoro piatta di Bernezzo

206

Porro di Cervere

207

Porro dolce lungo di Carmagnola

208

Ramassin o Dalmassin

209

Rapa di Caprauna

210

Ravanello lungo o Tabasso

211

Risi tradizionali

212

Scorzobianca o Barbabuc

213

Scorzonera di Castellazzo Bormida

214

Sedani di alluvioni cambio’

215

Sedano dorato d'Asti

216

Sedano rosso di Orbassano

217

Susina Santa Clara del Saluzzese

218

Susine della collina torinese

219

Tartufo bianco

220

Tartufo nero pregiato

221

Topinambur

222

Trifulot del bir

223

Uva fragola

224

Zucca di Castellazzo Bormida

225

Zucchini di Borgo d'Ale

REGIONE PUGLIA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

57

Albicocca di Galatone, Arnacocchia di Galatone

58

Arancio dolce del Golfo di Taranto

59

Asparagi sott’olio

60

Barattiere, Cianciuffo, Pagnottella, Cocomerazzo

61

Batata dell'agro leccese, Patata dolce, Patata zuccherina,
Patana, Taratufulu

62

Capperi del Gargano, Mattinata

63 | Capperi in salamoia

64 | Capperi sott’aceto

65 |Caramelle di limone arancio
66 | Carciofi di Putignano

67 | Carciofini sott’olio

68 | Carciofo di San Ferdinando
69 |Carciofo di Mola

70 |Cardoncello
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71 | Cardoni

72 | Carosello di Manduria, Carusella
73 | Carota di Polignano

74 | Carota di Zapponeta

75

Carota giallo - Viola di Tiggiano, Pastanaca ti santu pati

76

Caruselle sott'aceto, Infiorescenze di finocchio selvatico
sott'aceto, Caruselle allu citu, Finucchiu riestu

77

Cece nero

78

Cetriolo mezzo lungo di Polignano

79

Cicerchia, Fasul a gheng, Cicercola, Cece nero,
Ingrassamanzo, Dente di vecchia, Pisello quadrato

80

Cicoria di Galatina

81

Cicoria all'acqua, Cicoria otrantina

82 | Cicoria "puntarelle™ molfettese
83 |Cicoria riccia, Cecora rizza

84 | Ciliegie di Puglia, Cerase

85 |Cimadi cola

86 | Cima di rapa

87 | Cipolla di Acquaviva delle Fonti

88

Cipolla di Zapponeta

89

Concentrato secco di pomodoro

90 |Conserva piccante di peperoni
91 | Cotognata

92 | Cotto di fico

93 | Fagiolino dall'occhio

94

Fagiolo dei Monti Dauni meridionali, Fasul

95 |Farinella

96 |Favadi Zollino, Cuccia

97 | Fave fresche cotte in pignatta
98 | Fichi secchi

99

Fico secco mandorlato (di San Michele Salentino)

100

Finocchio marino sott'aceto, Ripili, Critimi, Salippici,
Erba di mare

101

Fiorone di Torre Canne, Culumbr

102

Funghi spontanei secchi al sole

103

Funghi spontanei sott’olio

104

Fungo cardoncello, Cardoncello (Carduncjdd), Fungo
ferula
(Fong ferv)

105

Lampascioni sott’olio

106

Lenticchia di Altamura, Lenticchia gialla di Altamura,
Gigante di Altamura

107

Mandorla di Toritto, Aminue

108

Marmellata di arancio e limone

109

Marmellata di fichi

110

Mela limoncella dei Monti Dauni meridionali,
Limoncella

111

Melanzane secche al sole

112

melanzane sott’olio
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113

Meloncella, Spiuleddhra, Minunceddhra, Cucumbarazzu,
Cummarazzu

114

Mostarda

115

Mostarda di uva e Mele cotogne

116

Mugnuli, Spuriatu, Spuntature, Caulu, Poeru

117

Oliva da mensa, Mele di Bitetto, Ualie dolc

118

Olive cazzate o Schiacciate

119

Olive celline di Nardo in concia tradizionale - Olive in
concia,
Ciline alla capasa - Volie alla capasa

120

Olive in salamoia

121

Olive verdi

122

Patata di Zapponeta

123

Peperoni secchi al sole

124

Peperoni sott’olio

125

Peranzana da mensa di Torremaggiore, Provenzale

126

Piattello

127

Pisello nano di Zollino

128

Pisello riccio di Sannicola

129

Pisello secco di Vitigliano, "Piseddhru quarantinu o
Piseddhru cuciulu”

130

Pomodori secchi al sole

131

Pomodori verdi e pomodori maturi secchi sott’olio

132

Pomodorino di manduria, Pomodorino mandurese,
Pummitoru paisano

133

Pomodoro da serbo giallo, Pummitoro te ‘'mpisa giallu,
Pummitoru te prendula giallu

134

Pomodoro di Morciano, Pummadoru de Murcianu

135

Pomodoro regina

136

Ruchetta

137

Salicornia sott’olio

138

Salsa di pomodoro

139

Semi di lino Altamura

140

Sponzali

141

Succiamele delle fave-sporchia

142

Tortarello

143

Uva baresana, doraca, uva drech, imperatore, lattuaria,
lattuario, roscio, sacra, sagrone, turca, turchiesca, uva
di cera, uva rosa

144

Uva da tavola

145

Vicia faba major ecotipo "Fava di carpino”

146

Vincotto

147

Zucchine secche al sole

148

Zucchine sott’olio

REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o

41

Arancio di Muravera

42

Asparago selvatico, Isparau, Sparau, Iparamu
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trasformati

43

Capperi e Capperoni di Selargius, Tappara, Tapparono

44

Cardi selvatici sott'olio, Gureu aresti cunfittau,
Cardu gureu, Cardu freu

45

Ciliegia furistera - Kariasa 'e ispiritu

46

Ciliegio - Carrufale

47 | Cipolla rossa

48 | Cuppetta, Lattuga

49 | Fagiolo bianco di Terraseo
50 |Fagiolo tianese

51 |Fassobeddu corantinu

52 | Finocchietto selvatico

53 | grano cotto, trigu cottu

54

Grano duro varieta Senatore Cappelli, Trigu Cappelli,
su Senadori, Grano Cappelli

55 | Mandorle arrubbia
56 |Mandorle cossu
57 | Mandorle olla

58

Mandorle schina de porcu

59

Mela appicadorza - Baccalana - Baccalarisca - Mela ‘e
ferru

60

Melo - Melappia - Melappiu - Appio

61 | Melo - Noi unci

62 |Melo miali

63 | Melo trempa orrubia

64 | Melone in asciutto - Melone de jerru
65 |Melone verde

66 |Olive a scabecciu

67 |Olive verdi in salamoia

68 |Pera bianca di Bonarcado - Pira bianca
69 |Pera Camusina

70

Pero brutta e bona, Bugiarda

71

Pero de su duca, Cento doppie - Del duca

72

Pesca di San Sperate

73

Pianta del mirto, Mulsta, Multa, Murta, Murtin, Murtizzu,
Muta, Murtauccia, Murtaurci, Murtaucci

74 |Pira de bau
75 | Pira limoi, Pera limone
76 | Piru ruspu - Pero

77

Pomodoro secco, Tamata siccada, Tomata siccada,
Pilarda
di pomodori, Pibarba, Pibadra

78

Pompia intrea, Pompia

79 | Prezzemolo, Perdusemini

80 | Ravanello lungo, Arreiga e sestu, Arreiga
81 |Riso prodotto e lavorato in Sardegna

82 | Sindria call'e boi

83

Tamatiga de appasibis, Pomino, Tamatiga de appiccai

84

Tomata Maresa
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REGIONE SICILIANA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

39

Aglio rosso di Nubia, Aglio di Paceco, Aglio di Trapani

40

Albicocco di Scillato

41

Alloro

42

Anguria di Siracusa

43

Arancia biondo di Scillato

44

Bastarduna di Calatafimi

45

Capperi

46

Capperi e cucunci

47 | Carciofo spinoso di Palermo o Menfi

48 | Carciofo violetto catanese

49 | Cavolfiore violetto "natalino”

50 | Cavolo broccolo o "sparacello™ palermitano
51 | Cavolo rapa di Acireale "Trunzu di aci"

52

Cavolo rapa selvatico, Cavuliceddri, Sciuriddi,
Cavuledda,
Mazzareddi, Spicuna sarbaggi, Qualuddru, Qualeddra

53 |Cece
54 | Ciliegia mastrantoni
55 | Cipolla di Giarratana

56

Cotognata

57 |Fagiolo di Polizzi

58 |Fava di Leonforte

59 |Fichi secchi

60 | Fichidindia

61 |Fico d'india della Valle del Belice
62 |Ficodindia della Valle del Torto, Ficudinia
63 | Fragola e fragolina di Maletto

64 |Fragolina di Ribera

65 | Fragolina di Sciacca

66 | Grano duro

67 | Kaki di Misilmeri

68 |Lenticchia di Ustica

69 | Lenticchia di Villalba

70

Limone in seccagno di Pettineo

71 | Limone verdello

72 | Mandarino tardivo di Ciaculli

73 | Mandorla di Avola

74 | Mandorle

75 | Manna

76 | Marmellata di arance

77 | Marmellata di mele cotogne

78 | Marmellata di pere spinelli, Pira spinieddi
79 |Mele cola

80 | Mele gelate cola

81

Melone invernale giallo "cartucciaru™ verde "purceddu”
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Melone giallo (cucumis melo var. inodorus), Melone

82 giallo di Paceco, Melone d'inverno
83 | Mostarda
84 | Mostarda essiccata

85

Nespola di Trabia

86 |Nocciole dei Nebrodi

87 |Noce di Motta, "Nuci da motta"
88 |Oliva Nebba

89 |Oliva nera passuluni

90 |Origano

91 |Ovaletto di Calatafimi

92 |Patata novella di Messina
93 |Patata novella di Siracusa
94 | Pere butirra d'estate

95 |Pere spinelli

96 |Pere ucciardona

97 |Pere virgola

98 |Pistacchio

99 |[Pomodoro di Vittoria

100

Pomodoro faino di Licata detto "buttichieddu™

101

Pomodoro seccagno pizzutello di Paceco

102 | Pomodoro secco (ciappa)

103 | Rosmarino

104 | Susino sanacore (u prunu ri murriali)

105 | Zucchina di Misilmeri detta: "friscaredda”

REGIONE TOSCANA

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

128

Aglio massese

129

Aglio rosso maremmano

130

Aglione della Valdichiana

131

Arancio massese

132

Asparago d’argenteuil toscano, Asparago nostrale

133

Barba massese, Barba di prete, Scorza nera

134

Basilico gigante, Basilico a foglia di lattuga

135

Bietola a coste sottili

136

Carciofini sott'olio

137

Carciofo del litorale livornese

138

Carciofo di Chiusure

139

Carciofo di Pian di Rocca

140

Carciofo di San Miniato, Carciofo sanminiatese, Mamma
sanminiatese

141

Carciofo empolese

142

Cardo della Val di Cornia, Gobbo della Val di Cornia

143

Cardo massese, Cardone o gobbo

144

Castagna d'Antona, Carpinese, Carrarese

145

Castagna mondigiana del Pratomagno, Mondistollo

146

Castagna perella del Pratomagno

147

Castagna pistolesa, Bianchina
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148

Castagne (fresche) della Toscana

149

Cavolfiore fiorentino tardivo, Cavolfiore con il
cappuccio,
con il cartoccio o incartocciato

150

Cavolfiore precoce toscano, Cavolfiore fiorentino col
cartoccio precoce

151

Cavolo nero riccio di Toscana

152

Cavolo riccio nero di Lucca, Braschetta

153

Cece di Grosseto

154

Cece piccolo del Valdarno, Cece piccino del Chianti,
Cece
nostrale piccolo, Cece piccino, Cece nostrale

155

Ciliegia di Lari

156

Cipolla di Bassone

157

Cipolla di Certaldo

158

Cipolla di Ripola

159

Cipolla di Terceretoli

160

Cipolla di Treschietto, Cigola

161

Cipolla lucchese

162

Cipolla massese

163

Cipolla rossa toscana

164

Cipolla savonese, Cipolla "sagonese™

165

Cipolla vernina, Cipolla bastarda

166

Cocomero della Val di Cornia

167

Cocomero gigante, Gigante di Fontarronco, Cocomero
della Val di Chiana

168

Confettura di purnelle fiaschette

169

Dormiente della montagna pistoiese, dormiglione,
marzuolo

170

Fagiola garfagnina, Fagiola casciana

171

Fagiola schiacciona

172

Fagiolo aquila, Fagiolo lupinaro, Fagiolo lupinajno

173

Fagiolo borlotto di Maremma

174

Fagiolo borlotto nano di Sorano

175

Fagiolo borlotto nostrale toscano

176

Fagiolo burro toscano

177

Fagiolo cannellino, Fagiolo cannellino del
S. Ginese-Compitese e Sant'Alessio

178

Fagiolo cannellino di Sorano

179

Fagiolo Cappone

180

Fagiolo ciavattone di Sorano, Fagiolo burro di Sorano,
Piattella di Grosseto

181

Fagiolo coco nano, Fagiolo cocco

182

Fagiolo dall'occhio del VValdarno, Fagiolo gentile, Fagiolo
cornetto, Fagiolo dell'occhio, Fagiolo dall'occhio nano,
Dolico, Fagiuolini, Cornetti, Tegoline, Fagiolo all'olio
(Maremma)

183

Fagiolo della montagna, Fagiolo bastardone, della
nodola, dell'’Amiata

184

Fagiolo di Bigliolo
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185

Fagiolo di Zeri, Fagiolo con il grembiule "fasgiulain
dau scuside”, Fagioline dette "fasgiulina”

186

Fagiolo diecimino, Fagiolo scritto rampicante

187

Fagiolo fico di Gallicano

188

Fagiolo giallorino della Garfagnana, Fagiolo giallorino,
Fagiolo
nano da sgusciare

189

Fagiolo malato, Malatino, Fagiolo verdone, Fagiolo
giallino,
Fagiolo di S. Giuseppe

190

Fagiolo Marconi a seme nero, Fagiolo seme nero

191

Fagiolo mascherino

192

Fagiolo massese

193

Fagiolo pievarino

194

Fagiolo romano, Fagiolo romanello

195

Fagiolo rosso di Lucca, Fagiolo rosso lucchese

196

Fagiolo schiaccione

197

Fagiolo scritto della Garfagnana

198

Fagiolo scritto di Lucca

199

Fagiolo serpente toscano, Stringa

200

Fagiolo stortino di Lucca, Anellino giallo di Lucca

201

Fagiolo stringa di Lucca, Fagiolo serpente

202

Fagiolo turco di Castello

203

Fagiolo zolfino

204

Farina di castagne carpinese

205

Farina di castagne d'Antona, Farina dolce

206

Farina di castagne del Pratomagno, Farina dolce

207

Farina di castagne dell'’Amiata

208

Farina di castagne di Prato

209

farina di castagne pistoiese

210

Farina di neccio di Villa Basilica, Farina dolce, Farina di
castagne

211 |Fava lunga delle cascine, Fava delle cascine

212 | Fichi di Carmignano

213 | Fichi sott'olio livornesi

214 | Fico dottato, Ottato

215 | Fico San Piero, Corbo

216 | Fico verdino

217 | Frutti del sottobosco delle Montagne Pistoiesi
Funghi porcini toscani, Giugnolo, Settembrino,

218 Bian_carello, Montagnolo, Porcino del freddo, Moreccio o
porcino nero,
Estatino

219 | Funghi sotto sale della Costa Apuana

220 | Grano marzolo del Melo

221 | Grano saraceno, Fagopiro, Grano nero

222 | Granoturco bianco massese, Mais bianco

223

Granturco formenton ottofile della Garfagnana,
Formentone
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maggese, Granturco da polenta garfagnino

224 | Granturco nano di Luco, Granturco nano di Grezzano

225 | Lattuga quattro stagioni, Lattuga vinata

226 | Limone massese

227 | Lupino dolce di Grosseto

228 | Mais quarantino

229 | Mais rustico per polenta aretino

230 | Marmellate e confetture della Toscana

231 | Marroni della Toscana

232 | Mela "muso di bue", Mela "muso de be"

233 | Mela binotto

234 | Mela carla aretina, Finalina, Mela di Finale

235 | Mela casciana, Rosetta, Rosina

236 | Mela casolana

237 | Mela Francesca aretina, Aretina

238 | Mela nesta, Decio

239 | Mela panaia, Flagellata

240 | Mela roggiola

241 Mela rosa del Casentino, Mela di montagna-mela del
Casentino

242 | Mela rotella della Lunigiana, Pomo rodello

243 Mela rugginosa della VValdichiana, Mela golden, Mela

deliziosa gialla

244

Mela stayman aretina, Mela stayman red o nieplyng

245

Melanzana violetta fiorentina, Fiorentina

246

Melograno di Firenze

247

Melone della VVal di Cornia

248

Mirtillo nero della montagna pistoiese, Piuro

249

Noce aretina

250

Olive in salamoia

251

Paonazzi sott'olio, Lardaioli rossi

252

Pastinocello, Pastinello, Pastinaccino, Gallinaccio

253

Patata bianca del Melo

254

Patata di Regnano

255

Patata di Santa Maria a Monte, La tosca

256

Patata di Zeri, Patate "rosse, bianche, zale" di Zeri

257

Patata rossa di Cetica, Patata rossa del Pratomagno,
Patata rossa del Casentino

258

Pera coscia aretina

259

Pera coscia di Firenze

260

Pera del curato toscana

261

Pera gentile, Gentile d'estate, Gentile bianca, Pera
zuccherina

262

Pera picciola

263

Pera rusé

264

Pesca cotogna del Poggio

265

pesca cotogna di Rosano, Cotogna

266

Pesca cotogna toscana
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267

Pesca diga

268

Pesca Elberta, Pesca Alberta, Pesca Lamberta

269

Pesca limone, Cotogna tardiva

270

Pesca maglia rosa

271

Pesca Michelini

272

Pesca mora di Moriano Dolfi, Pesca mora di Dolfo

273

Pesca passerina, Pesca ubriaca

274

Pesca regina di Londa, Regina d'autunno, Tardiva di
Londa

275

Pesca trionfo rosso, Trionfo, Trionfo peloso

276

Peschetti di Candia, Peschetti di vigna, peschetti
settembrini

277

Piattella pisana, Fagiolo di San michele

2178

Pinolo del Parco di Migliarino-San Rossore

279

Pisello a mezzafrasca aretino, Pisello quarantino

280

Pisello a tutta frasca aretino

281

Pisello mugellano, Baccellone, Nostrale del Mugello

282

Pomodorino da inverno da appendere, Pomodoro
pendolino

283

Pomodoro canestrino di Lucca

284

Pomodoro ciliegino toscano

285

Pomodoro costoluto fiorentino, Pomodoro rosso da
conserva

286

Pomodoro cuore di bue, Bovaiolo

287

Pomodoro fragola di Albiano Minucciano, Pomodoro
fragola

288

Pomodoro grinzoso sanminiatese, Pomodoro di San
Miniato

289

Pomodoro marmande

290

Pomodoro pallino, Pomodoro da serbo

291

Pomodoro pendentino

292

Pomodoro pisanello, Pomodoro pizza

293

Pomodoro quarantino, Pomodoro antico nostrale

294

Pomodoro stella, Pomodoro pesciatino o del Morianese

295

Radicchia di Lucca

296

Rapino di Bergiola Foscalino

297

Rapo del Valdarno

298

Riso della Maremma

299

scalogno nostrale toscano

300

Sedano nostrale, Costolino o sedano di Montevarchi o
sedano Marconi

301

Spinacio tipico della Val di Cornia

302

Susina Amoscina nera di San Miniato, Susina Moscia
0 Moscina

303

Tabacco kentucky della Val Tiberina Toscana, Tabacco
scuro toscano

304

Tartufo bianchetto della Toscana, Tartufo marzuolo

305

Tartufo bianco della Toscana

306

Tartufo nero pregiato della Toscana

28



307

Tartufo nero uncinato della Toscana

308

Tartufo scorzone della Toscana, Tartufo d'estate della
Toscana

309

Uva colombana di Peccioli

310

Zafferano aretino

311

Zafferano delle Colline Fiorentine, Zima di Firenze

312

Zafferano purissimo di Maremma

313

Zucca da semi toscana, Zucca da maiali

314

Zucca lardaia

315

Zucchina lunga fiorentina, Zucchino fiorentino rigato
bianco, Zucchina bianca del Valdarno

316

Zucchina mora pisana

317

Zucchina sarzanese, Zucchina alberello di Sarzana

318

Zucchina tonda fiorentina, Zucca tonda da ogni modo,
Zucchine da far ripiene, Zucchino tondo, Zucchina tonda
fiorentina, Zucchina tonda chiara toscana, Zucchino
tondo di Firenze, Zucchetta nana quarantina, Zucchina
nana cespitosa

REGIONE UMBRIA

Tipologia N° Prodotto
20 | Broccoletti del lago
21 | Cicerchia
22 | Cipolla di Cannara
23 | Fagiolina del lago
24 Fagiolo di Cave - Varieta di verdino di Cave e giallo di

Prodotti vegetali allo Cave
stato naturale o 25 | Lenticchie

trasformati 26 | Marrone

27 | Sedano nero di Trevi

28

Tartufo bianco pregiato

29

Tartufo nero pregiato

30

Zafferano di Cascia

31

Zafferano di Citta della Pieve

REGIONE

AUTONOMA VALLE d’AOSTA

Tipologia N°

Prodotto

Prodotti vegetali allo 19

Golden Delicious della Valle d'Aosta

stato 20

naturale o trasformati

Renetta della Valle d'Aosta

REGIONE VENETO

Tipologia N°

Prodotto

150

Aglio del medio Adige

151

Antiche pesche di Mogliano Veneto

Prodotti vegetali allo 150

Asparago bianco del Sile

stato naturale o

trasformati 153

Asparago bianco di Bibione

154

Asparago di Arcole

155

Asparago di Giare

29



156

Asparago di Mambrotta

157

Asparago di Padova

158

Asparago di Palazzetto

159

Asparago di Rivoli

160

Asparago verde amaro Montine

161

Barbabietola rossa di Chioggia

162

Bietola di Bassano

163

Bisi de Lumignan

164

Bisi de Peseggia

165

Broccoletto di Custoza

166

Broccolo di Bassano

167

Broccolo fiolaro di Creazzo

168

Carciofo violetto di S. Erasmo

169

Carota di Chioggia

170

Castagne del Baldo

171

Castagne e marroni dei Colli Euganei

172

Cavolo cappuccio di Vinigo di Cadore

173

Cavolo dell’Adige

174

Cicoria catalogna gigante di Chioggia

175

Ciliegia della Val d'Alpone

176

Ciliegia dei Colli Asolani

177

Ciliegia delle Colline veronesi

178

Ciliegie dei Colli Euganei

179

Ciliegie durone di Cazzano

180

Cipolla bianca di Chioggia

181

Cipolla rosa di Bassano

182

Composte delle Valli dell’Agno e del Chiampo

183

Craut - Verde agre

184

Crauti delle Bregonze

185

Cren

186

Culati di Valdagno

187

Durona del Chiampo

188

Fagiolino meraviglia di Venezia

189

Fagiolo bala rossa feltrina o Fasol balin feltrino

190

Fagiolo boneél di Fonzaso

191

Fagiolo borlotto nano di Levada

192

Fagiolo di Posina "scalda"

193

Fagiolo gialet

194

Fagiolo gnoco Borlotto

195

Farina di mais Biancoperla

196

Farina di mais Marano

197

Farina per polenta di mais "Sponcio™

198

Fasol del lago

199

Fasola posenata

200

Fave bellunesi

201

Fragola Altopolesana, Fragula

202

Fragola delle Dolomiti Bellunesi

203

Fragola di Verona

204

Funghi coltivati del Montello
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205

Funghi di Costozza

206

Germoglio di radicchio bianco nostrano di Bassano

207

Giuggiola dei Colli Euganei

208

Giuggiolo del cavallino

209

Grano saraceno

210

Kiwi di Treviso

211

Kiwi di Verona

212

Kodinze

213

Kodinzon

214

Mame d'Aalpago

215

Mamma bianca di Bassano

216

Marinelle sotto spirito

217

Marrone di San Mauro

218

Marrone feltrino

219

Marroni di Valrovina

220

Mela del Medio Adige

221

Mela di Monfumo

222

Mela di Verona

223

Melone del Delta Polesano

224

Melone montagnanese

225

Melone precoce veronese

226

Mostarda vicentina

227

Nettarina di VVerona

228

Noce dei grandi fiumi

229

Noce di Feltre

230

Orzo Agordino

231

Patata americana di Anguillara e Stroppare

232

Patata americana di Zero Branco

233

Patata cornetta

234

Patata del Montello

235

Patata del Quartier del Piave

236

Patata di Bolca

237

Patata di Cesiomaggiore

238

Patata di Chioggia

239

Patata di Montagnana

240

Patata di Posina

241

Patata dorata dei terreni rossi del Gua

242

Patate di Rotzo

243

Peperone di Zero Branco

244

Pera del medio Adige

245

Pere del veneziano

246

Pere del veronese

247

Pesca bianca di Venezia

248

Pesca di Povegliano

249

Pisello di Borso del Grappa

250

Pisello verdone nano di Colognola ai Colli

251

POm prussian

252

Pomodoro del Cavallino

253

Radicchio bianco fior di Masera

31



254

Radicchio bianco o variegato di Lusia

255

Radicchio variegato bianco di Bassano

256

Radicio verdon da cortél

257

Riso di Grumolo delle Abbadesse

258

Scarola di Bassano

259

Sedano di Rubbio

260

Sedano verde di Chioggia

261

Sedano rapa di Ronco all’Adige

262

Susina gialla di Lio Piccolo

263

Tartufo della montagna veronese

264

Tartufo nero dei Berici

265

Verza moretta di Veronella

266

Zucca Marina di Chioggia

267

Zucca santa bellunese

PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO

Tipologia

NO

Prodotto

Prodotti vegetali allo

37

Apfelsaft (Succo di mele)

38

Brotklee (Trigonella)

39

Buchweizenmehl (Farina di grano saraceno)

40

Fichtenhonigsirup (Sciroppo di abete)

41

Himbeersirup (Sciroppo di lamponi)

42

Holersirup (Sciroppo di sambuco)

43

Kastanien von Sudtirol (Castagne dell'Alto Adige)

44

Kloazn (Pere essiccate)*

45 | Kren (Rafano)
stato naturale o ” — . -
trasformati 46 Lovv_enzahnh_omgswup (Sciroppo di tarasacco)
47 | Marille (Albicocca Val Venosta)
48 | Mohnsamen (Seme di papavero)
49 |Plentn (Polenta)
50 |Preiselbeermarmelade (Marmellata di mirtilli)
51 | Ribissirup (Sciroppo di ribes)
52 | Rubenkeime (Germogli di rape)
53 | Sauerkraut (Crauti)*
54 | Terlaner spargel (Asparago di Terlano)
PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO
Tipologia N° Prodotto
61 | Asparago di Zambana

Prodotti vegetali allo
stato naturale o
trasformati

62

Broccolo di Torbole e S. Massenza

63

Carota della Val di Gresta

64

Vavoli cappucci della Val di Gresta

65

Crauti

66

Le Verde, O Verdole

67

Mais "Spin, O Nostrano della VValsugana™

68

mais “nostrano di storo”

69

Marmellata di frutti di bosco o Conserva de impombore,

Giasene, More

70

Marmellata di mirtilli rossi o Conserva de garnetole
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71 | Marmellata di ribes o Conserva de Ua spinéla
72 | Marone trentino

73 | Noce del bleggio

74 | Patata trentina di montagna

75

Pere antiche trentine

76

Sedano rapa della Val di Gresta
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