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VERBALE PRELIEVO CAMPIONE

Denominazione prodotto: Piano dei controlli:
Data: ora aperturaerbale: Ispettore incaricato:
Parte: Nella persona di:

(azienda oggetto di sorveglianza analitica 0 asemdorizzata dalla stessa) (nome e ruolo)

Attivita effettuata;  © prelievo ordinario
o prelievo supplementare - Prot. parametri

Azienda oggetto di sorveglianza analitica CSQA Stabilimento

(azienda/stabilimento c/o il quale viene effettuativita verbalizzata)

Materiale campionato®™:

Tipologia campione e Quantitd campionat&”:

Produttore:

Lotto:

Costituito da:

Contenitore di origine:

Tutto il lotto & presente nello stabilimento? o SI o NO®

Aliquota Note Destinazione(CSQA -
L=laboratorio - A=azienda )

Ciascuna aliquota, riposta nella busta antieffrazioon logo CSQA, deve essere conservata in comiiadeguate, come da
prospetto indicato di seguif® pag 2).

Le aliquote contrassegnate con la lettera A rimangodisposizione dell’Azienda.

Le aliquote contrassegnate con la lettera L verasonsegnate al laboratorio
per I'esecuzione delle determinazioni analiticheviste.

CSQA trasmettera i referti degli esiti di provarerit gg. lavorativi dal ricevimento.

o Piano dei controlli DPC rev. . 1l lotto , oggetto di campionamento, deve eesdentificato e
trattenuto dal detentore fino ad accertamento detlaformita. Potra essere liberalizzato per l'insiise al consumo
esclusivamente dopo completo e positivo esitoidedntri analitici.

o Piano dei controlli DPC rev. . I lotto , oggetto di campionamento, opportunameetgificato,
deve, ove possibile, essere trattenuto fino adregsoento della conformita e deve esserne gardatitatale rintracciabilita (ai
sensi del Reg. (CE) n. 178/02, art. 18 comma B)'attivazione delle eventuali procedure di tratento del prodotto non
conforme.

1 = materiale campionato (es. Latte, Asiago DOPdtes Montasio DOP di stagionatura 10 gg, etc...)

2 = indicare nr. aliquote prelevate , la tipologiat{@, carota, bottiglia, trancio, etc) e peso/vaumedio in relazione a quanto previsto dagli sped?iani dei controlli

3 = la parte si impegna a trasmettere, tempestivaanémfiormativa ai propri clienti/fornitori circa tampionamento del lotto (il riscontro di non camfita analitica potrebbe
generare una notifica alle Autoritd competentieaiss del D. Leg. 297/04)
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Controllo conformita caratteristiche fisiche lotto:

NOTE AGGIU

NTIVE ( barrare se non utilizzato)

Fatto, letto e terminato alle ore ,@lgente atto viene confermato e sottoscritto ddialzizanti e dalla parte, la

quale nulla ha

da lamentare sull'espletamentoatéifita da parte del personale ispettivo di CSQA.

IL VERBALIZZANTE Il RAPPRESENTANTE DELL’AZIENDA

(timbro e firma)

(*) Modalita gen

erali di conservazione del campione

Matrice Refrigerazione (max 4°C) Congelamento Altre condizioni
Prodotti lattiero caseari Per determinazioni chimiche, Solo determinazioni chimiche
(latte, formaggio, ricotta, ecc.) microbiologiche e organolettiche

Per determinazioni chimiche, Solo determinazioni chimiche

Prodotto carnei

microbiologiche e organolettiche

Ambiente fresco, asciutto e al ripar

Oli e grassi da luce
Prodotti ortofrutticoli Per determinazioni chimelke Ambiente fresco e asciutto per
organolettiche su prodotto fresco determinazioni chimiche e

organolettiche su prodotto secco

Prodotti vegetali trasformati Ambiente fresco, asciutto e al ripar

(ABM e conserve)

da luce

Nota: Il campionamento dovra essere condotto secondteiigenerali specificati nella Istruzione opé&ratCSQA I0P040Criteri
generali di campionamento delle produzioni DOP-ISP&”, nella revisione applicabile, nella quale vengorgnsdati, tra gli altri, i

seguenti casi part
« DPCO15

icolari:
e 015PT (Sopressa vicentina DOP): La qaaditsopressa vicentina da campionare ai fini e@s#icuzione delle analisi

organole

ttiche & di almeno 200 gr., suddivisi midquote derivanti dalla stessa sopressa;

e OLII (V. Nota MIPAAF 0025551 del 03/10/2012): llmgionamento potra essere effettuato secondo ureedeenti modi:

0]

0]

In caso di partita di olio contenuto in un solobsgoio, verra prelevato un solo campione corrispatelad una sola
prova;

In caso di partita di olio contenuto in piu serlba&parati e non comunicanti, sara cura dell'opeeatichiedere che il
campionamento avvenga in uno dei seguenti modi:

a) saranno prelevati un numero di campioni pari @tice quadrata del numero dei serbatoi conterienti i
prodotto, arrotondando il numero all'intero pit gsomo, e comungue almeno in numero di due. Sesigli e
delle prove fossero discordanti, dovra essere yatleed esaminato un campione da ogni serbatoémfac
parte della partita;

b) in alternativa al punto a), si potra richiedereffiettuare unico campione risultante dal coacenaliquote di
prodotto prelevate da ogni serbatoio proporzionatmel contenuto degli stessi serbatoi. In tal casid
campione risultera irregolare, I'intera partita doessere considerata non conforme. Nel caso in cui
I'operatore optasse per la metodologia descritfuato b) il lotto per I'imbottigliamento deve esseostituito
dal coacervo di prodotto contenuto nei diversi atbottenuto nelle stesse proporzioni che fannerdenato
il lotto di prelievo.




