ALLEGATO “A”

Progetto di filiera corilicola relativo a: “Svilupp o della SPAZIO RISERVATO

gualita e dell’innovazione di processo, ivi compresla
ricerca”

Identificazione richiedente/capofila

Denominazione/Ragione Socigd®P Nocciola Italia

Forma giuridicaSocieta Consortile a.r.l
(SRL, SAS, SNC, Societa cooperativa, organizzazébhmeoduttori, etc)

C.F. e/o P.101977730561

Rappresentante legatamilio Contardo
Responsabile del progetimilio Contardo
Indirizzo Via S. Giovanni, snc

C.A.P.01037 ComuneRonciglione Prov. ¢T)
Telefono338/5474010

Fax0761/480033

Indirizzo di posta elettronicaopnocciolaitalia@live.it

Caratteristiche del progetto

Nome del progetto Miglioramento della filiera cardla laziale

AcronimoMI.F.CO.L Durata del progett@4 mesi
Date previsionali: inizio attivit@1/07/2011fine attivita01/07/2013

(ai sensi di quanto previsto all'art. 11, comma 1)

Budget previsionale di progetto
(Indicazioni dettagliate sono indicate nel formatimhnziamento)

Spese ammissibili globali (1) Finanziamento richiesto (2 Tasso di
N. (€) (€) finanziamento
Recupero IVA* || si /lL| no Recupero IVA* |]| si/ ||| no (2)/(1) x 100
0-12 mesi
12-24 mesi
Totale




Presentazione del soggetto proponente (max. 26)righ

Il 26 giugno 2009 é stata ufficialmente costituitha Societd Consortile arl con sede lega
Ronciglione (VT) alla quale é stato dato il noméAIDP Nocciola Italia".

imprescindibile giungere ad processo di integrazifva la tre O.P. viterbesi. Oggi #0P Nocciola

d’Europa e rappresentaove Cooperative oltre 2.500 produttori, circal11.000 ettari coltivati a
nocciolo e una produzione media annuale di c268.000 g.li di prodotto in guscipovvero i163%
circa dell'intero comparto corilicolo della provincia di Viterbo.

Programmazione e pianificazione con l'obiettivo rdigliorare gli aspetti quali-quantitativi del
produzione, unitamente ad azioni che possano preemeoun miglioramento delle performan

ltalia.

riconoscimento tra |[®enominazioni di Origini Protette (DOP) della “Nocdola Romana”, che
aprira nel prossimo futuro nuovi e positivi oriziqrer il comparto corilicolo locale.

Tale Societa nasce dalla volonta delle assemblde tte O.P. costituenti, ASSOFRUTTI di
Caprarola, APRONVIT di Capranica e APNAL di Ronmgle, di dar vita dopo circa un ventennio
di gestione autonoma, ad una organizzazione dildiveuperiore con la convinzione che per
accentuare la rappresentativita e la forza contakgtnel panorama produttivo globale era ormai

Italia € la piu grande Associazione di Organizzazioni thdBttori (AOP) di frutta in guscip

e

a
ce

In tale contesto non secondario appare il recedtémgortantissimo risultato, raggiunto con un
percorso iniziato oltre un decennio fa delle tr® Qli cui oggi ne e capofila la AOP, dell'avvenuto

Altri soggetti coinvolti nel progetto

Compilare la seguente tabella riepilogativa coltefyai soggetti coinvolti con quanto riportato nedtineda
dedicata ad ogni singolo soggetto (corrisponderetawmero progressivo).

Dip. Protezione delle Piante allevamento, biofertilizzanti,
Dip. di Produzione Vegetale, controllo ecosostenibile, Aspett
Dip. di Scienze Ambiente tecnologici e qualita
Forestale e sue Risorse

N. Soqgetto Indicazione dell’attivita svolta nel Partecipazione finanziari
progr. 99 progetto (max. 3 parole) (eventuale) (€£)
1 Valorizzazione, Marketing
CeF.AS. territoriale
2 Universita della Tuscia (VT) Fertirrigazione, potatura di

a

commerciali del prodotto, sia fresco che trasfoomedppresentano la “mission” della AOP Noccipla



Identificazione del soggetto - 1

Denominazione/Ragione Sociale Ce.F.A.S. AziendaiajgeCCIAA di Viterbo

Forma giuridica Azienda speciale
(SRL, SAS, SNC, Societa cooperativa, organizzazehmpeoduttori, etc)

C.F. e/o P.l 01840170565

Rappresentante legale Ferindo Palombella

Responsabile del progetto Stefano Gasbarra

Indirizzo Viale Trieste 127

C.A.P. 01100 Comune Viterbo Prov. (VT)
Telefono 0761.324196

Fax 0761.345974

Indirizzo di posta elettronica gasbarra@cefas.org

Breve descrizione dell'attivita svolta dal partnet progetto (max. 10 righe)

Il Ce.F.A.S. e I'azienda speciale della CCIAA di&fbo e in tale ambito opera da piu anni

guale struttura dedicata alla valorizzazione tenate e alla realizzazione di iniziative volte a
favorire la conoscenza e commercializzazione geteluzioni locali anche fornendo servizi reali
alle imprese ed ai loro Consorzi.

Il Ce.F.A.S., gia partecipante ai lavori del Tavblazionale Corilicolo nella persona del
Responsabile per il Ce.F.A.S. del presente progeterera esclusivamente nell’ambito delle
attivita riconducibili al “MARKETING TERRITORIALE EVALORIZZAZIONE

DEL PRODOTTOQ". In particolare attraverso il perskenehe mettera a disposizione coordinera e
dara attuazione alle attivita di promozianterneedesternecome meglio specificate nella
successiva descrizione del progetto. Terra i cthmtan i fornitori al fine di garantire la

necessaria acquisizione delle attrezzature ebatri di consumo, coordinera e dara attuazione a
tutte le iniziative di comunicazione anche attraeeun Ufficio stampa.

Si raccordera inoltre con gli altri partners deiltiiativa.

Eventuale partecipazione finanziaria

Sedi operative regionali (indicare recapiti ed fizdi)

Viale Trieste 127, Viterbo (unica sede operativa)




I Identificazione del soggetto - 2

Denominazione/Ragione Socialéniversita degli Studi della Tuscia- Viterbo

Forma giuridica _ Universita
(SRL, SAS, SNC, Societa cooperativa, organizzazehmpeoduttori, etc)

C.F. e/o P.l. 00575560560

Rappresentante legale Marco Mancini

Responsabile del progetto: Prof. Leonardo Varvaro

Partecipanti: Dipartimento di protezione delle pganDIPROP (Prof. Leonardo Varvaro,
Dott. Alfredo Fabi), Dipartimento di produzione &tgle - DIPROV (Prof. Eddo Rugini,
Prof.ssa Rita Biasi, Dott. Valerio Cristofori), firtimento di Scienze dellambiente e

delle sue risorse - DISAFRI (Prof. Riccardo MassanDott.ssa Marina Contini e il
Dott.Andrea Bellincontro).

Indirizzo: Via Santa Maria in Gradi, 4
C.A.P. 01100 Comune Viterbo Prov. (VT)
Telefono +39 0761 357900

Fax +39 0761 357473

Indirizzo di posta elettronicaettore @unitus.jtvarvaro@unitus.it

Breve descrizione dell'attivita svolta dal partnet progetto (max. 10 righe)

Saranno affrontati lo studio e I'applicazione diwale tecniche agronomiche al “sistema corileto”
al fine di migliorare I'efficienza agronomica e prdtiva delle principali cultivar del
comprensorio corilicolo laziale in un ottica di jese sostenibile. In particolare saranno
condotte prove di fertirrigazione su corileti giovad adulti al fine di ottimizzare la
somministrazione di acqua irrigua e fertilizzaastilla base delle reali esigenze della coltura
(DIPRQV). Le prove di fertirrigazione su impiantudti saranno condotte su campi
dimostrativi dell’Universita della Tuscia (DIPROM)e prove su un impianto giovane, saranno
condotte in un campo dimostrativo di nuova realkika@e, in collaborazione con le
Associazioni dei produttori, e coadiuvate da prbasate sull'impiego di biofertilizzanti
0 sostanze organiche di crescita opportunamenteutate, per migliorare lo sviluppo
iniziale delle giovani piantine e per stimolardti\data della microflora utile (DIPROP).
Saranno eseguiti dei prelievi di terreno dallagfem delle piante di nocciolo, prima
e dopo la distribuzione degli ammendanti. Su canmigoterreno rizosferico e su campioni di
ammendanti saranno effettuate analisi microbiologiger quantificare la carica
batterica totale coltivabile, con particolare atiene ai gruppi batterici pseudomonadi
fluorescenti e batteri aerobi sporigeni. Questl&obatterici saranno caratterizzati
mediante saggi biochimici al fine di riconoscereséthinare dall’attivita di ricerca batteri
potenzialmente patogeni per 1’'uomo. Successivangingolati ritenuti non dannosi saranno
sottoposti ad analisi molecolare della sequenzarD6E\.
L attivitd antagonista degli isolati sara valutatadiante saggi volti a verificare sia la
produzione di metaboliti antimicrobici o di sidevdf sia la produzione di composti
tossici volatili (DIPROP). Accanto all’attivita dnticrobica sara valutata anche la capacita dei
batteri di promuovere la crescita delle pianta\i@t PGP plant-growth-promoting) mediante
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saggi volti alla verifica della capacita dei bateeprodurre auxine ed enzimi in grado di
solubilizzare il fosforo. Di questi batteri sar@lime valutata la capacita di favorire la
micorrizzazione dell’apparato radicale delle piagitaocciolo nellimpianto giovane

(attivita MH mycorrhiza-helper). A tal fine saracie saggiato I'effetto di ceppi batterici
antagonisti autoctoni e che si sono dimostrati@aeiche attivita stimolante della crescita
gia isolati presso il DIPROP. Il nuovo impiantod&aroltre sottoposto a modelli di

“potatura di allevamento” differenziati per fav@riuna precoce entrata in produzione delle
giovani piante (DIPROV). Infine, I'attivita prevestdal DISAFRI prevede I'applicazione

di innovazioni nella metodologia di campionamengbmrodotto in entrata attraverso la
stesura di protocolli standard nonché I'individweng e la classificazione dei danni visibili ed
occulti sulla nocciola fresca e essiccata, in guecgusciata adottando sia metodi distruttivi
che non distruttivi e sistemi soggettivi ed oggyetti

Eventuale partecipazione finanziaria

Sedi operative regionali (indicare recapiti ed rizdi)

Sedi Dipartimenti, Via S.Camillo de Lellis, snc

Criticita del contesto e obiettivi del progetto ¢ma5 righe)

In un’ottica di incremento della concorrenza pepreduzioni corilicole da parte dei

“competitors” tradizionali, Turchia in testa, erdiova introduzione, diviene indispensabile agire
su tutti gli strumenti disponibili per favorire tmmpetitivita dei distretti produttivi Italiani, ai
tramite una comune modalita di conferimento dettpzioni che devono rispettare

determinati standard qualitativi attraverso il lmgamento dell’efficienza agronomica e produttiva
dei noccioleti. E’ inoltre necessario migliorarestastenibilita del “sistema corileto” a

salvaguardia dell'ambiente e degli operatori.

Il Progetto in tale contesto si pone come obiettivi

- la messa a punto e I'applicazione di tecnichiedirrigazione in impianti giovani ed adulti per
una ottimizzazione d’'uso dell’acqua e dei nutrisnlia base delle reali esigenze colturali, e
per favorire lo sviluppo iniziale e I'efficienzagatuttiva di giovani impianti.

- applicazione di modelli di “potatura di allevani@ha confronto finalizzati ad una riduzione
del periodo improduttivo delle giovani piante.

- analisi e variazione quali-quantitativa della roftora tellurica totale e di gruppi microbici
specifici in seguito all'impiego di nutrienti e bfertilizzanti presenti in commercio e/o di
substrati organici di crescita

- valutazione dell’efficacia dei suddetti biofetdati e substrati organici sulla risposta dellenpe
nei confronti dei principali patogeni e sulla vigodelle stesse.

- utilizzo di ceppi batterici gia presenti nelldleaione del DIPROP in grado di manifestare
azione antagonista nei confronti di patogeni decrao e di promuovere la crescita delle piante.

Inoltre, il territorio laziale e in particolar modfarea dei Monti Cimini, rappresenta un tipico
esempio di bacino produttivo in grado di garantimesignificativo flusso produttivo che si
caratterizza prevalentemente quadenmodity. Infatti, la quasi totalita della produzione di
nocciole viene assorbita dalla grande industrisicasando la piena e veloce collocazione sul
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mercato della produzione ma non premiando adegeati@ni ruolo e I'importanza del prodotto

e, ancor di piu, della realta territoriale viterbe€io genera una chiara difficolta a stabilire un
legame diretto tra il prodotto ed il territorioende piu difficile attribuire al prodotto stessaun
chiara e riconoscibile connotazione di tipicitaualifa. Relativamente a questo ultimo aspetto
I'area in esame, sia pur chiaramente connotatandalia qualita e buona efficienza produttiva,
intende porre in essere ulteriori interventi chegamo ancor piu incidere positivamente in tutte le
fasi della filiera. In tale contesto il progettooke anche porre in essere precise azioni di
valorizzazione e comunicazione che inquadrati imenvito di marketing territoriale

valorizzino il binomio prodotto — territorio.

Risultati attesi (max. 15 righe)

Il Progetto nella sua realizzazione prevede utiecdgizione in 3 attivita

A) Ottimizzazione di alcuni fattori colturali per migliorare I'efficienza agronomica e

produttiva di impianti giovani ed adulti e realizzazione di campi dimostrativi

Il miglioramento di alcuni aspetti della tecnicdtacale, quali I'irrigazione e

fertilizzazione (fertirrigazione), 'impiego di anmendanti in fase di impianto e appropriate
tecniche di potatura di allevamento, le osservaditopatologiche ed i relativi isolamenti
batterici, contribuiranno a promuovere modelli sogtili di gestione del corileto durante le varie
fasi della sua durata economica, migliorandonditieinza produttiva nel rispetto e

salvaguardia delllambiente. Il miglioramento deten progettuali degli impianti consentira

di promuovere una corilicoltura ad alta sostertéiéimbientale anche in termini di mantenimento
della complessita degli agro-ecosistemi e di salaadja della connettivita ecologica. La
presenza di corileti sperimentali adulti pressoefddia Sperimentale dell’'Universita della

Tuscia, favorira la realizzazione degli obiettivéfissati nei tempi e previsti, e quindi
prontamente trasferibili agli operatori. La costitne dei nuovi impianti dimostrativi oltre a
consentire la realizzazione delle prove previstgualto B a carico di giovani impianti, permettera
agli operatori di settore di verificare direttameetd validita delle eventuali tecniche

colturali sostenibili, oggetto di studio.

B) Individuazione della qualita del prodotto frescq essiccato in guscio e sgusciato attraverso la
definizione di parametri oggettivi da acquisire infase di conferimento, anche nel rispetto del
disciplinare di produzione DOP “Nocciola Romana

C) Marketing territoriale e valorizzazione del prodotto.

L’organizzazione e/o partecipazione alle iniziagpregrammate finalizzate alla valorizzazione
del prodotto e marketing territoriale, unitamerite sforzo in termini di comunicazione che si
intende attuare consentira di raggiungere un nuipetenziale di almeno 60.000 utenti.

La compilazione di format e questionari di C.Soaltasione predisposti consentira di misurare
sia quantitativamente le utenze sia qualitativamémpatto di quanto realizzato in termini

di apprezzamento e conoscenza del territorio @relotto.




Sintesi del progetto (max. 15 righe)

La coltivazione del nocciolo in ambiente lazialar presentando alcuni elementi di eccellenza
in termini di ammodernamento, come per la meccaaipne delle operazioni di raccolta,
lamenta ancora oggi di alcune limitazioni nellgefih che necessitano di essere affrontate

per migliorare la competitivita del comparto regitm

Alcune azioni da ritenersi prioritarie in tal sengpuardano la tecnica colturale del noccioleto,
attivita di marketing territoriale, ed in particoda

- 'appropriata gestione di alcuni fattori colturabme l'irrigazione e la fertilizzazione sulla leas
delle reali esigenze della coltura e nella salvedjaalell’ambiente;

- una razionalizzazione delle modalita di gestidaka chioma migliorando in particolare la
potatura di allevamento, per favorire un rapida@scmento iniziale delle piante e una rapida
messa a frutto;

- la necessita di disporre di sostanze a bassation@abientale capaci di stimolare le reazioni di
difesa nei confronti di determinati patogeni deltdtura e ottenere cosi un prodotto sano sia dal
punto di vista della qualita sia in termini di siemza ambientale e degli operatori;

- la possibilita di utilizzare ceppi batterici agtaisti dei patogeni del nocciolo o in grado di
stimolare le naturali difese delle piante;

- la necessita di individuare, definire e valutanehe nel rispetto del disciplinare DOP, ogni
possibile danno visibile ed occulto sulla noccialdase di conferimento stabilendo inoltre,
precisi standard di valutazione della merce cot#eri

- la necessita di dare visibilita al territorioleegroduzioni corilicole valorizzando il

sistema economico locale.

Descrizione del progetto (max. 10 pagine)

Stato dell’arte

L’ltalia e il secondo produttore mondiale di nodeidopo la Turchia, e a livello nazionale

la corilicoltura si localizza principalmente in dtra regioni (Campania, Lazio, Piemonte, Sicilia)
dove rappresenta un’importante realta economidaalvhguardia idrogeologica del territorio.
Considerata storicamente una valida coltura pbutma redditivita che la contraddistingue nelle

aree vocate, la nocciolicoltura degli ultimi anmh&ata da alcune problematiche

emergenti principalmente legate ad un mercato pesijvamente eccedentario, anche a causa di
nuovi Paesi produttori che si affacciano con irdseealla coltivazione del nocciolo, e dunque
con possibili ripercussioni economiche negativéastorilicoltura italiana. Per far fronte a

tali emergenze diviene dunque indispensabile nrglela tecnica colturale insieme ad

un adeguamento delle politiche di settore. La realiazazione di alcune operazioni

colturali, affiancate da opportune azioni di mairkgterritoriale, pud dunque contribuire ad




aumentare la competitivita della nocciolicolturaioaale, soprattutto se questo avverra tramite
la risoluzione di specifiche problematiche a ligsakgionale ed in un’ottica di razionalizzazione
della filiera produttiva.

Nel Lazio, la cultivar principalmente coltivatagTonda Gentile Romana, insieme a
Nocchione e Tonda di Giffoni, che svolgono prevedarente funzioni di impollinatori. Per
gueste cultivar tipiche del comprensorio regionaéeorre migliorare I'efficienza

agronomica e produttiva sia di impianti adulti dianuova costituzione, tramite:

1. il miglioramento dell’efficienza agronomica e pratika degli impianti con adozione di
tecniche di fertirrigazione, da applicare sullagbdslle reali esigenze dalla coltura, e

nella salvaguardia dell’ambiente.

2. Messa a punto di modelli di potatura di allevatoeh giovani impianti finalizzati ad un
rapido sviluppo delle piante e ad una precoce me$sato.

3. Individuazione di modelli produttivi a piu elevatalenza ecologico-ambientale col fine

di migliorare la qualita globale del prodotto.

4. La individuazione di danni occulti e non ai finilldedefinizione e valutazione della qualita.

Il nocciolo é specie sensibile alla carenza ideigaesenta bassa capacita di regolazione
stomatica. Condizioni di stress idrico determinana diminuzione della funzionalita fogliare e
della capacita assimilativa della chioma, influerdanegativamente crescita e produttivita della
pianta ed alcune caratteristiche tecnologicherdétiof (Tombesi e Rosati, 1997). Il complesso
ciclo annuale del nocciolo, caratterizzato da gougd agosto dalla sovrapposizione di

diversi impegnativi processi di crescita e svilupgmde I'adeguato livello di disponibilita

idrica e minerale un importante fattore per atteed@nomeni di competizione. Da diversi

anni, l'irrigazione a goccia e stata quindi intrttdanelle principali aree di produzione caratteatez
da scarsa o irregolare disponibilita idrica naei@ignami e Cammilli, 2002). Al fine di poter
valutare il ruolo dell’irrigazione su questa spexd®o state condotte alcune osservazioni

sul comportamento delle principali cultivar italegrcome nel caso della Tonda Gentile Romana
nel Lazio, sottoposta, nel lungo periodo, a diffiirapporti irrigui (Bignami et al., 2009).

Nelle condizioni ambientali in cui e stata conddét@rova, le sole piogge non erano sufficienti
ad assicurare una buon sviluppo vegeto-produttiymante adulte di Tonda Gentile Romana,
mentre l'irrigazione ha migliorato le componentbguttive della coltura. In particolare, la
restituzione del 75% dell’'evapotraspirato coltutaeassicurato i migliori livelli di crescita

e produttivita, consentendo tra I'altro un cospicisparmio di acqua. La strategia
dell'irrigazione basata sulla stima dell’evapotieso colturale e dei bilanci idrici si pud

dunque ritenere un metodo semplice di gestioné&rdgkhzione che garantisce un soddisfacente
livello produttivo e nel contempo un uso dell’acquia razionale rispetto a quello

derivato dall'approccio empirico (Cristofori et,&010). La tecnica dell’irrigazione localizzata,
puo inoltre contribuire ad ottimizzare la sommirdagtone dei fertilizzanti, in particolare

azotati, tramite fertirrigazione, tecnica ancorgiagpn applicata su questa coltura, che

oltre a migliorare I'efficienza produttiva del cletio, potrebbe attenuare i fenomeni di
inquinamento delle falde idriche per fenomeni skiviazione dell’azoto. Nel comprensorio
corilicolo laziale il nocciolo e diffusamente alle a cespuglio policaule, modalita che
asseconda 'habitus naturale della specie. Neglianti corilicoli del Nord America e nei

nuovi impianti dei Paesi emergenti, come il Ciiggreferisce invece allevare il nocciolo ad
alberello o vaso monocaule. Entrambi i sistemi, @resentono densita di 400-500
piante/ettaro, presentano I'inconveniente di unéalenessa a frutto e bassa resa ad ettaro, tanto
che, per ridurre il periodo improduttivo, sono ispaibposti modelli ad alta densita e a

“sesto dinamico”. | risultati ottenuti sono stagirp disomogenei, tanto da indurre ad abbandonare
le alte densita di impianto e ad orientarsi velismgagioni con sesti di 4,0-5,0 m tra le file e
4,0-5,0 m sulla fila (Tous et al., 1994; Bignamakt 2005). La necessita di una evoluzione di
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struttura del noccioleto, che riduce lo sviluppduneetrico della pianta, € ancora scarsamente
sentita. La gestione della chioma ancora oggitasofatti carente di adeguate tecniche di potatura
di allevamento e di produzione. Gli impianti adutiffusamente presenti nelle varie aree corilicole
del Lazio, vengono sottoposti solo a lievi intertvein potatura, con asportazione invernale dei
polloni, rami secchi e branche senescenti o mataéatre la potatura di allevamento delle
giovani piante e eseguita con approssimazionengduermine, si manifestano le conseguenze
di questa irrazionale pratica, in particolare gecultivar di vigoria media, come Tonda

Gentile Romana, tramite la riduzione della vigal& germogli, un aumento del secco, una
scarsa penetrazione della luce nella chioma, liredella produttivita e la necessita di tagli strei
di ringiovanimento, che aprono la via a malattiegme. La relazione diretta tra lunghezza del
ramo e produttivita, la riduzione di numero e vigdei rami di un anno con l'invecchiamento
della pianta e I'effetto positivo di una buona disipilita luminosa su fotosintesi,

induzione e differenziazione a fiore e produzionacsnoti da tempo (Tombesi e Cartechini, 19¢
Nei noccioleti adulti potati tradizionalmente, gidlla fine di maggio la quantita di radiazione

che penetra all'interno della chioma ed arrivareatsi limita solo allo 0,5% della piena

luce. Trascurare la potatura causa quindi la foromezdi un minore numero di gemme a fiore entro
la chioma con conseguente spostamento della fpemitttiva verso I'esterno,

I'accentuazione dell’alternanza di produzione elfassamento della potenzialita produttiva
soprattutto nelle parti basali della pianta penmfazione di ampie cavita improduttive. Una
revisione delle tecniche di gestione della chiolm&ui modalita di applicazione sono oggi
influenzate soprattutto dalla necessita di contelienpiego di manodopera, € da ritenere

quindi essenziale al fine di un miglioramento cueplantitativo delle produzioni. Per questo,

nelle varie aree corilicole italiane gli intervesatiggeriti negli ultimi anni dai servizi di

assistenza tecnica e dai piani operativi prevegatature annuali di media intensita,

con l'asportazione del 15-20% di legno (Bassi edPaali, 1983). Nonostante tali raccomandazioni,
si assiste ad un progressivo invecchiamento deglianti, con conseguente riduzione

della produttivita, che pone al corilicoltore lalhativa del reimpianto o della potatura

di ringiovanimento. A tal riguardo, € stata recemtate studiata nel viterbese la risposta di piante
di Tonda Gentile Romana di oltre 40 anni ad intetivéi potatura secca di diversa

intensita (asportazione del 20% e del 40% del lggnain noccioleto rappresentativo dei

vecchi impianti, bisognoso di interventi di potatwl ringiovanimento della chioma. | risultati di
un triennio hanno evidenziato che gli intervensaéannuali della teSdrastica” , nel

complesso moderati, ma piu energici rispetto alogeheralmente applicati, possono, in breve
tempo, consentire un progressivo ringiovaniment@aadioma, con evidenti effetti positivi

sulla produttivita delle piante alla fine del tnea (Cristofori et al., 2009). Sulla base di queste
prime esperienze, e vista la necessita di defapgopriati modelli di potatura di allevamento

di giovani impianti che possono contribuire norosatl aumentare I'efficienza produttiva del
corileto nel suo complesso, ma anche a favorirepitngarecoce entrata in produzione, si rende
dunque necessario estendere tali indagini ancheé@ali impianti giovani. Infine, la riduzione

o I'eliminazione delle applicazioni di agrofarmaltisintesi e altamente auspicabile nella coltura
del nocciolo. Una delle modalita piu promettenti pitenere questo risultato € quello di

mettere a punto mezzi di contenimento ecosostenilelle malattie basati sull'impiego

di biofertilizzanti e di microrganismi utili. Receamente la metodologia ampiamente adottata
per la soppressione di patogeni per lo piu teririmavede I'utilizzo di substrati organici di
crescita, in grado di migliorare lo sviluppo dgliante e di renderle meno suscettibili alle infezio
Le modalita di azione si basano su meccanismimhpstizione per i nutrienti e la produzione

di sostanze antibiotiche o antibiotico-simili datpadi microrganismi “benefici”. Esistono

alcuni prodotti che rispondono a tali requisitired“BioMedium”, “Clonotri” o “Sublic”

(ELEP biotechnologies) gia in commercio o i sulistveganici di crescita, in fase sperimentale,
messi a punto dall’lstituto Agronomico Mediterrard@dari. Proprio da questi substrati sono

stati isolati alcuni microrganismi utili gia oggettli studio su altre colture da parte del
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Dipartimento di Protezione delle Piante (DIPRORhe si sono dimostrati altamente promettenti.
Obiettivi

1. Messa a punto e applicazione di modelli di potatdi allevamento di nuovi impianti per
migliorare l'efficienza agronomica e produttivd derileto e favorendo nel contempo una
precoce messa a frutto.

2. Definizione di criteri di progettazione dei nu@awpianti atti a migliorare la valenza
ecologico-ambientale dei noccioleti e conseguentéenia qualita globale del prodotto.

3. Applicazione della fertirrigazione in impianibgani e adulti, sulla base delle reali esigenze
della coltura, al fine di migliorare I'efficienzaquuttiva degli impianti nella

salvaguardia dell'ambiente.

4. Costituzione di campi dimostrativi per la reaéizione degli prove agronomiche e
fitopatologiche a disposizione degli operatori.

5. Valutazione dell’efficacia di substrati organiticrescita sulla risposta delle piante nei camtiro
dei principali patogeni e sulla vigoria delle stess

6. Disporre di microrganismi in grado di manifestazione antagonista nei confronti dei patogeni
del nocciolo e anche in grado di promuovere laditaslelle piante.

7. Messa a punto di un sistema il piu oggettivosjible che possa essere utilizzato ai fini

della determinazione della qualita delle noccioést¢he in guscio e sgusciate.

Marketing territoriale e valorizzazione del prodotto

Gli scenari economici e sociali odierni sempregitaramente delineano il modo nuovo di
interpretare il tempo libero, e di conseguenzawmvo modo di fare turismo.| prodotti tipici, letti
non dal punto di vista nutrizionale ma come simbminseguenze di storia, tradizioni e

costumi, diventano plus per il territorio, fonteatirazione turistica e fonte diretta di reddito

per i soggetti della filiera. Dimensione ambientaeensione culturale e dimensione

sociale costituiscono il complesso delkorse turistiche, elemento centrale di attrazione del
territorio e fondamentale per invogliare il turistaaggiungere il luogo. A queste si

affianca il complesso dellésorse commercialisempre piu, siano esse di natura agroalimentare
che artigianale, espressione fondamerdalke tipicita del luogo. Valorizzazione del teorio
significa quindi agire sulle due sopradette comptingalorizzandole e creando tra loro una
profonda sinergia. Tale contesto non pud non esset#o in debito conto laddove si intenda
delineare approcci di marketing atti a valorizzz#erta territoriale. | nuovi approcci del
marketing dei prodotti tipici spostano infatti tamzione dal concetto di prodotto considerato
alla stregua di un elemento fisico da acquistarensumare, a quello di prodotto-servizio inserito
in un determinato scenario evocativo (che puo essetuogo carico di storia ed arte o il

luogo di produzione e/o di consumo) dove il clievitee esperienze e interiorizza emotivamente
eventi che si fissano nella memoria e che saralcnoasnente comunicati in termini positivi.

In tale contesto sembra utile richiamare infinerqoalescritto da Pencarelli e Forlani nel rapporto
“Il marketing dei prodotti tipici nella prospettiviell’economia delle esperienze” presentata

in occasione del V Congresso Internazionale Mamgetirends (Venezia, 2006), secondo cui

“le politiche di vendita dei prodotti si basano seenpiu su approcci che mirano a richiamare
clienti nei luoghi dove I'offerta di esperienzarsiesta con I'atmosfera, la cultura, la storia,

le condizioni climatiche dei territori ove le prazioni tipiche hanno origine’..

Quello che si sta oggi avvertendo e che trasparieeadalla lettura del documento “Piano
Nazionale di Settore” redatto nell’ambito dei laviel Tavolo Nazionale Corilicolo € ancora
uno scarso apprezzamento delle potenzialita, im gagte ancora non compiutamente espresse,
dei territori corilicoli italiani.
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Va sottolineato pero che mentre alcune realtgyesida ormai consolidata presenza di
certificazioni comunitarie di qualita o per il tn@ ormai “storico” di alcuni prodotti, godono diain
piu che soddisfacente notorieta a livello nazioniakerritorio laziale e quello dei Monti Cimini

in particolare, ancora soffre di un gap di not@riehe necessita di essere colmato. Pur essendo
guesto un territorio profondamente segnato dakagmza di inequivocabili emergenze

storiche, architettoniche e naturalistiche alleliggiaffianca una gamma variegata di

produzioni dell’agroalimentare e dell’lenogastronamii tutto rilievo, all'interno delle quali la
nocciola rappresenta certamente un “plus”, la ilisdbe lo sfruttamento di queste potenzialita
appare ancora oggi non pienamente compiuto. Eaperida ritenere che la possibilita di avviare,
con la proposta in oggetto, una vera e propriangzeh marketing territoriale, possa

costituire certamente un punto di partenza e “i'e@? di azioni che negli anni a venire

possano concorre a colmare il gap di notorieta@cgdenza evidenziato. E’ chiaro che le azioni
che si intendono in tale ambito intraprendere vdette contestualmente con le azioni in
precedenza esposte. Quindi, da un lato con il pimgevuole concorrere ad elevare le
performance qualiquantitative locali e, dall’altommunicare all’esterno le peculiarita che

I'area esprime. E’ evidente che operando all'inbedinpolitiche di marketing territoriale il

fattore territorio e quello della produzione norsgano che essere contestualmente proposti.

Piano di attivita
La descrizione del piano operativo inerente ilgetto € suddivisa per attivita (A,B,C) e linee di

intervento (WP- Work Packages).

A) Ottimizzazione di alcuni fattori colturali per migliorare I'efficienza agronomica e
produttiva di impianti giovani ed adulti e realizzazione di campi dimostrativi

La messa a punto di tecniche razionali di gestamiesorileto rappresenta un valido strumento
per aumentare I'efficienza agronomica e produttighnocciolo (Bignami et al., 1999). La sempre
piu diffusa adozione dell’irrigazione nel comprengdaziale, rende necessaria la conoscenza
delle effettive esigenze idriche della specie laziene allambiente di coltivazione.

Similmente all’irrigazione anche la concimazioneessita di una razionalizzazione, anche in
un’ottica di salvaguardia dell’ambiente.

Analogamente un adeguamento della potatura diaatlento dei nuovi impianti diviene

elemento critico per migliorare I'efficienza protiua della Tonda Gentile Romana in ambiente
laziale, nonché per attenuare gli effetti di unddemessa a frutto che é tipica di questa specie.

WP1 — Realizzazione di prove di fertirrigazionémpianti giovani e adulti per una
ottimizzazione delle risorse e salvaguardia delbaemte

Nell’ambito dei campi dimostrativi esistenti e diava realizzazione, in collaborazione con la
AOP Nocciola Italia, 'UO dell’'Universita della Tamrealizzera delle prove di fertirrigazione
di giovani impianti e impianti adulti delle cultivattualmente coltivate (Tonda Gentile
Romana, Tonda di Giffoni, Nocchione), sulla baséedeali esigenze idriche e nutrizionali
degli impianti, per una ottimizzazione d’uso delsorse nella salvaguardia dell’ambiente.
Saranno allestiti campi dimostrativi e di confronglle aree tipiche di produzione utilizzando
un numero di piante opportunamente replicate @eccina cultivar, e somministrando volumi
irrigui e quantitativi di fertilizzanti azotati opptunamente formulati, tramite la tecnica

della fertirrigazione, a confronto con testimonnrimattati.

Le osservazioni di ogni singola pianta riguardecaimizialmente il vigore, la formazione dei
germogli laterali, 'emissione di polloni basaliijretempi medio-lunghi, la differenziazione a fiore
e la precocita di messa a frutto e I'efficienzadutbiva. Relativamente ai nuovi impianti, al fine
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di aumentare la sostenibilita ambientale dei ndetiicsaranno delineati criteri di realizzazione
che considerino la salvaguardia o creazione diefei di continuita (filari, siepi, macchie, etc..)
col conteso di inserimento, promuovendo pertanthamn valore ambientale del prodotto.

WP2 —Applicazione di protocolli di potatura di allevanterin giovani impianti per
migliorare I'efficienza produttiva del corileto avorire una precoce messa a frutto

Verranno realizzate delle prove di comparazioneupesdeguamento della potatura di
allevamento delle principali cultivar del comprenisaegionale, al fine di ridurre al minimo il
periodo improduttivo del nocciolo e favorire nehtempo un miglioramento dell’efficienza
produttiva della specie, che lamenta tra I'altréetiomeni di alternanza di produzione.

Le prove da implementarsi nel campo dimostrativowtiva costituzione, saranno condotte

Su un numero congruo di giovani piante, sottopadtaterventi cesori differenziati e a confronto
con testimoni non potati. Le osservazioni, da corea carico di ogni singola pianta,
riguarderanno inizialmente il vigore, la formaziatet gemogli laterali, I'emissione di polloni
basali, e in tempi medio-lunghi, la differenziazamfiore e la precocita di messa a frutto.

WP3-Realizzazione di campi dimostrativi per la realzpae di prove agronomiche e
fitopatologiche in giovani impianti

Nel nocciolo piu che in altre specie frutticoleerassario promuovere I'innovazione

presso i produttori in quanto la coltura & anamgi gestita con limitate cure colturali.

E’ necessario quindi attuare una costante attdrisperimentazione ed informazione relativa

alle migliori tecniche colturali. In tale ottica iliziative volte a creare dei campi dimostrativi

in cui condurre prove di fertirrigazione, di potatwi allevamento, fitopatologiche, e

capaci di evidenziare direttamente i risultati witddi possono dare un impulso concreto

alla corilicoltura laziale.Si ritiene utile dunquestituire, in collaborazione con le Associazioni
dei produttori locali, dei campi dimostrativi suaa un ettaro di superficie, e adottando le
cultivar tradizionali del Lazio (Tonda Gentile Romaa Nocchione e Tonda di Giffoni),

per implementare le prove di fertirrigazione, digiara di allevamento, e per valutare la risposta
delle piante, nei confronti di alcuni patogenisayguito all'applicazione di biofertilizzanti,
substrati organici di crescita e di batteri “beaéfsin dai primi mesi di messa a dimora delle pgan
quali validi strumenti di controllo dell’equilibrigegeto-produttivo delle stesse e della qualita
delle produzioni, promuovendo le tecniche di gesiohe favoriranno una piu elevata

efficienza agronomica e produttiva del nocciolo.

B) Individuazione della qualita del prodotto frescq essiccato in guscio e sgusciato attraverso la
definizione di parametri oggettivi da acquisire infase di conferimento, anche nel rispetto del
disciplinare di produzione DOP “Nocciola Romana

Si ritiene opportuno individuare all'interno debgetto una specifica azione tesa a
standardizzare modalita e tecniche di campionanmagitprodotto in fase di conferimento per
favorire la corretta valutazione qualitativa dedqwtto. Tale azione infatti potra definire

validi strumenti a disposizione del sistema ecomonsbrilicolo per una corretta e

uniforme attribuzione economica alla partite diciole conferite. Infattiquello che appare

oggi un punto di debolezza del sistema ¢ legato alla omogeneizzazione degli standard di
controllo della merce in entrata.

Procedure di controllo adottate relativamente alla pesatura, resa allo sgusciato, grado di

umidita residua, cimiciato ecc.... appaiono ancora oggi non chiaramente codificate, lasciate quindi
alla libera interpretazione dell’operatore e, per questo, generatrici di criticita.
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Quindji, sul fronte qualita, si intende intervenire nella messa in opera di un processo innovativo di
carattere commerciale che, attraverso la redazione e applicazione di un manuale di “qualita in
accettazione”, dia chiara ed univoca evidenza delle procedure.

WP4. Definizione di standard tecnologici della notz e del danno visibile e occulto e

sua valutazione.

A tal proposito, e tramite un continuo confrontmde AOP, verranno testate e standardizzate
modalita di valutazione e analisi dei caratterntdogici e qualitativi del frutto e del seme, inse
a metodiche di rapida individuazione dei principkdetti visibili e occulti sia con I'impiego di
metodiche di analisi soggettiva che oggettiva. &@mo via via utilizzate e standardizzate
metodologie di campionamento e di valutazione dsfietto (colore, forma ecc), anche con impiegq
carte colorimetriche di riferimento, e sarannodtstapparecchiature gia collaudate quali il
Colorimetro, Instron Universal testing Machine, matettronico, per I'individuazione di odori ed
aromi da porre in relazione alla qualita delle nolece al loro stato di essiccazione ed eventuale
conservazione.Saranno inoltre impiegate metodoldigimalisi non distruttiva (NIR) per
l'individuazione di alterazioni occulte.

Infine il piano di attivita di tale WP prevede diadrequenza del campionamento, le modalita del
campionamento stesso, nonché la fornitura dell@magbrima sia a carico, e concordata con la AO
A tal riguardo e dunque necessario un forte coardento fra il DISAFRI e la AOP stessa prima
dell'inizio della raccolta, cosi come si evince gano delle attivita

C) Marketing territoriale e valorizzazione del prodotto

WP5 Promozione della nocciola e dei territori qualemento distintivo

Sivuole in tale contesto porre in essere aziogrado di rispondere alle esigenze in
precedenza espresse e Cio attraverso attivitaatlazare sia fuori del territorio in questione
(esterng sia direttamente altiterno secondo un crono programma che miri a creare quel
legame indissolubile tra prodotto e territorio {(eeversa) offrendo quindi continui momenti
di rafforzamento tra le due componenti essenzalntarketing territoriale.

Attivita esterne

Relativamente a tale primo aspetto si intende @dtua’azione di comunicazione diretta sui
potenziali visitatori andando a disporre per unqukr di almeno n. 15 giorni di uno stand presso
I'area arrivi dell’'aeroporto di Ciampino (Roma)nfinagine 1).

) di

immagine 1
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Descrizione: Asrea espositiva
Lecation: Hall ritiro bagagli

PHEEEBEJE-II' annuali: 2 390,000

Dimensioni: cm 300 x 200 x 200 (L<PxH)

Quantita: 1

L'area espositiva s frova nella hall nastri
bagagli e permette di raggiungere la totslita dei
passeggeri in amivo in una situszione di adesa e
quindi di facilitd e predisposizione al confallc e
alf'ascolto. Il tempo medio di attesa @ di 20 min.

Sono stati a tal proposito acquisiti i necessatingnti tecnici che hanno permesso di valutare
la fattibilita e potenzialita espresse dall’azioletale area il flusso di arrivi € pari a
2.400.000/unita anno con significativi picchi neesnestivi. Si stima pertanto che la presenza
dello stand sara in grado di attivare nel periodoperativita oltre 50.000 contatti (60% del flusso
in arrivo stimato nel periodo) pari allincirca &.000 nuclei familiari.

Sara sfruttato tale periodo per informare i potelnzisitatori e distribuire loro

brochures opportunamente predisposte in gradtusdirare i luoghi e le produzioni tipiche.

Un focus particolare sara rivolto alla nocciolda @lua importanza economica e sociale, alle
aziende presso le quali é possibile acquistagmodotto tal quale o trasformato e, per ultimo
una ampia ed esaustiva presentazione di piattjusdi la nocciola rappresenta I'ingrediente
principale. A ciascun visitatore lo stand oltreadlrochures sara consegnato un confezione
monodose di nocciole tostate riportante il logotiedi’iniziativa. La distribuzione di quanto
descritto avverra previa compilazione di uno spedliformat di registrazione dove,

previa acquisizione ai sensi della vigente nornaasivlla privacy del consenso

espresso dall'interessato, saranno acquisiti iwdditialla trasmissione di una newsletter in grado
di aggiornare gli interessati sulle novita prodgtted opportunita di contattare via mail i produtto
per acquisti on line. Per ultimo, nell’ambito léedttivita esterne,

si realizzera un evento attraverso il quale la prazhe laziale ed i territori corilicoli si preseanb
al piu vasto pubblico della Capitale. Sara quindamizzata un’area espositiva attrezzata, la

cui location sara con cura individuata e tale daseatire la presentazione e degustazione delle
tipicita locali a base di nocciole ed i territoriptoduzione.

Attivita interne
Le azioni di comunicazione che si rivolgono allesio saranno necessariamente accompagnate
da interventi diretti sul territorio (interni) irgdo di rafforzare e rendere immediatamente operati
gli obiettivi strategici del progetto. In tal senglointerventi diretti mirano a creare momenti
di promozione che, certamente replicabili anchdi@@mi a venire, prendono abbrivio da iniziative
gia in parte avviate ma che necessitino di esséi@rzate e valorizzate.
Si prevede quindi la realizzazione di interveng:.ch

= coinvolgano i principali Comuni corilicoli del tetorio rafforzando e rendendo ancor
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piu visibili le annuali e programmate manifestaziocali o consentire il “recupero” di

guelle manifestazioni e tradizioni che, per vaagioni, sono andate nel corso degli anni

ad assumere un ruolo marginale all’interno del pama locale;

= amplifichino le gia positive risultanze del PrerNazionale Dolce con Nocciola
Romana DOPche, organizzato dall'’Associazione 1728 di Rolaig e giunto nell’anno
2010 alla sua seconda edizione, ha visto il patroclei Ministeri del Turismo e delle
Politiche agricole;

= consentano il rafforzamento della manifestaziomodenata “Gustinguscio” che, cosi
come gia avvenuto nella’anno 2010, si realizzandflino del Centro storico della citta di
Viterbo. Si tratta in questo caso di una iniziatohe realizza la CCIAA di Viterbo per il
tramite della propria Azienda speciale, nel corslladquale, sono promossi i prodotti a base
di nocciole, nelle varie declinazioni, ed i produitiocali in cio impegnati. Un adeguato
spazio potra essere dedicato, oltre che alla pi@gene dei prodotti, anche alle modalita

di realizzazione artigianale, che si rifa ancheaditionali “ricette” e degustazione dei prodotti.

Nell’ambito delle attivita interne si prevede irella creazione di un significativo coinvolgimento
di vari attori economici locali che, inquadratiqoella che potremmo definire legte locale

di stackholdet, concorra a rafforzare gli intenti progettualal@ intervento, che riguardera in
modo particolare la realta territoriale dei Moniinhi, vedra quindi in concomitanza con

le manifestazioni locali descritte il diretto coalgimento delle strutture dell’accoglienza

guali alberghi, agriturismi e Bed & Breakfast noaatella ristorazione affinché caratterizzino
gli esercizi con il logotipo identificativo e, nehso delle strutture ristorative, propongano
all'interno del proprio menu piatti che vedano tecciola quale elemento significativo.
Ulteriore elemento di rafforzamento € da ricergaaddtre nel coinvolgimento della gia esistente
rete delle “Botteghe del Gusto” ovvero di tutti qnegozi specializzati nella vendita delle
produzioni tipiche locali che ormai da alcuni ahanno deciso di affiliarsi volontariamente al
Marchio collettivo Tuscia Viterbese della CCIAAMiterbo.

L’obiettivo € quello di creare una chiara sinenggle iniziative e la presenza e promozione
delle nocciole all'interno delle predette Bottegled Gusto. Ciascuna di queste sara

pertanto caratterizzata dal logo dell’evento e promera I'uso ed il consumo della nocciola.

Si significa che anche nelllambito delle attivitdgrne saranno prodotte e distribuite
brochures contenente le informazioni in precedelezaritte e pieghevoli dedicati ad ogni
singolo evento programmato..

La complementarieta e rafforzamento delle inizeBwpra descritte con gli interventi

previsti dall’azione, consentira un allargamenttbedgroposte e offrira la possibilita di presentare
ai consumatori locali e non, prodotti e produttiei territorio di riferimento. La tempistica

degli interventi, cosi come sintetizzata nel crongpamma. consentira inoltre di proporre

le produzioni della filiera oltre che in concomitancon manifestazioni locali anche a ridosso
delle Festivita Natalizie che rappresentano, comete, un interessante occasione di consumo
della nocciola tal quale che trasformata.

WP 6 Comunicazione e armonizzazione della comunitaz

Trattasi di un intervento di natura “trasversate/yero teso a far si che il susseguirsi degli
eventi proposti e la loro inevitabile necessitintigrarsi e creare sinergie con le azioni che
verranno a realizzarsi a livello nazionale da albggetti proponenti, consenta di dare chiara
evidenza delle iniziative e risultanze, rendonoessaria la costituzione di un Ufficio stampa che
curi la comunicazione e, appunto, I'armonizzazideka stessa.

Sara quindi cura del coordinamento dell'azionelBUfécio stampa individuare le

testate (prevalentemente di respiro nazionaleppriesquali oltre a divulgare gli eventi, si wa@ic
in via definitiva la valenza ed i benefici nutrin@i derivanti da un consumo equilibrato e
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guotidiano della nocciola. L'Ufficio stampa costrfuinoltre indispensabile supporto, alla struttura
e al grafico, nella realizzazione oltre che debkygp caratterizzante il progetto, del

materiale informativo da distribuire nel corso deglenti e manifestazioni programmate sia in
termini del messaggio che si intende dare, sia @peoccio grafico che sara particolarmente
curato.

Soggetto Proponente e Coordinamento di Progetto

Nell’ambito della realizzazione del Progetto il geggo proponent@OP Nocciola Italia, svolgera
un ruolo di costante monitoraggio affinché vengesadizzate le attivita previste secondo

il programma.

Si occupera della gestione organizzativa e ammatiga del Progetto mantenendo e curando
tutti i rapporti con i partners, monitorera e vietiera 'avanzamento delle diverse fasi di lavoro.
L’ente proponente nell’ambito del progetto acqusieoltre un apprezzamento di terreno da
destinare a campo dimostrativo sul quale saranmaantate giovani barbatelle di nocciolo e un
impianto di fertirrigazione. L’ente proponente sardltre impegnato nel coordinamento del
Work Packages 4 oltre che nelle attivita dell’'agi@) queste ultime in stretto raccordo con
Ce.F.AS..

L’ente proponente promuovera inoltre incontri pdidi a cadenza semestrale, fra tutti i partecipant
al progetto per la verifica dello stato di avanzatoelei lavori e dei risultati ottenuti.
Il tutto sara supportato da un continuo scambiafdrmazioni scientifiche e tecniche
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Crono - programma delle attivita

Anno 1 Anno 2

0-6 7-12 13-18 19-24

A) Ottimizzazione di alcuni fattori colturali per migliorare I'efficienza agronomica e
produttiva di impianti giovani ed adulti e realizzazione di campi dimostrativi

WP1Realizzazione di prove di
fertirrigazione in impianti giovani e
adulti per una ottimizzazione delle
risorse e salvaguardia dell’ambientq

WP2 Applicazione di protocolli di potatuq

di allevamento in giovani impiar
per migliorare l'efficienzg
produttiva del corileto e favorir
una precoce messa a frutto

WP3-Realizzazione di campi dimostrati

per la realizzazione di prove
agronomiche e fitopatologiche in
giovani impianti

B) Individuazione della qualita del prodotto frescq essiccato in guscio e sgusciato
attraverso la definizione di parametri oggettivi daacquisire in fase di conferimento,
anche nel rispetto del disciplinare di produzione DP “Nocciola Romana

WP4. Definizione di standard tecnologic
della nocciola e del danno visibile ¢

occulto e sua valutazione

C) Marketing territoriale e valorizzazione del prodotto

WP5 Promozione della nocciola e dei
territori quale elemento distintivo

WP 6 Comunicazione e armonizzazione
della comunicazione
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