
DICHIARAZIONE DI LOTTO
Dispositivo per il controllo di conformità del prodotto

“Salame S.Angelo IGP”

Ed. 0
Rev. 1 del
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ALL. 6

Mod. 06/Salame S. Angelo

 CULARINO  SOTTOCULARINO  SACCO  FELLATA

CODICE Lotto CC/__________
L’azienda sotto indicata
Timbro Azienda o Denominazione azienda Codice identificativo IZS

SEZIONE 1 -SEZIONAMENTI, IMPASTO E LEGATURA
DICHIARA

Che il giorno_____________è stato prodotto il lotto n°_________di salame IGP ottenuto nel rispetto di quanto prescritto nel disciplinare
di produzione e in particolare:

 Le mezzene sono state lavorate entro sei giorni dalla macellazione;
 Sono state utilizzate le parti anatomiche previste nel disciplinare;
 Che è stato usato pepe nero a mezza grana;
 Che è stato utilizzato nitrato di potassio (E252) nelle quantità previste dal disciplinare e dalla normativa in materia;
 Che è stato utilizzato solo budello di suino

Tutte le materie prime sono identificate dai seguenti codici:

Carne di suino

Numero pezzi si salame ottenuti ed identificati con
il relativo sigillo N°____________

Il lotto è identificato mediante schede consegnate dall’IZS Si
Schede utilizzata N°____________

Codice lotto mezzene Kg.

AA/AA_________/________

AA/AA_________/________

AA/AA_________/________

AA/AA_________/________

AA/AA_________/________

_________

_________

_________

_________

_________

(data)                                                                                                               Timbro e Firma
SEZIONE 2 – DICHIARAZIONE FINALE DI CONFORMITÀ

DICHIARA
 L’asciugatura e la stagionatura sono effettuate in locali idonei;
 Che i pezzi di salame non idonei sono stati esclusi, è stata emessa la dichiarazione di esclusione per n° pezzi___________;
 Che al termine della produzione sono stati svolti i controlli relativi ai seguenti requisiti:

Requisito di conformità Rilevazione Risultati del controllo
N.A N.C.Grave C.

Numero di giorni di stagionatura Cularino >50 gg Sottocularino >30gg Sacco >60gg Fellata> 30gg
sulla superficie esterna del salame è presente la classica fioritura, al taglio la fetta è compatta ed

omogenea con profumo delicato. (il controllo avviene su n 1 campione ogni 500 pezzi o frazioni)
AW: valore compreso tra 0.81 e 0.96; il controllo avviene su n 1 campione ogni 500 pezzi o frazioni
pH: valore compreso tra 5,1 e 6,2 il controllo avviene 1 campione ogni 500 pezzi o frazioni
Carica Batterica ≤ 10 alla settima ufc/g il controllo avviene su 1 campione di un lotto ogni trimestre
Si allegano i rapporti di prova relativi alle analisi di laboratorio

Esito finale del controllo
 Lotto accettato  Lotto accettato parzialmente  Lotto respinto

N°Salame____________________

Kg Conformi__________________

N°Salame____________________

Kg Conformi__________________

Dichiarazione esclusione Cod EE_______

Dichiarazione esclusione Cod EE____/____

(data)                                                                                                Timbro e firma
N.B. la copia nera è trasmessa IZS entro 5 dalla compilazione della sezione 1. La copia blu viene ritirata dal personale  IZS
periodicamente. La verde rimane presso il salumificio.


