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tare rischi di disapplicazione, confusione o difformi uti-
Yizzazioni delle attestazioni di conformita della denomi-
nazione  di -origine protetta «Veneto Valpolicella,
Venéto Euganei Berici, Veneto del Grappa» rilasciate
agli utilizzatori. Le modalit di attuazione di tali‘proce-
dure saranno indicate dal Ministero delle politiche’ agri-
cole ¢ forestali. I medesimi elementi conbscitivi indivi-

duati dal presente articolo ¢ dall’art 5, sono siminlta- |

neamente resi noti anche alla regione el cui ambito
territoriale ricade lazopa di produzione deila denomi-
nazione di origine ~protetta «Veneto “Valpolicelia,

Veneto Euganei Berici, Veneto del Grappay.

Art. 8.

- L’organismo. autorizzato «C.S.Q.A. - Certificazioni
S.a.l»¢é sottoposto alla vigilanza esercitata dal Minj-
stero delle politiche agricole € forestali e della regione
nel cui ambito territoriale ricade la zona di produzione
della denominazione di origine protetta «Veneto Valpo-
licella, Veneto Buganei Berici, Veneto del Grappa», ai
sensi dell'art 53, comma 12 della Jegge 24 aprile 1998,
n. 128, come sostituito dallart. 14 della legge 21 dicem-
bre 1999, . ‘

Roma, 25 luglio 2002 N
Il direttore generale: AMBROSIO
02E10255 ' o

PROVVEDIMENTO 25 giﬁgno 2002,

 Iscrizione della denominazione «Fagiolo di Sorana» nel regi-
stro delle denominazioni di origine protette e delle indicazioni
geografiche e protette. T oo . .

. ILDIRETTORE GENERALE REGGENTE
PER LA QUALITA DEI PRODOTTTI AGROALIMENTARI
E LA TUTELA DEL CONSUMATORE

Visto il regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio
del 14 luglio 1992 relativo alla protezione delle indica-
zioni geografiche e delle denominazioni di origine dei
prodotti agricoli ¢ alimentari; -

Considerato che, con regolamento (CEE) n. 1018/
2002 della Commissione del 13 giugno 2002, {a denomi-
nazione «Fagiolo di Sorana» riferita ai prodotti orto-
frutticoli, & iscritta quale indicazione geografica pro-
tetta pel registro dellé denominazioni di origine pro-
tette (D.O.P.) e delle indicazioni geografiche protette
(L.G.P) previsto dall’art. 6, paragrafo 3, del regola-
mento (CEE) n. 2081/92;

- Ritenuto che sussista Pesigenza di pubblicare nella |

Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana il discipli-
nare di produzione e la scheda riepilogativa della indi-
cazione geografica protetta «Fagiole di Sorana», affin-
ché le disposizioni contenute nei predetti- documenti
siano- accessibili per informazione erga ommnes sul terri-
torio italiano; - . L

GAZZETTA UFFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA

- seguenti: -

— Provvede: -

alla pubblicazione degli allegati disciplinare di pro-
duzione ¢ scheda riepilogativa della indicazione geogra-
fica protetta «Fagiolo di Sorana», registrata in sede
comunitaria con regolamento (CEE) n. 1018/2002 del
13 giugno 2002. - : -

1 produttori che intendono porre'in commercio la
denominazione «Fagiolo di Sorana» possono utilizzare,
in sede di presentazione ¢ designazione del prodotto, la
menzione «Indicazione geografica protettar. solo sulle
produzioni conformi al regolamento (CEE) n. 2081/92
e sono tenuti al rispetio di tutte le condizioni previste
dalla normativa vigente in materia.

Roma, 25 giugno 2002
Il direttore gene_fale reggente: AMBROSIO

REGOLAMENTO CEE N. 2081/92 DEL CONSIGLIO
Domanda di registrazione: art. 5
DOPOHIGPX) . }
N. Nazionale del fascicolo 3/2000

1. Servizio oompetenu-: deflo Stato membre nome: Ministero
deile politiche agricole e forestali, indirzzo: via XX Settembre
n. 20 - 00187 Roma - Recapito telefonico: 06/4819968, fax 06/

| 42613126, e-mail: qualitd @politiche-agricole.it

2. Associazione richiedente:

2.1. Nome: associazione dei piccoli produtton fagioli di
Sorana - Tl Ghiareto - Onlvs; -

2.2, indirizzo: via del Pozzo, 2 - Frazione Sorana - 51010 Pescia

" (Pistoia); '

2.3. composim'one:‘produttmiftrasformatori (X) altro { ).

3. Tipo di prodotio: legume, classe 1.6 ortofrutticoli ¢ cereali allo
stato naturale ¢ trasformati’ . -

4. Descrizione del disciplinare: (riepilogo delle condizioni di cui

' all’art. 4, paragr, 2).

41 Nome: Fagiolo di Sorana. .
- 4.2. Descrizione:” leguminosa del tipo rampicagte, apparte-
nente alla specie botanica Phaseolus Vulgars L. ’

Le principali carattéristiche dei semi, allo stato secco; sono le

tegumento inconsistente o scarsmnente consistente, che non ¢
perduto durante la cottura, - . :

e colore bianco latte, con Jeggere venature perlace, o rosse vinato con
striatura di colore pinl intenso, ) S

| ¢ forma schiacciata, quasi piatta, per i biance, quasi cilindﬁpa con

tegumento consistente, pér i rosso.’

4.3. Zoua' geografica: Parea’di coltivazione del «Fagiolo di
Soranan si estende per cirea 660 Ha e comprende parte del territorio
del comune di Pescia {Pistoia) ricadente nei versanti orentale e ccci-
dentale del torrente Pescia di Pontifo, che rappresenta l'area nord-
occidentale del torrente Pescia di Pescia (con la delimitazione indicata
nelf'allegata cartografia),

4.4. Prova dell'origine: # «Fagiolo di Sorana» &.prodotio in
una piccola valle dove scorre il torrente Pescia. Coltivato hingo le

- sponde di tale torrente, deve la sua notorietd all'insieme dei fattori

ambientali ¢ natorali che difficilmente si possono ripetere in altr
ambienti, : ’ .

Infatti tale arca & caratterizzata da terreni di natura alluvionale,

sabbiosi, riparata dalle intemperie: ton un periodo d'insolazione -

ridotto anche nei mesi estivi e con elevata umidita dell’aria,
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* Lacqua del torrente Pescia,
nitrati, contribuisce a determin
Sorana». + - e

--La.notorietd del «Fa
tempo. Gioacchino Rossi
stiche orgamolettiche,

povera di sali mingrali, di calcio e di
are le caratteristiche del «Fagiolo di

giolo di Soranan & documentata da diverso
10t 16 conosceva ed apprezzava Ie-ca_ratten':
fanto che in una lettera all’amico Giovangpi

Le scudo, diviso in tre sezioni,
riore destra, ¢ stata raffigurata la vet
nale & posta immagine stilizzata

¢ cosi formato: Sulla Pbarte infe-
ta del Monte Lignana sul cui cri-
3 dellfg;;tica «Castella» turrita di

Sorana;in méro, - . ‘
Al centro della sezione superiore & riportata la «Rosa dei Ventin
e sulla destra wna-banda otizzentale di colore azznrro. . :

Pacini chiese espressamente il raro e pregiato legume come compenso | = In basso sotto Io stemma, 14 scritta di_'t'ravérsd Fagioly bt Sorana

perla revisione%i alcune partiture. p ,g] L In carattere Old English, nero, con sotto niporiato su tre righe «Indi-
i s e R o cazione geografica pfotettay in carattere Courier New. . :

. fﬁm;ﬁ frabei lab d“‘. = def P‘?‘."*‘;’f“ﬁ © garantita dal fatto chic i produt- Le dimensioni massime del lopo sopra. descritio da usarsi sifle
tori del «Fagiolo di Sorama® che inten Oono porre in"commerciod i : sere di em 10,5 per 10.5 Le dimensions mint

?. ioli on Iindicazione geografica protetts, devono iscrivers § tetredi. etichette dovranno essere i em 10,5 per 10,5: Le dimensioni minime

it un apposito elenco.e son
trollo wna dichiarazione di
mento entro il 31 maggio ed
duzione oitenuta entro il 31

messd a coltivazione -d
una dichiarazione suj
ottopre di ogni anno,

45, Metodo di ottenimento: 1 «Fagiolo di 'Sléréna» viens C-:Olﬁ—,

vato nei terreni sabbiosi faciimente irrig
del Pescia. La concimazione di fondo ¢
nico. La semina viene effettuata con
ocale.

1a raccolta & effettuata
quasi deiscenza. delle vaive
mento, la granella & teputa
zione avviene in appositi c
radici valerjans o foghie di

abili con le acque superficiali
prevalentemente di tipo orga-
seme derivante dalla popolazione

a mano daila pianta, al momento della
dal baccello. Per completare Pessicea-
esposta al sole per 3-4 giorni. 1a conserva-
ontenitori con I'aggiunta di pepe in grani o
alloro. - L -
La produzione massima di granella secca per ogni 1.000 metri
quadrati coltivati non supera 200 chilogrammi. ] .

4:6: Legame: il «Fagiolo di Sorana» da aleuni | secoli costitui.
sce il un prodotto tipico di quella particolare area geografica.

La «popolazione» - ecotipo - di fagiolo che con il tempo si é sele-
Zonato in quel particolare ambiente geografico, si discosta sensibil-
mente dagh altri fagioli di tipo «cannellinos oltre per Je caratteristi-
che organoletticke, per le dimensioni pit ridotte dei semi, la forma
schiacciata quasi piatta e soprattutto per la buccia estremamente sot-
tile quasi inconsistente. Tali caratteristiche del «Fagiolo di Sorana»
si ritiene sianc essere deteminate, oltre che dall’ecotipo selezionato
nella zona di produzione in aleuni secoli di coltivazione, dalla specifi-
che caratteristiche di tale ambiente,

4.7. Struttura di controllo; nome: consorzio per il controHo dei
prodotti biologici indirizzo: via Jacopo Barozzi, § - 40100 Bologna.

4.8. Etichettatura: 1l «Fagiolo di Sorana» & confezionato per
Piramissione al consumo in contenitor] di vetro o in sacchetti di pla-
stica per alimenti, di peso e dimensioni variabili, I contenitori devono
recare il contrassegno con il logo e la scritta LGP, «Fagiolo di
Sorana». B consentito riportare in etichetta la menzione aggiunta
«di ghiareton se il prodotto ¢ oftenuto nel territorio a cavallo defl’asta
del Pescia di Pontito, compresa nella zona delimitata; o la menzione
«di poggion per la produzione ottenuta nell’area esterna af ghiareto,
fempre compresa nella zona delimitata. E consentito indicare in eti-
<hetta «biancow o «rossom, in relazione al colore dalla graneBa. Il logo
del «Fagiolc di Sorana» ¢ costituito dalla fedele riproposizione del-
Pantico stemma del paese, il cui nome sémbra provenire da «Rocca
Sovrana», ed ¢ formato da uno scudo contornato da tralei dalloro e
quercia (vedasi logo e descriziope allegati).

4.9. Condizioni nazionali: (parte riservata alia Commissione)
N.CE.IT/006134/2000.06.13. = :

Data di ricevimento del fascicolo integrale.

ALLEGATO ALLA SCHEDA RIEPILOGATIVA

1 logo del Fagiolo di Serana su fondo
fedels fiproposizione dellantico stemma del
sembra provenire da «Rocca 8
contornato da-tralei d’allore ¢
scritta SOVRANA ¢ |

gallo, ¢ costituito dafta
: paese in nero, il cui nome
ovrana», ed ¢ formato da uno scudo
quercia. Nella parte alta ¢ posta-la

0 tenuti a-presentare 4lPorganisino i con-

el loro appezza.
quantitativi di-pro-

potranno essere ridotte fino a 1/4 d
di stampa).
Sul lato destro, in verticale, é prevista una casella rettangolare
' per Papposizione & un numero progressivo,
Infine, sul lato sinistro & previsto il logo regolamento CE 1726/98
indicazione geografica protetia, nelle dimensioni minime; -
Colorimetria: I colori del Togo sono «Colori Pantones; Ia realiz-
ione ¢ prevista si carta e sy pellicola pldstica (in guesto secondo
caso il colore ¢ identificato dal secondo numero quando ¢ necessario):
- Giallo = 607 U/1205C; ] :
" Nero =433 U2X/Process Black C;
Argento =427 U/427C; -
Azzarro = 298 1/2915C.

i quelle massime {vedi anche prova

Dimensioni massime cmn. 10,5x10,5

Art. 1.
. Denominazione
Lindicazione geografica protetta (1.G.P) «Fagiolo di Sorana» &
riservata ali : p
condizioni
ed indicati

i art. 3), che risponde alle
previsti dal regolamento {CEE) 2. 2081/92
sciplinare di produzione. oo

ed ai réquisiti
nel presente Ji

Art. 2.
Varietd
1l «Fagiolo di Soranay & un
appartenente alla specie botanic

a leguminosa del. tipo rampicante,
a Phaseolus vulgaris L., che, nella
ezza. It seme ¢ ricavato dalta produs
anta in loco (st kanno esempi di semi
riprodotti-da oltre-un secolo); a-seguito di tale comportamento si é

a lettera v & sormontata da corona gigliata,

— 27

creata una popolazione adattata alPambiente {clima ¢ terreni Jocalf),
che i genetisti definiscoro ecotipo. .. ‘ o T
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Le principali caratteristiche esteriori della granclla- allo. stato
secoo, sono le seguentl: .. o . L )

tegim

‘ énto inconsisishte o scarsamente cuﬁsiéter;ié; che nion &
perduto durante la cottura; |
colore bianco latte, con. leggers venature perlacee; o rosso
vinato, con striature di colore pit.intenso; R
" forima schiactidta, quasi piatia (dicuominéfa localmerite «piat-
tellinon), molto pitt piccéla e diversa dal cordune, cahwellino per il
bianco; o quasi cilindrica, con. tegumento pill consistente, pér il rosso.
Art. 3. (?;\W
. ey
Zona di produzione

La zona & produzione del «Fagiolo di Sorana» & costituita dalla
parte di territorio del comune di Pescia (Pistoia) i cui confini sono
seguenti (i toponimi sono ticavati dai foghi catastaliy =~

partendo dalla localitd Ponte di Sorara ad ovest il confine &
rappresentato dalla strada comunale Ponte di Sorana fino alla sua
confleenza con la strada comunale per Aramo, alfaltezza del cimi-
tero; da qui prosegue verso nord ovest fungo la strada comunale &'A-
ramo fno al-bivio della Croce d'Aramo. Dal bivic segue la strada
comunale per Pontito fino a nord di Stiappa; all'altezza del Ponte
Scassato. I confine percorre Palveo del fosso di Pian del Rio sino alla
confieenza con il Pescia di Pontito. Risale sul versante orientale lungo
il Pescia di Pontito e Palveo del fosso della Torbola, fino ad incontrare
ja strada comunale di Sorana (Ponte di Tito). Andando verso sud
segue tale strada fino ad incontrare la strada vicinale di Pian di Buti.
Percorre tale strada fino allincrocio-con la strada del Montaione e
lungo quest'ultimz scende, fino all'altezza dell'incrocio con la strada
victnale del Sasso. Da qui prosegue lungo if' fosso dei Ronchetti fino
ad incontrare nuovamente ka ‘strada comunale di Montaione; scende
Iungo di questa e al primo. tornante segue fa linea ideale che lo collega
con la localitd «Le Serre» e da qui fino alla localitd «La Villa», sino
a lambire Pabitato di Sorana. Continua lungo il vicolo dei Gelsi, scen-
dendo fino ad incontrare (in localita S. Antonio) Ia strada comunale
da Sorana a Ponte di Scrana sa percorre fino al Ponte da cui era-
vamo partiti. e
AlPinierno di tale zona s distingue una sotto zona, detta «di

ghiareto, posta a cavallo dellhsta del Pescia di Pontito, prevalente-
mente nel fondovalle e cosi delimitatay E

parténdo da nord, dal terreno di natura alluvionale lungo il
corso del fiume fino al Ponte di Castelvecchio. D4 qui in sinistra idro-
grafica il confine & costituito della strada comunale per Castelvecchio,
fino al Ponte di Sorana. In destra wrografica dall’area di natura allu-
vionale lungo il corso del Pescia di Pontito. " -

Art. 4.

Muodalita di eoltivazione

Le condizioni ambientali e di coltura del «Fagiolo di Sorana»
devono essere quelle caratteristiche e tradizionali della zona, comun-
que atte a conferire al prodotto le caratteristiche specifiche di tipicitd.

L’ambiente di coltivazione costitisito dai versaeti occidentale ed
orientale e dail’asta del Pescia di Pontito, & caratterizzato dalla pre-
senza di numerosi corsi d'acqua. Il cBma della zona & influenzato
dall’esposizione dei terreni e da una notevolé percentuale d'umiditd
dellaria. ' o

Sono pertanto da considerarsi idonei i terreni dell’area indivi-
duata, sabbiosi, con esclusione di quelli con prevalenza strutiurale
della frazione argillosa. Inoltre tali terreni devono essere facilmente
irrigabili con le acque superficiali ¢ di falda del bacino idrografico
det Pescia di'Pontito. :

La concimazione di fondo & prévalentemente di tipo organico,
come lo & quella di copertura. Le quantitd variano in relazione alia
disponibilita aziendale &i concime organico. La semina, previa ade-
guatalavorazione meccanica o manuale del terreno, deve essere effet-

R

% f vietata Putilizzazione di diserbanti chimici. -

'La raccolfa & effeffuata generalmente 2 mano dalla pianta, al
‘momento della quasi deiscenza delle valve del bagcello. Per comple-
tarne Pessiccamento la granela & ténuta esposta al sole pet 3-4 giorni,
"Hopo di ché & seferionata) sempre marnualtiente, ‘efiminando i semi
piccoli ¢ malformati: Nel'caso che il jrodotto non'sia immediata-
mente confézionato, deve esséte conservato in Contenitori di vetro di
' Jegno o di plastica per alimenti, con Taggimia di pepe in grani o
radici- di valeriana, ed, eventualmente foglie d’alloro, -per evitare la
- diffusione-e lo sviluppo {’insetti, particolarmente: del tonchio (Acan-
thascelides obtectus). Lo conservazions pud essere effettuata anche a
temperatura inferiore a 0 °C o sottovaocto. Ovvero mediante Fuso di
prodotti conservanti a norma di legge, indicati dall’Autorita sanitatia
locale. : r : - .

La produzione massima di granella secca per ogni 1.000 metri
. quadrati coltivati, non doved superare i 200 chilogrammi.

ooy

Ar.t. 5,
Adempimenti

1l produttore di fagioli che intende porli ix commercio con I'indi-
cazione geocrafica protetta «Fagiolo di Soranay, deve, prima di ini-
riarne 1z goltivazione, iscrivere 1 terreni per la superficie massima di
coltivazione in un apposito elenco. .

I produttori che hanno i terreni inseriti nelfelenco di cui al
. corama precedente entro il 3] magpio, devono preseniare all'organi-
smo di controflo una dichiarazione di messa a coltivazione dell'appez-
zamento di terreno. Entro la stessa data possono essere presentaie le
denunce di variazione all'iscrizione stessa. ’

1 produttori di cui al comma 1, entro il 31 ottobre di ogni anno,
sono tennti a preseeizare ailorgarismo di controllo una dichiarazione
" sulla quantitd ottenuta, con richiesta di certificazione di conformitd
della produzione all'orgamismo di controllo individuato e, conseguen-
temente, dei contrassegni &i riconoscimento. ' ’ -

Art. 6.

Immissione al consumo

I prodotto ottennto, allo stato di granella secca, selezionato,
dovra essere cosfituito da fagioli bianchi o tossi, in possesso delle
caratteristiche morfologiche di cui at precedente art. 2. Il prodotto al
. consumo pud essere presentato con [aggiunta di pepe in granmi, ©
radici di valeriana, ed, eventualmente foglie d’alloro.

Art. 7.

Confezionamento

Ii «Fagiolo di Sorana» & confezionato per 'immissione al com-
mercio in contenitori di vetro o in sacchetti di plastica per alimenti,
di peso ¢ dimensioni variabili in relazione alle richiests del mercato.
I contenitori dovtanno recare un conirassegno con ii fogo e la scritta
1.G.P. «Fagiolo di Sorana», conforme a quanto rappresentato ed indi-
cato al successivo comma 4.

Le confezioni devono rispettare le norme di legge in vigore: in
particolare ogni tipo di confezione deve riportare le indicaziond sul-
Tannata di produzione e la data fimite per il consumo. Ogni confe-
zione dovra essere adeguatamente sigiflata.

Nell'ipotesi che il prodotto non sia confezionato in azienda, il
produttore consegnerd al compratore apposita certificazione che dia
diritto alfacquirente di ritirare i contrassegni da inserire nelle confe-
ziont. La ditta acgnirente & obbligata al rispetto di tutte e norme del

taata con seme derivante dalla popolazione locale.

— 2

presente disciplinare ed € soggetta af relativi controlli.
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Oltre alla dendrninazione 1.G.P. «Fagiolo di Sorana», dovra figu-
rare il simbolo grafico relativo all’immagine artistica del logotipo spe-
cifico ed univoco, da utilizzare in abbinamento imscindibile con
Pindicazione geografica’ protetta, Tale simbold’ grafico & qui‘sotio
dportatet - S

Dimensioni massime czm. 10,5%10,5

T logo del «Fagiolo di Sorana» su fondo giallo, & costituito dalla
fedele riproposizione dell’antico stemma del paese in nero, if cui nome
sembra provenire da «Rocca Sovranan, ed ¢ formato da uno scudo
contornato da tratci d'alloro e quercia. .

Nella parte alta & posta Ja scritta SOVRANA ¢ la lettera v & sor-
montata da corona gigliata. :
Lo scudo, diviso in tre seziond, ¢ cosi formato:

sulla parte inferiore destra, & stata raffigurata la vetta del
Monte Lignapa sul cui crinale ¢ posta 'immagine stilizzata deli'antica
«Castelia» turrita di Sorana, in nero. Al centro della sezione superiore
& riportata la «Rosa dei Venti» e sulla destra una banda orizzontale
di colore azzurro. -

In basso sotto lo stemma, la scritta di traverso «Fagiolo di
Sorana» in carattere Old English, nero, con sotto riportato su tre
righe «Indicazione Geografica Protetta» in carattere Courier New.

Le dimensioni massime del logo soprz descritto da usarsi sulle eti-
chette dovranno essere di cm 10,5 per 10,5: le dimensioni minime
potranno essere ridotte fino a 1/4 di quelle massime (vedi anche prova
di stampa). ‘ -

Sul Iato destro, in verticale, & prevista una casella rettangolare
per Fapposizione di un numero progressivo. - ' -

Infine, sul lato sinistro & previsto il logo regolamento CE 1726/98

«Tndicazione Geografica Protettan, nefle dimensioni minfme.

Colorimetria:

I colori del logo sono «Colori Pantone»; la realizzazione é provi-
sta su carta e su pellicola plastica (in ‘questo secondo caso il colore &
identificato dal secondo npumere quando & necessario): )

Giallo = 607 U/1205C;

Nero = 433 U2X/Process Black C;

Argento =427 U/427C,;

Azzuno = 298 U/2915C;

& vietata Paggivnta & qualsiasi qualificazione diversa da quella

Prevista dal presente disciplinare, ivi compreso gli aggettivi extra,
superiore, fine, scelto, selezionsto e similari;

| relazione al colore della granella; -

. &consentifo esclusivamente T"usp, della mepzione aggiuntiva: di
ghiareto di poggio, in refazione alfarea di coltivazione (per la defini-

. zione della zona di ghiareto vedi art. 3 del presente disciplinare, men-

tre con poggio s'intende V'area esterna al ghiareto); bianco o rosso, n

C

. & altresi consentito Puso d'indicazioni.che faceiano riferimento

' 2 nomi, ragioni sociali, marchi d’impresa, non avendi significato-lau-

dativo e tali da trarre in inganno il consumatore e di quant’altro previ-
st0 dalla vigente legislazione in materia d’etichettatura.

Le eventuali menzioni aggiuntive ¢ le indicazioni sopra specifi-
cate, ad eccezione del simboio grafico del logo «Indicazione Geogra-
fica Protettan’previsto dal regolamento CE 1726798, devono avere
carattere tipografiéo non superiere alle metd <i quelio usato per la
denominazione, . o e RS ‘

'
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S MINISTERO . .
" DELLE ATTIVITA PRODUTTIVE _

' DECRETO 24 Iuglio 2002,

Chiuvsura della procedura in amministrazione straordinaria
della «S.p.a. S.D.A.C».

IL DIRETTORE GENERALE .
PER LO SVILUPPO PRODUTTIVO E LA COMPETITIVITA

DI CONCERTO CON

IL DIRETTORE GENERALE
DEL TEsoro _

Visto il decreto-legge 30 gennaio 1979, n. 26,'1"ecante
provvedimenti urgenti per Pamministrazione straordi-
naria delle grandi imprese in crisi, convertito nella legge
3 aprile 1979, n. 95, ¢ successive modifiche ed integra-
zioni; . :

Visto Part. 106 del decreto legislativo 8 luglio 1999,
n. 270; .

Visto il decreto del Ministro dell’industria emesso di
concerto con il Ministro del tesoro in data 7 marzo
1996 con cui la S.p.a. S.D.A.C. collegata alla S.p.a.
Morteo Industrie, con sede in Genova, € posta in
amministrazione straordinaria, ¢ sono stati nominati
commissari il dott. Alessandro Braja, il dott. Alfio
Lamanna ¢d il dott. Marco Maccid;. o

Visto il provvedimento in data 16 aprile 2002 con il
quale & stato autorizzato il deposito presso la cancelle-
ria del competente tribunale del bilancio finale di liqui-
dazione;

Vista Vistanza in data 10 gingno 2002 con la quale i
commissari, comunicando che la cancelleria del compe-
tente tribunale ha certificato che non sono state deposi-
tate contestazioni da parte dei creditori al bilancio
finale di liquidazione, chiedono che venga disposta la
chiusura della procedura di amministrazione siraordi-
naria. della S.p.a. S.D.A.C,;. . '

Visti gh articoli ‘4 e 16 del decreto legislativo
30 marzo 2001, n. 165; che dettano i criteri di attribu-
zione delle competenze agli uffici dirigenziali generali;

‘Ritenuto che si sono verificati ‘i presupposti per
disporre la chiusura defla procedura di ammidistra-
zione straordinaria S.p.a. SD.A.C; .
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