
  

Mozzarella di Gioia del Colle DOP 

Scheda produzione / Registro siero-innesto 

MOD 004  
DPC074 

Rev. 0 del 25/01/2021 
 

Azienda: Data: Lotto: 

 

 

Siero-innesto avviato alla produzione 

Quantità (litri) Lavorazione di provenienza (Lotto e Data) 
Caldaia/polivalente di provenienza 

(n°) 

   
 
 

Filtrazione siero:  □ Si  □ No 
 

□ Preventiva scrematura ore__________  □ Periodico allontanamento del grasso 
 

Recipienti per l’incubazione ben igienizzati e risciacquati:  □ Si  □ No 
 

 

Recipiente di acciaio inox  n°   
   

Ora inizio 
incubazione 

Temperatura incubazione 
(°C) 

Acidità finale  
(°SH/50 ml) Data e ora fine incubazione 

 

   
 
 

Fermentiera  n°   
   

Ora inizio 
incubazione 

Temperatura incubazione 
(°C) 

Acidità finale  
(°SH/50 ml) Data e ora fine incubazione 

 

   
 
  

Registro cessione siero innesto 
 

Quantità ceduta Destinatario Documento n° 

      

      

   

 

Registro acquisto siero innesto 
 

Quantità acquistata Fornitore Documento n° 

      

      

   

 


