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Oggetto: Invio relazione illustrativa delle iniziative di  informazione e promozione nell’ambito del 
Fondo Mense Scolastiche Biologiche

Con  riferimento  al  Decreto  Interministeriale  del  1  luglio  2019,  n.  6899  con  il  quale  è  stata 
assegnata  alla  Provincia  Autonoma  di  Trento  la  quota  di  Euro  14.001,67  per  iniziative  di 
informazione e di educazione alimentare (Allegato 3 del Decreto);
considerato che il Decreto Interministeriale del 2 luglio 2020 (prot. PQAI 1 n. 0036835) ha fissato al 
31 ottobre 2020 il termine di presentazione della relazione illustrativa delle iniziative realizzate, con 
la presente si trasmette la relazione delle iniziative di informazione e promozione realizzate dalla 
Provincia autonoma di Trento.

Cordiali saluti

IL DIRIGENTE
- dott. Alberto Giacomoni -

Questa nota, se trasmessa in forma cartacea, costituisce 
copia  dell’originale  informatico  firmato  digitalmente 
predisposto  e  conservato  presso  questa 
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Amministrazione in conformità alle regole tecniche (artt. 
3 bis e 71 D.Lgs. 82/05). La firma autografa è sostituita 
dall'indicazione  a  stampa  del  nominativo  del 
responsabile (art. 3 D. Lgs. 39/1993).

Allegati:
1) Relazione illustrativa delle attività svolte
2) Locandina evento
3) Depliant del Fondo
4) Opuscolo informativo
5) Principali risultati
6) Questionario scuole
7) Questionario mense
8) Questionario genitori
9) Lettera alle Comunità di Valle
10) Lettera alle scuole
11) Lettera alle aziende
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IL BIOLOGICO NELLE MENSE SCOLASTICHE TRENTINE

RELAZIONE ILLUSTRATIVA DELLE INIZIATIVE DI INFORMAZIONE E
PROMOZIONE REALIZZATE

INTRODUZIONE

Con il DM del 1 luglio 2019 recante il riparto del Fondo per le mense scolastiche biologiche per
l’anno 2019, alla Provincia autonoma di Trento è stato assegnato l’importo di Euro 14.011,67 a
fronte  di  una  popolazione  scolastica  pari  a  80.510  soggetti  (Allegato  3  del  DM)  destinato  a
iniziative di informazione e di educazione alimentare in materia di agricoltura biologica (art. 5).

In Trentino la titolarità circa i servizi e gli interventi in materia di diritto allo studio ordinario, fra
cui  il servizio di ristorazione scolastica, è di competenza della Comunità di Valle dove ha sede la
scuola frequentata (Deliberazione 3051 del 18 dicembre 2009) .

OBIETTIVI

La Provincia autonoma di Trento nel corso degli anni non ha mai registrato stazioni appaltanti che
dispongano dei requisiti previsti per le mense scolastiche biologiche.
La Provincia, inoltre, da tempo è attiva nel promuovere l’utilizzo delle produzioni biologiche. 
Nel  novembre 2019 in occasione del  convegno “Cibo,  territorio e  sostenibilità” tenutosi  presso
l’Università  di  Trento,  si  è  appurato  come vi  sia  una  grossa  carenza  informativa  da  parte  dei
principali  stakeholder  locali  sulle  tematiche  della  refezione  scolastica  con  prodotti  di  origine
biologica.
Pertanto,  si  è  ritenuto  opportuno  colmare  tale  carenza  realizzando  un’attività  di  indagine,
d’informazione e di sensibilizzazione rivolta prioritariamente alle stazioni appaltanti il servizio di
mensa scolastica e le strutture scolastiche, per comprendere da un lato le criticità che le stesse si
trovano  ad  affrontare  (in  sede  di  appalto,  nella  gestione  del  servizio,  ecc.)  per  poter  essere
considerate mense scolastiche biologiche, suggerire eventuali soluzioni e al contempo far conoscere
e promuovere le possibilità offerte dal Fondo ministeriale per le mense scolastiche biologiche.
Considerando  inoltre  il  perdurare  dell’emergenza  Covid  si  è  ritenuto  opportuno  implementare
l’indagine  considerando  le  mutate  esigenze  delle  strutture  scolastiche  per  la  realizzazione  del
servizio mensa e raccogliere le riflessioni di operatori ed esperti attraverso interviste.

Per la realizzazione del progetto la Provincia Autonoma di Trento si è avvalsa della Fondazione
Edmund  Mach.  La  Fondazione  svolge  attività  di  ricerca  scientifica,  istruzione  e  formazione,
sperimentazione,  consulenza  e  servizio  alle  imprese,  nei  settori  agricolo,  agroalimentare  e
ambientale. In particolare si è collaborato con il Centro di Ricerca e Innovazione - Dipartimento
Qualità Alimentare e Nutrizione che svolge da anni attività di ricerca in ambito di cibo e nutrizione,
con attività che coprono diversi aspetti legati alla produzione alimentare, alla genuinità, alla qualità
del  cibo,  alla  qualità  nutrizionale  e  alla  salute  umana.  Inoltre  la  Fondazione  ha  riconosciuta
esperienza in campo educativo: dalla scuola secondaria all’alta formazione professionale fino al
corso di Laurea e Dottorato. Infine è attualmente in corso un progetto di comunicazione presso la
Fondazione,  realizzato con il  contributo della  Provincia  nell’ambito del  bando “I Comunicatori
STAR della Scienza” che ha riguardato anche i temi dell’alimentazione.

IMPORTO DEL PROGETTO

L’importo del progetto rendicontato è di 14.011,67 Euro

ATTIVITÀ REALIZZATE

Il progetto si è sviluppato su alcune azioni principali, come di seguito descritte.



Attività di indagine, incontri e interviste
Seguendo le linee individuate dal Fondo Ministeriale per le mense biologiche, si è scelto in prima
battuta di puntare l’attenzione sulle due categorie interessate e coinvolte gli appaltatori (i servizi di
ristorazione collettiva) e i servizi eroganti (scuole non pubbliche che erogano servizi di refezione
scolastica) e le stazioni appaltanti (le Comunità di Valle). Si è scelto inoltre di coinvolgere i genitori
degli  studenti  per  raccogliere  le  loro  impressioni  sull’uso  del  prodotto  biologico  nelle  mense
scolastiche.
In particolare sono stati raccolti dati riguardanti il servizio mensa, gli aspetti logistici, organizzativi
e  dell’appalto,  i  quantitativi  di  prodotto  convenzionale  e  biologico  utilizzato  nelle  varie  classi
merceologiche,  il  numero  di  pasti  somministrati,  i  problemi  riscontrati,  le  indicazioni  per  il
miglioramento del servizio, gli adattamenti del servizio previsti a seguito del COVID. In particolare
alle stazioni appaltanti sono state rivolte domande in merito alla gestione dei bandi gara di appalto
per  la  ristorazione  scolastica  con  particolare  attenzione  al  parametro  P5  dell’offerta  tecnica
“incidenza percentuale in termini di peso, delle tipologie di produzioni, rispetto al totale, oltre a
quella prevista come obbligatorie dal capitolato a garanzia della qualità  che il  concorrente si
impegna ad utilizzare  nella preparazione dei  pasti del  lotto  per  il  quale  formula l’offerta” e per
chiedere  loro  informazioni  sull’utilizzo  e  gestione  del  biologico,  facendo  riferimento  al  Fondo
MIPAAF.  Al  fine  di  avere  una panoramica  completa  sono state  inoltre  svolte  interviste  con le
stazioni appaltanti, fornitori del servizio, nonché genitori e rappresentanti del comitato mensa.
Complessivamente l’attività ha coinvolto le 15 Comunità di Valle (le stazioni appaltanti), le imprese
che erogano il servizio di ristorazione collettiva (9 servizi presenti in trentino), i soggetti eroganti il
servizio  di  mensa biologica  (scuole  primarie  e  secondarie  che  hanno una  gestione  del  servizio
interno) e alcuni genitori degli utenti il  servizio mensa (un campione di 22 soggetti). Una volta
inviato  il  questionario,  è  stato  fornito  anche  tutoraggio  ed  assistenza  nella  compilazione  del
questionario. Evidenziata la mancata conoscenza del Fondo ministeriale per le mense biologiche è
stata realizzata un’informativa grafica attraverso un flyer inviato alle stazioni appaltanti e ai servizi
eroganti, per promuovere il Fondo.

Relazione e linee guida
Successivamente sono stati elaborati i dati e i risultati sono stati riassunti in un rapporto d’indagine
contenente i dati, distinti per Comunità di Valle, riguardanti la situazione logistica ed organizzativa
delle  varie  strutture  scolastiche,  il  numero  di  pasti  e  gli  alimenti  somministrati,  distinti  fra
convenzionali  e  biologici,  con indicazione  di  ulteriori  marchi  di  qualità  di  cui  dispongono  gli
alimenti utilizzati nel servizio di ristorazione scolastica. Inoltre è stato elaborato un report di lavoro
contenente i risultati dei questionari e delle interviste e le considerazioni in merito alla situazione
delle produzioni biologiche nella ristorazione scolastica. Sulla base dell’analisi dei risultati emersi
si sono evidenziate alcune linee guida per favorire la presenza di prodotti biologici nelle mense
scolastiche. Fra gli elementi oggetto di proposte migliorative sono state incluse le considerazioni sui
bandi d’appalto proprio per fornire uno strumento utile alle stazioni appaltanti.

Seminario finale
Al seminario finale sono stati invitati i partecipanti al progetto e le principali istituzioni interessate.
Il seminario si è svolto in data 23 ottobre in modalità di videoconferenza, date le problematiche
legate al Covid-19. È stato strutturato in una prima parte dove è stata illustrata la situazione del
biologico in trentino e, grazie al contributo del Ministero, è stato illustrato il funzionamento del
Fondo per le mense scolastiche biologiche; una seconda parte in cui sono stati illustrati i principali
risultati dell’indagine. Infine è stato dato ampio spazio alle domande ed al confronto fra i diversi
operatori.

Opuscolo informativo
Infine è  stato realizzato un opuscolo informativo e  divulgativo,  di  semplice lettura.  L’opuscolo
evidenzia  i  principali  risultati  emersi  dall’indagine  e  le  informazioni  sui  requisiti  delle  mense



biologiche e sui prodotti biologici con particolare riferimento alla realtà provinciale, nonché illustra
il Fondo per le mense scolastiche biologiche. L’opuscolo è formato da una ventina di pagine ed è
stato realizzato in versione digitale.

CONCLUSIONI

Si ritiene che il progetto abbia raggiunto gli obiettivi prefissati. 
L’attività  condotta  ha  avuto  indubbiamente  il  pregio  di  far  conoscere  il  Fondo  nel  territorio
provinciale e di vederne l’applicabilità in termini concreti.
Dall’indagine è emerso come in Trentino attualmente per alcune categorie merceologiche non siano
raggiunte le percentuali richieste dal Fondo. Si tratta in particolare di yogurt, formaggi o latte UHT,
succhi di frutta, carne e pesce d’acquacoltura. Per le altre categorie solo qualche Comunità di Valle
può considerarsi in linea con le percentuali richieste. Per quanto riguarda i criteri di preparazione
dei piatti e di separazione e di premialità contro lo spreco la situazione attuale è tendenzialmente in
linea con quanto richiesto dal Fondo.
Sul  fronte  dell’approvvigionamento,  l’utilizzo  di  fornitori  locali  (comprensivo  di  produttori  e
distributori)  per  prodotti  biologici  avviene  con  percentuali  uguali  o  superiori  al  60%  per
ortofrutticoli, carne, pesce e prodotti lattiero-caseari. Per altre categorie, specialmente pane, pasta,
riso,  farinacei,  secchi  e  trasformati,  è  necessario  invece  l’approvvigionamento  sul  mercato
nazionale.  Focalizzando l’attenzione sugli alimenti i problemi più rilevanti riguardano la distanza
richiesta e il reperimento del biologico locale.
Dall’analisi dei capitolati d’appalto è emerso come questi siano attualmente inadeguati alle criticità
di  alcuni  territori  e  siano limitanti  su  alcuni  aspetti.  La  revisione  dei  capitolati  d’appalto,  che
dovrebbe  avvenire  nei  prossimi  mesi,  potrebbe  permettere  un’apertura  maggiore  ai  prodotti
biologici,  sebbene  si  riscontri  che,  considerata  la  geografia  dei  territori,  non tutte  le  categorie
alimentari  potranno essere biologiche locali ma essere acquistate da distributori  locali  e non da
produttori, dato il limite di produzione biologica locale.
L’indagine, anche rivolta ai genitori, ha evidenziato la necessità di una maggior comunicazione, di
intensificare  l’attività  di  informazione  relativa  ai  pasti  erogati  nelle  mense  e  alla  loro  qualità
nutrizionale e quindi dover privilegiare e promuovere un’attività di educazione nelle scuole sulla
nutrizione e la qualità nutrizionale degli alimenti.
Il  webinar  ha  consentito  di  coinvolgere  ancora  di  più  le  stazioni  appaltanti,  le  quali  hanno
manifestato interesse all’adesione al Fondo.
Il depliant illustativo sul fondo e l’opuscolo informativo, hanno permesso di aumentare il bacino di
utenza e di far ulteriormente conoscere le mense scolastiche biologiche.

 



  

 

IL BIOLOGICO NELLE 
MENSE SCOLASTICHE IN 
TRENTINO: INCONTRO 

INFORMATIVO 

23 ottobre 2020 ore 9-11 
La Provincia Autonoma di Trento e la Fondazione Edmund Mach 

hanno il piacere di invitarVi ad un incontro informativo e di lavoro  

L’incontro on line sarà suddiviso in due parti, una informativa 
con la partecipazione della Provincia Autonoma di Trento e il 

MIPAAF e la seconda, più operativa, di presentazione dei risultati 
dell’indagine condotta che rappresenterà un momento di 

confronto e di discussione aperta. 

Sarà possibile accedere all’incontro all’indirizzo 
meet.google.com/aev-jrgw-tbp 

Chiediamo gentile conferma della partecipazione 

 

 
Programma Prima parte 

09.00 - 09.15. Apertura e Saluti delle Istituzioni  

09.15 - 09.30. Il biologico in Trentino: panoramica sulla 
situazione attuale. Dott. Federico Bigaran (Ufficio per le 

produzioni Biologiche, Servizio Politiche Sviluppo Rurale, PAT)  

09.30 - 09.45 Il Fondo per le mense scolastiche biologiche (DM 
6899, 2019) Dott.ssa Giovanna Rivieccio e Dott.ssa Alessandra 

Morganti (PQAI I – Agricoltura Biologica e sistemi di qualità 
alimentare nazionale e affari generali, MIPAAF) 

09.45-09.55 Domande e discussione 

Programma Seconda parte 

10.00 - 10.20 Presentazione dell’indagine “Il biologico nelle 
mense scolastiche trentine” Interviene Dott.ssa Giulia Marzorati 

(Dipartimento di Qualità Alimentare e Nutrizione, Fondazione 
Edmund Mach)  

10.20 - 11.00 Confronto e discussione 

 

modera - Dott.ssa Lisa Rizzetto (Fondazione Edmund Mach) 
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Diventare una
mensa

scolastica BIO

Nel 2017, è stato istituto il Fondo nazionale per le
mense scolastiche biologiche* del Ministero delle
politiche agricole alimentari, forestali con una
dotazione di 10 milioni di euro, al fine di
promuovere l'utilizzo di alimenti biologici e
sostenibili per l'ambiente nelle mense scolastiche,
sostenendo le stazioni appaltanti quali enti pubblici
e imprese che erogano il servizio mensa a favore dei
beneficiari del servizio, gli studenti.

Il fondo Mipaaf
a disposizione

Servizio Politiche Sviluppo Rurale
Provincia autonoma di Trento

Email: angela.menguzzato@provincia.tn.it
Tel. 0461.495887 - Fax. 0461.495872

Opportunità e
procedure

La stazione appaltante o l'impresa che eroga
il servizio con i requisiti di MENSA
BIOLOGICA è iscritta negli elenchi
ministeriali e può beneficiare di una quota
del fondo, in base al numero di pasti erogati
nell'anno precedente.

* Fondo istituito con D.L. 24 aprile 2017, n. 50 (art. 64, comma
5 bis), convertito in legge con modificazioni dalla L. 21 giugno
2017, n. 96 e ulteriormente regolato con D.M. (MIPAAF) del
18 dicembre 2017 quanto a "Criteri e requisiti delle mense
scolastiche biologiche" e con decreto interministeriale quanto
al riparto annuale del Fondo tra Regioni e Province autonome"

Ufficio per le Produzioni Biologiche
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Criteri

Gli ingredienti e materie prime biologiche

devono essere trattate distintamente

(spazio-temporale) da alimenti convenzionali,

sia nella lavorazione, nel trasporto e nello

stoccaggio (CE 889/2008). Questo ne

favorisce l’utilizzo e il controllo.

Separazione

Utilizzo e recupero dei prodotti ad

organizzazioni non lucrative di utilità

sociale (L.19 agosto 2016, n. 166)

Scelta dei prodotti biologici locali o a km 0

(raggio massimo di 150 km terrestri) 

Premialità contro lo spreco e a
favore dell’ambiente

mensa scolastica BIO
base VS

90%

Frutta, ortaggi, legumi, prodotti
trasformati di origine vegetale (escl.
succhi di frutta), pane e prodotti da
forno, pasta, riso, farine, cereali e
derivati, olio extravergine

70%

Frutta, ortaggi, legumi, prodotti
trasformati di origine vegetale (escl.
succhi di frutta), pane e prodotti da
forno, pasta, riso, farine, cereali e
derivati, olio extravergine

% BIO
100%

Uova, yogurt e succhi di frutta

100%

Uova, yogurt e succhi di frutta

50%

Prodotti lattiero-caseari (escl. yogurt),
carne, pesce da acquacoltura

30%

Prodotti lattiero-caseari (escl. yogurt),
carne, pesce da acquacoltura

mensa scolastica BIO
eccellenza

% BIO

Percentuali minime di utilizzo in peso e per
singola tipologia di prodotto

Norme di preparazione dei piatti 

Rispetto della stagionalità dei

prodotti  (Ministero delle

politiche agricole alimentari e

forestali)

Utilizzo dei soli aromi a base

naturale e suoi derivati (Reg.CE

1334/2008 e Reg CE 889/2008)

No mescolamento, per medesimo

ingrediente di un piatto, tra

alimento bio e non bio

% BIO

Volantino realizzato dalla Fondazione Edmund Mach con il contributo della Provincia Autonoma di Trento



 

 

IL PRODOTTO BIOLOGICO NELLE MENSE 
SCOLASTICHE IN TRENTINO E IL FONDO 

MINISTERIALE PER LE MENSE BIOLOGICHE 

QUANTO BIOLOGICO  

NELLE SCUOLE TRENTINE? 
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Per maggiori informazioni 
Provincia Autonoma di Trento 

Servizio Politiche di Sviluppo Rurale 
Ufficio per le Produzioni Biologiche 

 
Risultati dell’indagine condotta ad ottobre 2020 

in collaborazione con la Fondazione Edmund Mach. 
Tutte le informazioni e i dati rilevati sono stati riportati con la 

massima attenzione e cura.  
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Il Fondo ministeriale per le mense scolastiche biologiche è 
destinato in gran parte a ridurre i costi a carico dei beneficiari 
del servizio di mensa scolastica biologica e secondariamente per 
realizzare iniziative di informazione e di promozione nelle scuole 
e di accompagnamento al servizio di refezione (Dlgs del 24 
aprile 2017, n. 50; L. 21 giugno 2017 n. 96).  

La Provincia autonoma di Trento attualmente non ha registrato 
stazioni appaltanti che dispongano dei requisiti per le mense 
scolastiche biologiche (DECRETO 18 dicembre 2017 per l’utilizzo 
del fondo) pertanto non può usufruire di gran parte del Fondo.  

Si è ritenuto quindi opportuno realizzare un’attività d’indagine, 
d’informazione e di sensibilizzazione presso le stazioni appaltanti 
il servizio di mensa scolastica e le strutture scolastiche, al fine di 
verificare l’attuale diffusione del prodotto biologico nelle mense. 
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Le finalità dell’indagine 
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CAM – Criteri ambientali minimi 
 
I Criteri Ambientali Minimi (CAM) sono i requisiti ambientali 
definiti per le varie fasi del processo di acquisto, volti a 
individuare la soluzione progettuale, il prodotto o il servizio 
migliore sotto il profilo ambientale lungo il ciclo di vita, tenuto 
conto della disponibilità di mercato. Essi sono stati definiti dal 
Ministero dell’Ambiente inizialmente nel 2011 con decreto 
interministeriale. L’efficacia dei CAM è stata assicurata grazie 
all’art. 18 della L. 221/2015 e, successivamente, all’art. 34 
recante “Criteri di sostenibilità energetica e ambientale” 
del D.lgs. 50/2016 “Codice degli appalti” (modificato dal D.lgs 
56/2017), che ne hanno reso obbligatoria l’applicazione da 
parte di tutte le stazioni appaltanti. Nell’ambito del Piano 
nazionale d’Azione sul GPP il 4 aprile 2020 sono stati pubblicati 
in Gazzetta Ufficiale n.90 i nuovi Criteri  Ambientali  Minimi  
(CAM) per il servizio di ristorazione collettiva e fornitura di 
derrate alimentari. Le indicazioni di biologico per l’acquisto di 
prodotti o servizi nel settore della ristorazione collettiva e nella 
fornitura di derrate alimentari risultano quelle indicate nella 
figura a pagina 7. 
L’appalto viene definito “verde” se integra tutti i criteri di base, 
ma sono indicati anche criteri premianti.  

Le mense biologiche: il quadro normativo 
nazionale 

Per i CAM 2011 vengono identificate 3 categorie alimentari* 
con le rispettive percentuali di biologico riferita al peso totale. 
Per confronto con le stesse categorie merceologiche identificate 
nei CAM 2020, nella figura sottostante, le stesse sono 
identificate dai numeri dall’1 al 3. L’illustrazione riporta la 
percentuale di biologico riferita al peso totale. 
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CAM 2011 

CAM 2020 
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La stazione appaltante o 
l'impresa che eroga il 
servizio con i requisiti di 
MENSA BIOLOGICA è 
iscritta negli elenchi 
ministeriali e può 
beneficiare di una quota 
del fondo, in base al 
numero di pasti erogati 
nell'anno precedente. Il 
fondo è destinato sia a 
ridurre i costi a carico dei 
beneficiari del servizio sia 
a realizzare iniziative di 
informazione e 
promozione nelle scuole.  

Il fondo ministeriale per le mense 
biologiche scolastiche  

Nel 2017, è stato istituto il Fondo nazionale per le mense 
scolastiche biologiche* del Ministero delle politiche agricole 
alimentari, forestali con una dotazione di 10 milioni di euro, al 
fine di promuovere l’utilizzo di alimenti biologici e sostenibili per 
l'ambiente nelle mense scolastiche, sostenendo le stazioni 
appaltanti quali enti pubblici e imprese che erogano il servizio 
mensa a favore dei beneficiari del servizio, gli studenti.  
  

* Fondo istituito con D.L. 24 aprile 2017, n. 50 (art. 64, comma 5 bis), convertito in 
legge con modificazioni dalla L. 21 giugno 2017, n. 96 e ulteriormente regolato con 
D.M. (MIPAAF) del 18 dicembre 2017 quanto a "Criteri e requisiti delle mense 
scolastiche biologiche" e con decreto interministeriale quanto al riparto annuale del 
Fondo tra Regioni e Province autonome". 
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Quali sono i criteri per rientrare negli 
elenchi? 

Norme di preparazione dei piatti  

Rispetto della 
stagionalità dei 
prodotti 
(Ministero delle 
politiche agricole 
alimentari e forestali)  

No mescolamento 
per medesimo 
ingrediente, di un 
piatto, tra alimento 
bio e non bio  

Utilizzo dei soli aromi a base naturale e suoi 
derivati (Reg.CE 1334/2008 e Reg CE 889/2008) 
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Percentuali minime* di utilizzo in peso e per singola tipologia 
di prodotto 

Mensa scolastica BIO 
BASE 

Mensa scolastica BIO 
ECCELLENZA 

Frutta, ortaggi, 
legumi, prodotti 
trasformati di origine 
vegetale (escl. succhi 
di frutta), pane e 
prodotti da forno, 
pasta, riso, farine, 
cereali e derivati, olio 
extravergine  

Uova, yogurt e 
succhi di frutta  

Prodotti lattiero-
caseari (escl. yogurt), 
carne, pesce da 
acquacoltura  

Frutta, ortaggi, 
legumi, prodotti 
trasformati di origine 
vegetale (escl. succhi 
di frutta), pane e 
prodotti da forno, 
pasta, riso, farine, 
cereali e derivati, olio 
extravergine  

Uova, yogurt e 
succhi di frutta  

Prodotti lattiero-
caseari (escl. yogurt), 
carne, pesce da 
acquacoltura  

70% 

100% 

30% 50% 

90% 

100% 

% BIO 

% BIO 

% BIO 

vs 

* Deroghe, eventualmente previste nel contratto, devono essere adeguatamente 
motivate: 20% per mensa scolastica BIO BASE, 10% mensa scolastica BIO 
ECCELLENZA. 
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Gli ingredienti e materie prime biologiche 
devono essere trattate distintamente (spazio-
temporale) da alimenti convenzionali, sia nella 
lavorazione, nel trasporto e nello stoccaggio (CE 
889/2008). Questo ne favorisce l’utilizzo e il controllo.  

 Utilizzo e recupero dei prodotti ad 
organizzazioni non lucrative di utilità sociale 
(L.19 agosto 2016, n. 166) 

  scelta dei prodotti biologici locali o a km 0 
(raggio massimo di 150 km terrestri)  

Criteri di premialità contro lo spreco e a favore dell’ambiente 

Criteri di separazione 
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Mense biologiche: il quadro normativo locale 
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L’indagine 

RISTORAZIONE 
COLLETTIVA 

STAZIONI 
APPALTANTI 
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Panoramica del servizio sul territorio 
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Focus sugli alimenti: quanto bio? 

Di seguito e nella pagina a fianco si riportano le origini degli 
alimenti orto-frutticoli usati nell’anno 2019/2020 con le 
caratteristiche del fornitore relativamente al prodotto 

biologico*. 

* dati relativi ai soggetti che hanno risposto all'indagine. 

Ortofrutticoli 
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Focus sugli alimenti: quanto bio? 

I grafici sottostanti mostrano  le origini degli alimenti a base di 
amido usati nell’anno 2019/2020 con le caratteristiche del 
fornitore relativamente al prodotto biologico*.  

Amidacei 

* dati relativi ai soggetti che hanno risposto all'indagine. 
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Origine animale 

Sono qui rappresentate  le origini degli alimenti 
di origine animale usati nell’anno 2019/2020 
con le caratteristiche del fornitore 
relativamente al prodotto biologico*.  

* dati relativi ai soggetti che hanno risposto all'indagine. 
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IL BIOLOGICO NELLE MENSE SCOLASTICHE IN TRENTINO

PAT/RFS174-27/10/2020-0662683 - Allegato Utente 8 (A08)



Punto di partenza dell’indagine:

Quanto biologico è utilizzato 
nelle mense scolastiche nella 

Provincia di Trento?



Quanto biologico è utilizzato nelle mense scolastiche nella 
Provincia di Trento?

Identificazione delle 
scuole

Identificazione della 
gestione mensa 

scolastica (interna, 
esterna concessione, 

esterna appalto)

Somministrazione 
Questionari online

Contatto telefonico 

Elaborazione dati 
presenti

Ricerca normativa di 
Riferimento 

(ministeriale e 
provinciale)

Cosa si richiede in 
Trentino per le gare 

di appalto 
ristorazione 
scolastica?

Schemi tipo di 
capitolato di appalto 
(2014 e Rev. 2017)

Contatto con le 
Comunità di Valle

Quanto biologico è 
richiesto negli appalti 

per le mense 
scolastiche?

Riflessioni 



Quanto biologico è utilizzato nelle mense scolastiche nella 
Provincia di Trento?

Identificazione delle 
scuole

Identificazione della 
gestione mensa 

scolastica (interna, 
esterna concessione, 

esterna appalto)

Somministrazione 
Questionari online

Contatto telefonico 

Elaborazione dati 
presenti

Ricerca normativa di 
Riferimento 

(ministeriale e 
provinciale)

Cosa si richiede in 
Trentino per le gare 

di appalto 
ristorazione 
scolastica?

Schemi tipo di 
capitolato di appalto 
(2014 e Rev 2017)

Contatto con le 
Comunità di Valle

Quanto biologico è 
richiesto negli appalti 

per le mense 
scolastiche?

Riflessioni 

LE AZIENDE e LE SCUOLE CHE OFFRONO IL SERVIZIO 

MENSA  



Situazione in Trentino del servizio mensa scolastica:

Scuole pubbliche distinte per Comunità di Valle:

• 1 gestita da Markas (Val di Non),

• 1 gestita da Cirfood (General de Fascia)

• Altre gestite da Risto3 (tutte in appalto tranne 2), 

Scuole private:

• 3 hanno mensa interna 

• 3 sono gestite da Serenissima ristorazione

• 1 è gestita da Elior e 

• 1 da Komplett Società Cooperativa



Il Trentino che ha risposto al questionario:
LE AZIENDE e LE SCUOLE CHE OFFRONO IL SERVIZIO MENSA  

Azienda: ragione 
sociale e indirizzo

Zone 
coinvolte

Qual è il 
numero di 

pasti 
somministrati 

nell'anno 
2019/2020

Qual è la 
tipologia di 
scuola per 
cui offre il 

servizio 
mensa?

Quale tipologia di 
servizio offrite 
principalmente 

nella scuola 
dell'area?

Come ha ottenuto 
l'affidamento del 

servizio:

1 Vallagarina 11844 paritaria
Centro di cottura 

esterno alla scuola
trattativa privata

2. Val di Non 212000 pubblica
Centro di cottura 

interno alla scuola
appalto

3 Primiero 22000 paritaria
Centro di cottura 

interno alla scuola
x

4
General de 

Fascia
39410 pubblica

Centro di cottura 
esterno alla scuola

gara di appalto



In Trentino:
LE AZIENDE e LE SCUOLE CHE OFFRONO IL SERVIZIO MENSA PONDERATE SUL NUMERO DI PASTI EROGATI
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PERCENTUALE IN PESO DI MATERIE PRIME E PRODOTTI BIOLOGICI

solo bio <30% 30-50% 50-70% >70%

PERCENTUALE PONDERATA DELLE AZIENDE/ SCUOLE 
CHE OFFRONO IL SERVIZIO MENSA IN BASE AL 

NUMERO DI PASTI EROGATI NELL'ANNO 2019-2020

1 2 3 4
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PERCENTUALE IN PESO DI MATERIE PRIME O PRODOTTI IGP, DOP, 
STG, MARCHIO QUALITÀ TRENTINO O ALTRO, PRODUZIONE INTEGRATA

solo bio <30% 30-50% 50-70% >70%

In Trentino:
LE AZIENDE e LE SCUOLE CHE OFFRONO IL SERVIZIO MENSA PONDERATE SUL NUMERO DI PASTI EROGATI

PERCENTUALE PONDERATA DELLE AZIENDE/ SCUOLE 
CHE OFFRONO IL SERVIZIO MENSA IN BASE AL 

NUMERO DI PASTI EROGATI NELL'ANNO 2019-2020

1 2 3 4



In Trentino:
LE AZIENDE e LE SCUOLE CHE OFFRONO IL SERVIZIO MENSA PONDERATE SUL NUMERO DI PASTI EROGATI
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formaggi o latte
UHT

carne pesce da
acquacoltura

PERCENTUALE IN PESO DI MATERIE 
PRIME E PRODOTTI BIOLOGICI

solo bio 10% 10-30% >30%
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PERCENTUALE IN PESO DI PRODOTTO O 
MATERIA PRIMA IGP, DOP, STG, MARCHIO 

QUALITÀ TRENTINA O ALTRO, PRODUZIONE 
INTEGRATA

solo bio 10% 10-30% >30%



In dettaglio...quanto si è lontani dal Fondo MIPAAF?

-1,00

-0,50

0,00

0,50

1,00

1,50

2,00

CONFRONTO TRA PERCENTUALE IN PESO DI MATERIA PRIMA O PRODOTTO BIOLOGICO PER

CATEGORIA ALIMENTARE DICHIARATI E RICHIESTI PER IL FONDO MIPAAF 

1 2 3 4



Il Fondo MIPAAF:
- criteri di preparazione dei piatti e di separazione 

• STAGIONALITA’ 

• ADDITIVI E AROMI CONSENTITI DAL Reg.CE
1334/2008 e Reg CE 889/2008 

• NO DIFFICOLTA’ NEL PROPORRE PIATTI CON 
PRODOTTI INTERAMENTE BIO

• PRODOTTI BIOLOGICI E CONVENZIONALI 
STOCCATI SEPARATAMENTE

3/4 fanno uso di additivi ed aromi consentiti, 1 
solo non ne è a conoscenza 

3/4 dichiara di non aver difficoltà, una invece 
riferisce che l’attenzione in gara di appalto è 
stata rivolta a prodotti locali e a basso impatto 
rispetto a prodotti biologici 



Il Fondo MIPAAF:
- criteri premialità contro lo spreco e a favore dell’ambiente

• RIDOTTO SPRECO ALIMENTARE (PRE E 
POST CONSUMO)

• NO NECESSITA’ DI DONARE ALIMENTI (Legge 

166/2016)



I Fornitori?
PER I PRODOTTI BIOLOGICI

Per locale si intende: provincia di Trento, Max 150 km 
di distanza



PER I PRODOTTI IGP, DOP, STG, MARCHIO QUALITÀ TRENTINO O ALTRA PRODUZIONE INTEGRATA,  PRODOTTI 
TIPICI E TRADIZIONALI

Per locale si intende: provincia di Trento, Max 150 km 
di distanza



https://patn.maps.arcgis.com/apps/webappviewer/index.html?id=75c536fa3dd0463599818475ca06be6e

I 150 km del Fondo MIPAAF:
COSA VUOL DIRE, IN KM, IL TERMINE «LOCALE» DEL FONDO IN TRENTINO? 

ALCUNI ESEMPI DI CALCOLO DISTANZA TRA LUOGO DI PRODUZIONE E SOMMINISTRAZIONE ALIMENTI…

- Consorzio ortofrutticolo Val di Gresta → 
Cles = 87 km; Fiera di Primiero = 120 km; 
Ziano di Fiemme 119 km;

- Carni Strembo → Ziano di Fiemme 127 
km



Criticità degli alimenti biologici



Focus alimenti: 

Rapido imbrunimento della verdura

Difficile trovare biologico locale

..Riesco a garantire bio anche in inverno con i surgelati..
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Biologico Qualità Trentino Convenzionale Non usato
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pomodori (pelati,
polpa, passata)

minsestroni di
verdura surgelati

frutta secca succo di frutta confetture miele

CARATTERISTICHE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE VEGETALE 
TRASFORMATI USATI NELL'ANNO 2019-2020

Biologico Qualità Trentino Convenzionale Non usato

Focus alimenti: 

Difficile trovare biologico locale



Focus alimenti:
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Focus alimenti:

Difficile trovare pesce biologico
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latte yogurt formaggi burro carni rosse carni bianche pesce da
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pesce ]

uova
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CARATTERISTICHE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE USATI NELL'ANNO 
2019-2020

Biologico Qualità Trentino Convenzionale Non usato



Quanto biologico è utilizzato nelle mense scolastiche nella 
Provincia di Trento?

Identificazione delle 
scuole

Identificazione della 
gestione mensa 

scolastica (interna, 
esterna concessione, 

esterna appalto)

Somministrazione 
Questionari online

Contatto telefonico 

Elaborazione dati 
presenti

Ricerca normativa di 
Riferimento 

(ministeriale e 
provinciale)

Cosa si richiede in 
Trentino per le gare 

di appalto 
ristorazione 
scolastica?

Schemi tipo di 
capitolato di appalto 
(2014 e Rev 2017)

Contatto con le 
Comunità di Valle

Quanto biologico è 
richiesto negli appalti 

per le mense 
scolastiche?

Riflessioni 

LE COMUNITA’ DI VALLE



Parola alle Stazioni appaltanti: SCHEMI TIPO DI CAPITOLATO DI APPALTO

Schema di Capitolato tipo 2014 → più importante aspetti sostenibili che nutrizionali

Revisione schema di Capitolato tipo regionale 2017: 

- rigidi (non si può che seguirli)

- inadeguati alle criticità di alcuni territori: 

→ limitanti i 70 km non consentono di usare prodotti locali a favore di prodotti convenzionali

- i 70 km aiutano a valorizzare l’operatore locale

Prossima revisione Schema di Capitolato tipo regionali 2020:

- aumento delle % minime obbligatori bio → rischio gare deserte per costo e impossibilità 
geografiche

- alta competizione imprese multinazionali

- timore aumento costo del pasto



- difficili da reperire alimenti biologici locali

- locale = filiera corta? 

- costo elevato

- Val di Gresta riesce a fornire verdure per tutte le mense scolastiche provinciali?

- difficile raggiungere percentuali minime di biologico per carne e pesce

- percentuali di Biologico locale spesso disattese → richiesta concessione (Maggio-Novembre)

- In Trentino difficile risolvere richiesta variabilità alimenti con il biologico locale 

Parola alle Stazioni appaltanti: 
PROBLEMATICHE DEL BIOLOGICO E DEGLI ALIMENTI LOCALI 



Nessuno conosce il Fondo

• Iniziative di educazione alimentare e 

promozione alla salute 

• Campagne informative sulla produzione 

biologica   solo 1 azienda su 4

• Perchè nessuno conosce il Fondo 

MIPAAF?



BIO 7,5 % MIN 
12,5 % MIN 

ALTRA CERTIFICAZIONE



Ricapitolando…biologico nelle mense scolastiche trentine

• Possibile, una scelta, spesso dettata dal capitolato provinciale o dai 
bandi di appalto (prodotto locale, criteri premialità, km)

• deve considerare la geografia dei territori  non tutte le categorie 
alimentari possono essere biologiche locali molte sono 
acquistate da distributori locali e non da produttori 

• deve considerare le risorse e il limite di produzione biologica locale 
(regionale) per non dover intervenire con altro (non bio e/o 
convenzionale) in sostituzione



NUOVI SCHEMI TIPO DI CAPITOLATO DI APPALTO PER LA 
RISTORAZIONE SCOLASTICA

FONDO 
MIPAAF?

CAM 2020 
NAZIONALI?

BIOLOGICO LOCALE E/O 
NAZIONALE?

QUALITA’ 
TRENTINO?



Grazie per l’attenzione
Giulia Marzorati

Lisa Rizzetto

Kieran Tuohy

Floriana Marin



Percentuali in peso di materie prime e prodotti biologici

Comunità di Valle 

Categoria 
alimentare

Vallagari
na

Val di 
Non

Primiero Comun 
General de 

Fascia

formaggi o 
latte UHT 10-30% 10% 10% 10%

carne 10-30% >30% 10 10-30%

pesce da 
acquacoltura 10-30% 10% 10% >30%

Categoria 

alimentare

Vallagarin

a

Val di 

Non
Primiero

Comun 

General 

de Fascia

Frutta solo bio 30-50% 50-70% >70%

verdure e 

ortaggi, 

pomodori e 

suoi derivati

solo bio 30-50% 50-70% 30-50%

di cui 

trasformati 
solo bio < 30% 50-70%

< 30%, 30-

50%, 50-

legumi solo bio >70% 50-70% < 30%

cereali, 

pasta, riso
solo bio solo bio solo bio 50-70%

farine, 

patate, 
>70% >70% 50-70% < 30%

pane e 

prodotti da 

forno

< 30% solo bio < 30% < 30%

olio 

extravergine
solo bio solo bio solo bio < 30%

uova  solo bio solo bio 50-70% solo bio

yogurt 30-50% < 30% 50-70% < 30%

succhi di 

frutta
>70% < 30% < 30%

< 30%, 30-

50%, 50-

Comunità di Valle 



Percentuali in peso di materie prime e prodotti IGP, DOP, STG 
marchio Qualità trentino e altro, produzione integrata

Comunità di Valle 

Categoria alimentare Vallagarina
Val di 
Non

Primiero
Comun 

General de 
Fascia

formaggi o latte UHT >30% >30% >30% 10-30%

carne >30% 10% >30% 10-30%

pesce da acquacoltura >30% 10% 10% >30%

Comunità di Valle

Categoria alimentare Vallagarina Val di Non Primiero
Comun 

General de 
Fascia

Frutta solo bio < 30% < 30% < 30%

verdure e ortaggi, 
pomodori e suoi derivati

solo bio < 30% < 30% < 30%

di cui trasformati (no 
succhi)

solo bio < 30% < 30%

< 30%, 30-
50%, 50-

70%, >70%, 
solo bio

legumi solo bio < 30% < 30% < 30%

cereali,pasta,riso solo bio < 30% solo bio < 30%

farine, patate, polenta >70% < 30% 50-70% < 30%

pane e prodotti da forno < 30% < 30% >70% < 30%

olio extravergine solo bio < 30% solo bio < 30%

uova solo bio < 30% 50-70% solo bio

yogurt < 30% >70% 50-70% < 30%

succhi di frutta >70% < 30% < 30% < 30%



10/22/2020 Le mense scolastiche e il biologico in Trentino

https://docs.google.com/forms/d/1SL-i1CZxGmyjY5s6urmL1Ok1CBEDjmJj3D7II81zsI8/edit 1/16

1. Indirizzo email *

2.

Le mense scolastiche e il biologico in
Trentino
Questionario rivolto alle Scuole primarie e secondarie dotate di servizio mensa interno
*Campo obbligatorio

Nome dell'Istituto scolastico *

PAT/RFS174-27/10/2020-0662683 - Allegato Utente 2 (A02)



10/22/2020 Le mense scolastiche e il biologico in Trentino

https://docs.google.com/forms/d/1SL-i1CZxGmyjY5s6urmL1Ok1CBEDjmJj3D7II81zsI8/edit 2/16

3.

Contrassegna solo un ovale.

Val di Fiemme

Primiero

Valsugana e Tesino

Alta Valsugana e Bersntol

Val di Cembra

Val di Non

Val di Sole

Giudicarie

Alto Garda e Ledro

Vallagarina

General de Fascia

Altopiani cimbri

Piana Rotaliana-Köningsberg

Valle dei Laghi

Paganella

Trento

Cimone

Garniga Terme

Aldeno

4.

Quale area si trova la scuola? *

Qual è il numero di pasti somministrati nell'anno 2019/2020 *



10/22/2020 Le mense scolastiche e il biologico in Trentino

https://docs.google.com/forms/d/1SL-i1CZxGmyjY5s6urmL1Ok1CBEDjmJj3D7II81zsI8/edit 3/16

5.

Seleziona tutte le voci applicabili.

6.

7.

Prodotti utilizzati nel menù

Qual è la tipologia di scuola per cui offre il servizio mensa?

pubblica paritaria

Primaria

secondaria di primo grado

secondaria di secondo grado

Primaria

secondaria di primo grado

secondaria di secondo grado

Qual è il costo medio di un pasto nell'anno scolastico 2019/2020. (Indicare le
variabili considerate) *

Perchè ha scelto di erogare internamente il servizio mensa? *
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8.

Seleziona tutte le voci applicabili.

9.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti biologici *

< 30% 30-50% 50-70% >70%
solo
bio

Frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta

Frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti biologici? *

10% 10-30% >30%

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

carne

pesce da acquacoltura

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

carne

pesce da acquacoltura
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10.

Altro:

Seleziona tutte le voci applicabili.

si

no

11.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Viene richiesta la certificazione bio ai fornitori dei prodotti? *

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti IGP, DOP, STG,
marchio Qualità Trentino o altro, produzione integrata, prodotti tipici e
tradizionali per *

< 30% 30-50% 50-70% >70%
solo
bio

frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta

frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta
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12.

Seleziona tutte le voci applicabili.

13.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

una percentuale di biologico meno del 30%

una percentuale di biologico fra 30-50%

una percentuale di biologico tra 50-75%

oltre il 75%

14.

Contrassegna solo un ovale per riga.

Preparazione dei piatti

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti IGP, DOP, STG,
marchio Qualità Trentino o altro, produzione integrata, prodotti tipici e
tradizionali per *

10% 10-30% >30%

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

Carne

pesce da acquacoltura

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

Carne

pesce da acquacoltura

Il menù proposto alle scuole comprende complessivamente prodotti biologici in
*

Il menù proposto alle scuole comprende prodotti con certificazione diversa da
Bio come Qualità Trentino, IGP, DOP, STG con: *

meno del 30% fra 30-50% tra 50-75% oltre il 75%

Qualità Trentino

Altro

Qualità Trentino

Altro
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15.

16.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

17.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

Aspetti gestionali degli alimenti

Riesce facilmente ad inserire nel menù pasti con alimenti interamente biologici?
*

Nella preparazione dei piatti con alimenti biologici si rispetta l'uso di additivi,
coadiuvanti, aromi indicato da normativa UE (Reg. 889/2008 e 1334/2008) *

Si rispetta la stagionalità dei prodotti proposti? *
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18.

Contrassegna solo un ovale per riga.

19.

La consegna dei prodotti alimentari avviene mediamente con frequenza

settimanale bisettimanale altro

orto-frutticoli, uova

lattiero-caseari, carne, pesce

confezionati (pasta...)

surgelati

altro

orto-frutticoli, uova

lattiero-caseari, carne, pesce

confezionati (pasta...)

surgelati

altro

Come viene gestito lo stoccaggio dei prodotti biologici rispetto ai
convenzionali? *
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20.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Per i prodotti biologici i fornitori sono: (per locali è da intendersi < 150 km di
distanza dal punto di erogazione) *

produttori
locali

distributori
locali

produttori
nazionali

distributori
nazionali

altro

ortofrutticoli

lattiero-caseari

carni

pesce

pane pasta riso
farinacei

secchi
trasformati

ortofrutticoli

lattiero-caseari

carni

pesce

pane pasta riso
farinacei

secchi
trasformati
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21.

Seleziona tutte le voci applicabili.

22.

Contrassegna solo un ovale per riga.

I fornitori dei prodotti IGP, DOP, STG, marchio Qualità Trentino o altra
produzione integrata, prodotti tipici e tradizionali sono: *

produttori locali
(provincia di

Trento, Max 150
km di distanza)

distributori locali
(provincia di

Trento, Max 150
km di distanza)

produttori
nazionali

distributori
nazionali

altro

prodotti
ortofrutticoli

prodotti
lattiero-
caseari

carni

pesce

pane pasta
riso
farinacei

altri prodotti
secchi
trasformati

prodotti
ortofrutticoli

prodotti
lattiero-
caseari

carni

pesce

pane pasta
riso
farinacei

altri prodotti
secchi
trasformati

Quanto è il rifiuto alimentare da 1 a 3 ? *

1 2 3

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)
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23.

Contrassegna solo un ovale.

Poco

1 2 3 4 5

Molto

24.

25.

26.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

Passa alla domanda 27.

Quanta eccedenza alimentare riuscirebbe a donare (a organizzazioni non
lucrative di utilità sociale che effettuano, a fini di beneficenza, distribuzione
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari..)? *

A seguito dell'emergenza Covid quali modifiche nella fornitura del servizio sono
state previste? (indicare le principali modifiche e le criticità) *

Quali iniziative di educazione alimentare e promozione alla salute sono state
realizzate?

Sono state realizzate o sono previste campagne informative sul biologico? *
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Focus
alimenti
utilizzati

Lo scopo della seguente sezione è di evidenziare punti critici della scelta degli 
alimenti utili ad un successivo confronto
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27.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Prodotti utilizzati nell'anno 2019/2020 *

Convenzionale
Qualità
trentino

Biologico
Criticità

(si)

asparagi

carciofi

carote

cavoli capucci

cavolo verza

cavolfiore

cipolle

fagiolini

fagioli

patate

piselli

pomodori

porri

radicchio

rape rosse

sedano

insalata

kiwi

banane

mele

pere

prugne/susine

asparagi

carciofi

carote

cavoli capucci

cavolo verza

cavolfiore

cipolle

fagiolini

fagioli

patate

piselli

pomodori

porri

radicchio

rape rosse

sedano

insalata

kiwi

banane

mele

pere

prugne/susine
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pesche

arance

albicocche

ciliegie

latte

yogurt

formaggi

confetture

miele

pasta

cereali

riso

farina bianca

farina gialla (mais)

pomodori (pelati, polpa,
passata)

olio mono-seme

olio extra-vergine

aceto

burro

carni rosse

carni bianche

pesce da acquacoltura o
sostenibile

altra tipologia di pesce

uova fresche

uova pastorizzate

pesche

arance

albicocche

ciliegie

latte

yogurt

formaggi

confetture

miele

pasta

cereali

riso

farina bianca

farina gialla (mais)

pomodori (pelati, polpa,
passata)

olio mono-seme

olio extra-vergine

aceto

burro

carni rosse

carni bianche

pesce da acquacoltura o
sostenibile

altra tipologia di pesce

uova fresche

uova pastorizzate
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28.

29.

Fondo per le mense scolastiche biologiche

30.

uo a pasto ate

succo di frutta

legumi

frutta secca

minestroni di verdura surgelati

uo a pasto ate

succo di frutta

legumi

frutta secca

minestroni di verdura surgelati

Rispetto alla lista precedente quali sono le ragioni più frequenti di criticità? *

A parte le criticità sopra esposte, ci sono altri motivi per la scelta o non scelta
dei prodotti biologici? *

Conosce il Fondo ministeriale per le mense scolastiche biologiche (DM n°6899
del 2019) che, consentirebbe di risparmiare circa 1 euro a pasto? *
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31.

Questi contenuti non sono creati né avallati da Google.

Sarebbe interessato ad approfondire il tema delle mense scolastiche
biologiche? *

 Moduli

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


2/10/2020 Le mense scolastiche e il biologico in Trentino

https://docs.google.com/forms/d/1tkt-l9w2nIPi7J7yAr-uDFBMqKXbKPR05qTYq2rTA1s/edit 1/15

1. Indirizzo email *

2.

3.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Val di Fiemme

Primiero

Valsugana e Tesino

Alta Valsugana e Bersntol

Val di Cembra

Val di Non

Val di Sole

Giudicarie

Alto Garda e Ledro

Vallagarina

General de Fascia

Altopiani cimbri

Piana Rotaliana-Köningsberg

Valle dei Laghi

Paganella

Le mense scolastiche e il biologico in
Trentino
Questionario rivolto alle Aziende che erogano il servizio mensa nelle scuola primarie e 
secondarie di primo grado
*Campo obbligatorio

Azienda: ragione sociale e indirizzo *

Quali sono le zone coinvolte nell'appalto in essere? (N.B Compilare un
questionario per ogni area di appalto) *

PAT/RFS174-27/10/2020-0662683 - Allegato Utente 4 (A04)
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4.

5.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

pubblica

paritaria

6.

Altro:

Seleziona tutte le voci applicabili.

Centro di cottura interno alla scuola

Centro di cottura esterno alla scuola

7.

8.

Altro:

Seleziona tutte le voci applicabili.

gara di appalto

trattativa privata

Qual è il numero di pasti somministrati nell'anno 2019/2020 *

Qual è la tipologia di scuola per cui offre il servizio mensa?

Quale tipologia di servizio offrite principalmente nella scuola dell'area? *

Qual è il costo medio di un pasto nell'anno scolastico 2019/2020. (Indicare le
variabili considerate) *

Come ha ottenuto l'affidamento del servizio:
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9.

Prodotti utilizzati nel menù

10.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Con quali punteggi, per categoria, ha ottenuto l'appalto *

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti biologici *

< 30% 30-50% 50-70% >70%
solo
bio

Frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta

Frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta
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11.

Seleziona tutte le voci applicabili.

12.

Altro:

Seleziona tutte le voci applicabili.

si

no

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti biologici? *

10% 10-30% >30%

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

carne

pesce da acquacoltura

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

carne

pesce da acquacoltura

Viene richiesta la certificazione bio ai fornitori dei prodotti? *
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13.

Seleziona tutte le voci applicabili.

14.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti IGP, DOP, STG,
marchio Qualità Trentino o altro, produzione integrata, prodotti tipici e
tradizionali per *

< 30% 30-50% 50-70% >70%
solo
bio

frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta

frutta

verdure e ortaggi, pomodori e suoi
derivati

di cui trasformati (no succhi)

legumi

cereali, pasta, riso

farine, patate, polenta

pane e prodotti da forno

uova

olio extravergine

yogurt

succhi di frutta

Qual è la percentuale in peso di materie prime e prodotti IGP, DOP, STG,
marchio Qualità Trentino o altro, produzione integrata, prodotti tipici e
tradizionali per *

10% 10-30% >30%

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

Carne

pesce da acquacoltura

lattiero-caseari (formaggio, latte UHT..)

Carne

pesce da acquacoltura
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15.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

una percentuale di biologico meno del 30%

una percentuale di biologico fra 30-50%

una percentuale di biologico tra 50-75%

oltre il 75%

16.

Contrassegna solo un ovale per riga.

Preparazione dei piatti

17.

Il menù proposto alle scuole comprende complessivamente prodotti biologici in
*

Il menù proposto alle scuole comprende prodotti con certificazione diversa da
Bio come Qualità Trentino, IGP, DOP, STG con: *

meno del 30% fra 30-50% tra 50-75% oltre il 75%

Qualità Trentino

Altro

Qualità Trentino

Altro

Riesce facilmente ad inserire nel menù pasti con alimenti interamente biologici?
*
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18.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

19.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

Aspetti gestionali degli alimenti

20.

Contrassegna solo un ovale per riga.

Nella preparazione dei piatti con alimenti biologici si rispetta l'uso di additivi,
coadiuvanti, aromi indicato da normativa UE (Reg. 889/2008 e 1334/2008) *

Si rispetta la stagionalità dei prodotti proposti? *

La consegna dei prodotti alimentari nei diversi punti di stoccaggio avviene
mediamente con frequenza

settimanale bisettimanale altro

orto-frutticoli, uova

lattiero-caseari, carne, pesce

confezionati (pasta...)

surgelati

altro

orto-frutticoli, uova

lattiero-caseari, carne, pesce

confezionati (pasta...)

surgelati

altro
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21.

22.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Come viene gestito lo stoccaggio dei prodotti biologici rispetto ai
convenzionali? *

Per i prodotti biologici i fornitori sono: (per locali è da intendersi < 150 km di
distanza dal punto di erogazione) *

produttori
locali

distributori
locali

produttori
nazionali

distributori
nazionali

altro

ortofrutticoli

lattiero-caseari

carni

pesce

pane pasta riso
farinacei

secchi
trasformati

ortofrutticoli

lattiero-caseari

carni

pesce

pane pasta riso
farinacei

secchi
trasformati
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23.

Seleziona tutte le voci applicabili.

24.

Contrassegna solo un ovale per riga.

I fornitori dei prodotti IGP, DOP, STG, marchio Qualità Trentino o altra
produzione integrata, prodotti tipici e tradizionali sono: *

produttori locali
(provincia di

Trento, Max 150
km di distanza)

distributori locali
(provincia di

Trento, Max 150
km di distanza)

produttori
nazionali

distributori
nazionali

altro

prodotti
ortofrutticoli

prodotti
lattiero-
caseari

carni

pesce

pane pasta
riso
farinacei

altri prodotti
secchi
trasformati

prodotti
ortofrutticoli

prodotti
lattiero-
caseari

carni

pesce

pane pasta
riso
farinacei

altri prodotti
secchi
trasformati

Quanto è il rifiuto alimentare da 1 a 3 ? *

1 2 3

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)



2/10/2020 Le mense scolastiche e il biologico in Trentino

https://docs.google.com/forms/d/1tkt-l9w2nIPi7J7yAr-uDFBMqKXbKPR05qTYq2rTA1s/edit 10/15

25.

Contrassegna solo un ovale.

Poco

1 2 3 4 5

Molto

26.

27.

28.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

Passa alla domanda 29.

Quanta eccedenza alimentare riuscirebbe a donare (a organizzazioni non
lucrative di utilità sociale che effettuano, a fini di beneficenza, distribuzione
gratuita agli indigenti di prodotti alimentari..)? *

A seguito dell'emergenza Covid quali modifiche nella fornitura del servizio sono
state previste? (indicare le principali modifiche e le criticità) *

Quali iniziative di educazione alimentare e promozione alla salute sono state
realizzate?

Sono state realizzate o sono previste campagne informative sul biologico? *
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Focus
alimenti
utilizzati

Lo scopo della seguente sezione è di evidenziare punti critici della scelta degli 
alimenti utili ad un successivo confronto
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29.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Prodotti utilizzati nell'anno 2019/2020 *

Convenzionale
Qualità
trentino

Biologico
Criticità

(si)

asparagi

carciofi

carote

cavoli capucci

cavolo verza

cavolfiore

cipolle

fagiolini

fagioli

patate

piselli

pomodori

porri

radicchio

rape rosse

sedano

insalata

kiwi

banane

mele

pere

prugne/susine

asparagi

carciofi

carote

cavoli capucci

cavolo verza

cavolfiore

cipolle

fagiolini

fagioli

patate

piselli

pomodori

porri

radicchio

rape rosse

sedano

insalata

kiwi

banane

mele

pere

prugne/susine
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pesche

arance

albicocche

ciliegie

latte

yogurt

formaggi

confetture

miele

pasta

cereali

riso

farina bianca

farina gialla (mais)

pomodori (pelati, polpa,
passata)

olio mono-seme

olio extra-vergine

aceto

burro

carni rosse

carni bianche

pesce da acquacoltura o
sostenibile

altra tipologia di pesce

uova fresche

uova pastorizzate

pesche

arance

albicocche

ciliegie

latte

yogurt

formaggi

confetture

miele

pasta

cereali

riso

farina bianca

farina gialla (mais)

pomodori (pelati, polpa,
passata)

olio mono-seme

olio extra-vergine

aceto

burro

carni rosse

carni bianche

pesce da acquacoltura o
sostenibile

altra tipologia di pesce

uova fresche

uova pastorizzate
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30.

31.

Fondo per le mense scolastiche biologiche

32.

uo a pasto ate

succo di frutta

legumi

frutta secca

minestroni di verdura surgelati

uo a pasto ate

succo di frutta

legumi

frutta secca

minestroni di verdura surgelati

Rispetto alla lista precedente quali sono le ragioni più frequenti di criticità? *

A parte le criticità sopra esposte, ci sono altri motivi per la scelta o non scelta
dei prodotti biologici? *

Conosce il Fondo ministeriale per le mense scolastiche biologiche (DM n°6899
del 2019) che, consentirebbe di risparmiare circa 1 euro a pasto? *
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33.

Questi contenuti non sono creati né avallati da Google.

Sarebbe interessato ad approfondire il tema delle mense scolastiche
biologiche? *

 Moduli

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms
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1.

Contrassegna solo un ovale.

Uno

Due

Più di due

2.

Seleziona tutte le voci applicabili.

0-3 anni (asilo nido)

3-6 anni (scuola dell'infanzia)

6-10 anni (scuola primaria)

10-13 anni (scuola secondaria primo grado)

>13 anni (scuola secondaria secondo grado)

Le mense scolastiche e il biologico in
Trentino
Questionario rivolto ai genitori relativamente all'utilizzo dei prodotti biologici nelle mense 
scolastiche 

Nel 2017, è stato istituto il Fondo nazionale per le mense scolastiche biologiche* del 
Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali e del turismo con una dotazione di 10 
milioni di euro, al fine di promuovere l'utilizzo di alimenti biologici e sostenibili per l'ambiente 
nelle mense scolastiche, sostenendo le stazioni appaltanti quali enti pubblici e imprese che 
erogano il servizio mensa a favore dei beneficiari del servizio, gli studenti. Ad oggi nessun 
ente erogatore del Trentino risulta iscritto al registro. FEM insieme alla PAT sta svolgendo 
un'indagine al fine di comprendere la diffusione del prodotto biologico nelle mense 
scolastiche
*Campo obbligatorio

Quanti figli ha?

Quanti anni hanno?

PAT/RFS174-27/10/2020-0662683 - Allegato Utente 6 (A06)
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3.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Val di Fiemme

Primiero

Valsugana e Tesino

Alta Valsugana e Bersntol

Val di Cembra

Val di Non

Val di Sole

Giudicarie

Alto Garda e Ledro

Vallagarina

General de Fascia

Altopiani cimbri

Piana Rotaliana-Köningsberg

Valle dei Laghi

Paganella

Trento

Aldeno

Cimone

Garniga Terme

4.

Seleziona tutte le voci applicabili.

Il menù

In quale area si trova/no la/le scuola/e?

Qual è la tipologia di scuola frequentata

pubblica paritaria

Primaria

secondaria di primo grado

secondaria di secondo grado

Scuola dell'infanzia

Primaria

secondaria di primo grado

secondaria di secondo grado

Scuola dell'infanzia
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5.

6.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

Si, una percentuale di biologico meno del 30%

Si, una percentuale di biologico fra 31-50%

Si, una percentuale di biologico tra 51-75%

Si, oltre il 75%

Non ne sono a conoscenza perchè non informato dalla scuola

7.

Contrassegna solo un ovale per riga.

E' soddisfatto del servizio mensa erogato dalla/e scuola/e?

E' a conoscenza della quantità di prodotti biologici comprensi nel menu'
proposto? *

Che Lei sappia, il menù proposto alle scuole comprende prodotti con
certificazione diversa da Bio come Qualità Trentino, Indicazione di Origine
Protetta (IGP), Denominazione di Origine Protetta (DOP), Specialità tradizionale
garantita (STG) con: *

meno del
30%

fra 31-
50%

tra 51-
75%

oltre il
75%

Non ne sono a
conoscenza

Qualità
Trentino

Altro

Qualità
Trentino

Altro
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8.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

Non ne sono a conoscenza

9.

Conoscenza del fenomeno

10.

Contrassegna solo un ovale.

Si

No

11.

Contrassegna solo un ovale per riga.

Viene rispettata la stagionalità dei prodotti proposti? *

Cosa ne pensa dell'uso dei prodotti biologici nella preparazione dei pasti? *

E' a conoscenza che nel 2017 è stato istituito un fondo ministeriale per le mense
biologiche accreditate? *

Saprebbe quantificare lo scarto alimentare quotidiano? (laddove 1 è poco, 3
molto) *

1 2 3 Non so

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)
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12.

Contrassegna solo un ovale per riga.

13.

Contrassegna solo un ovale.

Si

No

Non ne sono a conoscenza

14.

Contrassegna solo un ovale.

Si

No

Non ne sono a conoscenza

Saprebbe quantificare lo scarto alimentare settimanale? (laddove 1 è poco, 3
molto) *

1 2 3 Non so

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)

pre-consumo (scaduti, mal conservati)

postconsumo (dopo servizio mensa)

La vostra scuola ha un programma di donazione delle eccedenze alimentari (a
organizzazioni non lucrative di utilità sociale che effettuano, a fini di
beneficenza, distribuzione gratuita agli indigenti di prodotti alimentari..)? *

Nella/e scuola/e frequentate da suo/a/oi figlio/a/i vengono realizzare iniziative di
educazione alimentare e promozione alla salute? *
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15.

Contrassegna solo un ovale.

Altro:

si

No

Non ne sono a conoscenza

16.

17.

18.

Nella/e scuola/e frequentate da suo/a/oi figlio/a/i sono state realizzate o sono
previste campagne informative sul biologico? *

Sarebbe interessato ad approfondire il tema delle mense scolastiche
biologiche? *

Sarebbe interessato a programmi di educazione alimentare nelle scuole? *

Se è un membro del comitato mensa, in base alla Sua esperienza, i prodotti
biologici vengono preferiti ai convenzionali da genitori e/odagli studenti?
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19.

20.

Questi contenuti non sono creati né avallati da Google.

Se è un membro del comitato mensa, in base alla Sua esperienza, i prodotti
biologici hanno avuto qualche problematicaorganizzativa/gestionale e/o
reclami?

Se è un membro del comitato mensa, cosa ne penserebbe se la percentuale di
biologico previsto nei capitolati aumentasse?

 Moduli

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


Gentile Comunità di Valle, 

sono Giulia Marzorati del gruppo di ricerca di Nutrizione e Nutrigenomica della Fondazione Edmund Mach di 

San Michele all’Adige.  

Le scrivo in merito ad un’indagine da noi intrapresa in collaborazione con il Servizio Politiche Sviluppo Rurale 
della Provincia autonoma di Trento, sull’utilizzo di prodotti biologici e sostenibili per l'ambiente nelle mense 
scolastiche delle scuole primarie e secondarie della Provincia di Trento relativa allo scorso anno, 2019. 
Nell’indagine siamo intermediari della campagna informativa promossa dal Ministero delle Politiche Agricole 
Alimentari e Forestali volta alla sensibilizzazione ed utilizzo di prodotti biologici e sostenibili nelle mense 
scolastiche. Dal 20171 è stato istituito un fondo annuale a supporto delle mense scolastiche che rientrano nei 
requisiti di “mensa biologica” o “mensa di eccellenza”2. 
 
All’indagine, che coinvolge servizi erogatori del servizio mensa, istituti scolastici, stazioni appaltanti e 
istituzioni provinciali, seguirà un momento di confronto comune a distanza utile fra l’altro alla formulazione 
di linee guida per i bandi d’appalto, alle attività programmatorie e di indirizzo provinciale (LP 13/2009) e a 
consentire il riconoscimento delle mense scolastiche biologiche trentine e l’accesso al Fondo ministeriale.  
 
A tal proposito chiediamo il vostro contributo per reperire alcune importanti informazioni, documenti che ci 
consentano di delineare in Trentino la situazione attuale di utilizzo e consumo dei prodotti biologici nelle 
mense scolastiche e che promuovano la diffusione delle mense biologiche scolastiche.  
 

In particolare stiamo cercando di capire, come la vostra Comunità, ha impostato gli schemi di 
capitolato d’appalto speciale per la ristorazione scolastica su stampo dello schema tipo di 
capitolato regionale approvato con Delibera reg. n.1737, revisione 2017. 
 
Nello specifico, vi chiediamo se possiate inviarci o comunicarci rispondendo a questa e-mail, o se 
preferite attraverso un nostro contatto telefono, documenti che ci consentano di comprendere: 

- Quali siano i criteri e le motivazioni per cui, nell’offerta tecnica, sia stato attributo un certo 
punteggio massimo per singolo parametro e 

- quali considerazioni sono alla base della determinazione dei valori percentuali minimi 
obbligatori del parametro P5 “incidenza percentuale in termini di peso, delle tipologie di 
produzioni, rispetto al totale, oltre a quella prevista come obbligatorie dal capitolato a 
garanzia della qualità”. 

 
Certi della vostra collaborazione,  
 

 
 

                                                           
1 Decreto Legislativo 24 aprile 2017, n. 50, convertito in legge con modificazioni dalla L. 21 giugno 2017, n. 96, all’art. 64 Servizi nelle scuole 
2 Decreto del 18 dicembre 2017, Criteri e requisiti delle mense scolastiche biologiche 
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Gentile Istituto scolastico,  

La contattiamo per un’attività che la Fondazione Edmund Mach (FEM), in collaborazione con il Servizio Politiche                
Sviluppo Rurale della Provincia autonoma di Trento, ha intrapreso per valutare l’utilizzo di prodotti biologici e                

sostenibili per l'ambiente nelle mense scolastiche delle scuole primarie e secondarie della Provincia di Trento. 
Nell’indagine siamo intermediari della campagna informativa promossa dal Ministero delle Politiche Agricole            

Alimentari e Forestali volta alla sensibilizzazione ed utilizzo di prodotti biologici e sostenibili nelle mense scolastiche.  
Dal 20171 è stato istituito un fondo annuale a supporto delle mense scolastiche che rientrano nei requisiti di “mensa                   

biologica” o “mensa di eccellenza” 2. 
 
Con la presente indagine, tramite la compilazione del questionario online, accessibile dal link qui di seguito allegato,                 

chiediamo la Vostra collaborazione nel raccogliere dati che aiutino a delineare in Trentino la situazione attuale di                 
utilizzo e consumo dei prodotti biologici nelle mense scolastiche e che promuovano la diffusione delle mense                

biologiche scolastiche. 
 

In particolare con il questionario, si potranno stimare la quantità di prodotti biologici utilizzati e valutarne la gestione e                   
il reperimento, in termini di sostenibilità ambientale e considerate le mutate esigenze del periodo di emergenza                

COVID. 

 
Dai risultati del questionario emergeranno punti di discussione e riflessioni che, servizi erogatori del servizio mensa,                

istituti scolastici, stazioni appaltanti e istituzioni provinciali, vedranno presentati in un incontro a distanza utile fra                
l’altro alla formulazione di linee guida per i bandi d’appalto, alle attività programmatorie e di indirizzo provinciale (LP                  

13/2009) e a consentire il riconoscimento delle mense scolastiche biologiche trentine e l’accesso al Fondo               
ministeriale. 

 

 
Ringraziamo in anticipo per la Vostra collaborazione. 

 
 

 
 

 
 

Per qualsiasi dubbio o chiarimento rivolgersi alla Dott.ssa Giulia Marzorati (giulia.marzorati@fmach.it) e alla Dott.ssa              

Lisa Rizzetto (lisa.rizzetto@fmach.it) 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

1 Decreto Legislativo 24 aprile 2017, n. 50, convertito in legge con modificazioni dalla L. 21 giugno 2017, n. 96, all’art. 
64 Servizi nelle scuole 
2 Decreto del 18 dicembre 2017, Criteri e requisiti delle mense scolastiche biologiche 
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Istruzione di compilazione del questionario per gli Istituti scolastici: 

 
la partecipazione alla ricerca prevede la compilazione del format online accessibile dal seguente link: 
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScXyAuo_LOAxuxml1quyYN2YgSJFAgGbre0ZGBuIT42UMW2dA/viewfo

rm?usp=sf_link 
 

 

Il questionario è costituito da 6 sezioni con domande a risposta e scelta multipla e domande a risposta aperta. 
A conclusione delle domande segue l’invio del questionario. 

 
 

 
 

 
 

 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScXyAuo_LOAxuxml1quyYN2YgSJFAgGbre0ZGBuIT42UMW2dA/viewform?usp=sf_link
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScXyAuo_LOAxuxml1quyYN2YgSJFAgGbre0ZGBuIT42UMW2dA/viewform?usp=sf_link


Gentile Azienda,  

La contattiamo per un’attività che la Fondazione Edmund Mach (FEM), in collaborazione con il Servizio Politiche                
Sviluppo Rurale della Provincia autonoma di Trento, ha intrapreso per valutare l’utilizzo di prodotti biologici e                

sostenibili per l'ambiente nelle mense scolastiche delle scuole primarie e secondarie della Provincia di Trento. 
Nell’indagine siamo intermediari della campagna informativa promossa dal Ministero delle Politiche Agricole            

Alimentari e Forestali volta alla sensibilizzazione ed utilizzo di prodotti biologici e sostenibili nelle mense scolastiche.  
Dal 20171 è stato istituito un fondo annuale a supporto delle mense scolastiche che rientrano nei requisiti di “mensa                   

biologica” o “mensa di eccellenza” 2. 
 
Con la presente indagine, tramite la compilazione del questionario, accessibile dal link qui di seguito allegato,                

chiediamo la Vostra collaborazione nel raccogliere dati che aiutino a delineare in Trentino la situazione attuale di                 
utilizzo e consumo dei prodotti biologici nelle mense scolastiche e che promuovano la diffusione delle mense                

biologiche scolastiche. 
 

In particolare con il questionario, si potranno stimare la quantità di prodotti biologici utilizzati e valutarne la gestione e                   
il reperimento, in termini di sostenibilità ambientale e considerate le mutate esigenze del periodo di emergenza                

COVID. 

 
Dai risultati del questionario emergeranno punti di discussione e riflessioni che, servizi erogatori del servizio mensa,                

istituti scolastici, stazioni appaltanti e istituzioni provinciali, vedranno presentati in un incontro a distanza utile fra                
l’altro alla formulazione di linee guida per i bandi d’appalto, alle attività programmatorie e di indirizzo provinciale (LP                  

13/2009) e a consentire il riconoscimento delle mense scolastiche biologiche trentine e l’accesso al Fondo               
ministeriale. 

 

 
Ringraziamo in anticipo per la Vostra collaborazione. 

 
 

 
 

 
 

Per qualsiasi dubbio o chiarimento rivolgersi alla Dott.ssa Giulia Marzorati (giulia.marzorati@fmach.it) e alla Dott.ssa              

Lisa Rizzetto (lisa.rizzetto@fmach.it) 
 

 
 

 
  

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

1
 Decreto Legislativo 24 aprile 2017, n. 50, convertito in legge con modificazioni dalla L. 21 giugno 2017, n. 96, all’art. 64 Servizi nelle scuole 

2
 Decreto del 18 dicembre 2017, Criteri e requisiti delle mense scolastiche biologiche 
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Istruzione di compilazione del questionario per le Aziende: 
la partecipazione alla ricerca prevede la compilazione del format online accessibile dal seguente link:              
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScSZ7H1qvbEtoFEE3xjtd-P9ISlxCpN0F_VYr3msKaPxWXSLw/viewform?

usp=sf_link 
 

Il questionario è costituito da 6 sezioni con domande a risposta e scelta multipla e domande a risposta aperta. 
A conclusione delle domande segue l’invio del questionario. 

 

Per rappresentare in dettaglio le situazioni nelle diverse aree trentine si richiede, per le aziende che operano in                  
più territori, la compilazione di più questionari. 
 

 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScSZ7H1qvbEtoFEE3xjtd-P9ISlxCpN0F_VYr3msKaPxWXSLw/viewform?usp=sf_link
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScSZ7H1qvbEtoFEE3xjtd-P9ISlxCpN0F_VYr3msKaPxWXSLw/viewform?usp=sf_link

	



