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VINITALY E SOL&AGRIFOOD 
(Verona, 7-10 aprile 2019) 

 
 

PROGRAMMA DEGLI EVENTI NELL'AREA 
ESPOSITIVA 

MIPAAFT (PALAEXPO, PIANO TERRA) 
 
 
 
 

DOMENICA 7 APRILE 2019 
 

AREA TALK SHOW 
 
ORE 12.00 – FISAR: “PREMIO ALLA COMUNICAZIONE FISAR 2019” AL 
DOTT. BRUNO GAMBACORTA 
 
ORE 13.00 – PRESENTAZIONE DEL LIBRO “PAVIA: LE 100 MERAVIGLIE”. 
INTRODUCE IL MINISTRO GIAN MARCO CENTINAIO. SEGUE 
DEGUSTAZIONE CON IL PRESIDENTE DI FEDERCUOCHI ROCCO 
POZZULO “L’IMPORTANZA DI MANGIARE ITALIANO CON LE DOP E LE 
IGP” 
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ORE 14.00 – JOE BASTIANICH PRESENTA I VINI DELL’AZ. AGR. 
BASTIANICH: VESPA BIANCO I.G.T. VENEZIA GIULIA, ARAGONE D.O.C 
MAREMMA TOSCANA, FRIULANO D.O.C. FRIULI COLLI ORIENTALI, 
D.O.C.G. MORELLINO DI SCANSANO “I PERAZZI” 
 
ORE 15.00 – GERRY SCOTTI PRESENTA IL PINOT NERO 
DELL’OLTREPÒ PAVESE 
 
ORE 16.00 – CHEF ALESSANDRO CIRCIELLO “LA SALUTE VIEN 
MANGIANDO…” 
 
 
SALA CONFERENZE 
 
ORE 14.00 – LA FILIERA DEL VINO ITALIANA: "CONVERSAZIONE CON 
LE ORGANIZZAZIONI DELLA FILIERA VITIVINICOLA" 
 
 
AREA DEGUSTAZIONE  
 
ORE 12.00 – FIS: IL MONTEPULCIANO D’ABRUZZO “VILLA GEMMA” DI 
MASCIARELLI IN QUATTRO VENDEMMIE  
 
ORE 14.00 – FIS: VERTICALE STORICA DI AMARONE CANTINA ZENATO 
 
ORE 15.30 – L’AZ. AGR. CALABRETTA (SAN SEVERO – FG) PRESENTA I 
VINI SPUMANTI D’AMICO 
 
 
 

LUNEDÌ 8 APRILE 2019 
 

AREA TALK SHOW 
 
ORE 11.00 – IL SANNIO FALANGHINA “CITTÀ EUROPEA DEL VINO 2019” 
  
ORE 12.00 – CANTINA PRODUTTORI CORMÒNS PRESENTA IL “VINO 
DELLA SOLIDARIETÀ” 
  
ORE 13.00 – LIVE COOKING BMTI CON LO CHEF CARLO BRESCIANI E 
IL MAITRE-SOMMELIER ALESSANDRO SCORSONE "DAL PESCE 
AZZURRO AI PRODOTTI DOP E IGP” 
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ORE 13.30 – MICHELE PLACIDO PRESENTA I PRODOTTI DELLA 
CANTINA PLACIDO VOLPONE “LA SUA STORIA E LA SUA PASSIONE 
PER IL VINO”  
 
ORE 14.30 – CERIMONIA DI PREMIAZIONE DEL 5° CONCORSO 
ENOLOGICO ISTITUTI AGRARI D’ITALIA. IL SOTTOSEGRETARIO 
ALESSANDRA PESCE PREMIA LE CLASSI VINCITRICI DELLA 
COMPETIZIONE ORGANIZZATA DA MIPAAFT, MIUR, CREA E RE.N.IS.A. 
 
ORE 16.00 – CREA: “GUSTO DIVINO” IL MONDO DEL VINO AL 
FEMMINILE (MA NON SOLO) SI CONFRONTA (E DEGUSTA) CON IL 
SOTTOSEGRETARIO ALESSANDRA PESCE, IN COLLABORAZIONE CON 
LE DONNE DEL VINO 
 
 
SALA CONFERENZE 
 
ORE 10.30 - RETE RURALE NAZIONALE 2014-2020 “LA POLITICA PER IL 
VINO POST 2020: DAL PROGRAMMA DI SOSTEGNO AL PIANO 
STRATEGICO. OPPORTUNITÀ E IMPLICAZIONI” – WORKSHOP E 
TAVOLA ROTONDA CON RAPPRESENTANTI DI MIPAAFT, ISMEA, CREA, 
FILIERA DEL VINO ITALIANA, UNIVERSITÀ 
  
ORE 12.00 – RETE RURALE NAZIONALE 2014-2020 “IL SETTORE 
OLIVICOLO-OLEARIO NELLA PAC POST 2020. PROSPETTIVE E 
OPPORTUNITÀ” - WORKSHOP E TAVOLA ROTONDA CON 
RAPPRESENTANTI DI MIPAAFT, ISMEA, CREA, ASSOCIAZIONI DI 
SETTORE, UNIVERSITÀ.  SEGUE DEGUSTAZIONE DI VINI PUGLIESI A 
CURA DEL CREA, CENTRO DI RICERCA VITICOLTURA E ENOLOGIA 
(AREA DEGUSTAZIONE BIS) 
 
ORE 14.00 – AGEA PRESENTA “IL SIAN A SUPPORTO DEL MADE IN 
ITALY” - SEMINARIO TECNICO 
 
ORE 15.00 – AGEA PRESENTA “LO SCHEDARIO GRAFICO, VITICOLO, 
OLEICOLO, FRUTTICOLO” - SEMINARIO TECNICO 
  
ORE 16.00 – AGEA PRESENTA “LE MODALITÀ DI RENDICONTAZIONE E 
LE PROCEDURE DI CONTROLLO DEI PROGRAMMI DI PROMOZIONE 
VINO NEI PAESI TERZI – CAMPAGNA 2018/2019" -  SEMINARIO 
TECNICO   
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AREA DEGUSTAZIONE  
 
ORE 10.30 – FIS: IL PINOT NERO DELL’OLTREPÒ PAVESE DI FABIANO 
GIORGI, QUATTRO ETICHETTE PIÙ RAPPRESENTATIVE  
 
ORE 12.00 – FIS: FURORE COSTA D’AMALFI, QUATTRO ANNATE DI 
FIORDUVA MARISA CUOMO 
 
ORE 13.00 – FISAR: “VINO, STORIA E TRADIZIONE” VILLA MATILDE I 
CUSTODI DELLA STORIA E GLI ARTEFICI DELLA RINASCITA DEL 
FALERNO, A CURA DI MARCO BARBETTI 
 
ORE 14.00 – FISAR PRESENTA I VINI DI "ROCCA BRETTIA", AZ. AGR. 
KAIROS45 (COSENZA)  
 
ORE 15.00 – FISAR: "VINO, STORIA E TRADIZIONE” LA SCOLCA, 100 
ANNI DI GAVI E DI EMOZIONI, A CURA DI MARCO BARBETTI   
 
ORE 16.00 – FISAR: "VINO, STORIA E TRADIZIONE” LA CANTINA 
ORNELLAIA, TRA LE PIÙ ICONICHE AL MONDO, CON LA 
PARTECIPAZIONE DEL DIRETTORE DELLA CANTINA, L'ENOLOGO AXEL 
HEINZ  
 
 
 

MARTEDÌ 9 APRILE 2019 
 

AREA TALK SHOW 
 
ORE 11.00 – MOVIMENTO TURISMO DEL VINO “ENOTURISMO: DAL 
DECRETO ALL’ESPERIENZA IN CANTINA” - PRESENTAZIONE DI 
CANTINE APERTE 2019. INTERVIENE IL MINISTRO GIAN MARCO 
CENTINAIO 
 
ORE 12.00 – CONSORZIO CLUB DEL BUTTAFUOCO STORICO: 
PRESENTAZIONE DEI PACCHETTI TURISTICI  
 
ORE 13.00 - PRESENTAZIONE DEL DL SULL'ENOTURISMO. INTERVIENE 
IL PRESIDENTE LUCA ZAIA  
 
ORE 13.30 – FEDERCUOCHI PRESENTA “MANGIARE ITALIANO: CIBO 
SICURO E SOSTENIBILE PER LA SALUTE DEL NOSTRO TURISMO" 
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ORE 14.00 – AL BANO CARRISI PRESENTA I VINI DELL’AZ. VINICOLA AL 
BANO  
 
ORE 15.00 – CESARA BUONAMICI PRESENTA L’OLIO EVO BIO 100% 
ITALIANO DELL’AZ. AGR. BUONAMICI  
 
ORE 16.00 – FEDERCUOCHI PRESENTA "L’ECCELLENZA DEI CAMPIONI 
DELLA NAZIONALE ITALIANA CUOCHI MEDAGLIA D’ORO ALLA COPPA 
DEL MONDO DI CUCINA" 
 
 
SALA CONFERENZE 
 
ORE 11.00 – MIPAAFT: WORKSHOP “VARIETÀ RESISTENTI E IBRIDI – 
INFORMAZIONI PER L’USO” 
  
ORE 12.00 – ICQRF: “MENO BUROCRAZIA NEL VINO E CONTROLLI PIÙ 
EFFICACI” 
  
ORE 13.00 – CREA “SORSI DI RICERCA: LA BIODIVERSITÀ MICROBICA 
DAL VIGNETO ALLA CANTINA” 
  
ORE 14.00 – COORDINAMENTO NAZIONALE DELLE STRADE DEL VINO, 
OLIO E SAPORI D’ITALIA “NUOVI TURISMI E NUOVE STRADE: LA SFIDA 
DEI TERRITORI DEL VINO" 
 
 
AREA DEGUSTAZIONE  
 
ORE 11.00 – IL CONSORZIO DEL CIOCCOLATO DI MODICA IGP E IL 
POLIGRAFICO DELLO STATO, CSQA E QUALIVITA PRESENTANO L'APP 
TRUST YOUR FOOD. SEGUE DEGUSTAZIONE DI CIOCCOLATO 
ACCOMPAGNATA DA AMARONE 
 
ORE 12.00 – L'AZ. AGR. PISCIOTTA VINCENZA (CAMPOREALE – PA) 
PRESENTA I VINI “MARINO" 
 
ORE 13.00 – FIS: PRIMITIVO DI MANDURIA, ORIZZONTALE DI SEI 
ETICHETTE PRODOTTE DA GIANFRANCO FINO, VESPA VIGNAIOLI PER 
PASSIONE, VARVAGLIONE VIGNE E VINI, MORELLA, CONSORZIO 
PRODUTTORI VINI MANDURIA, TRULLO DI PEZZA. 
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ORE 15.30 – IL CONSORZIO DEL CIOCCOLATO DI MODICA IGP E IL 
POLIGRAFICO DELLO STATO, CSQA E QUALIVITA PRESENTANO L'APP 
TRUST YOUR FOOD. SEGUE DEGUSTAZIONE DI CIOCCOLATO 
ACCOMPAGNATA DA MOSCATO DI NOTO 
 
 
AREA DEGUSTAZIONE BIS 
 
ORE 12.00 – CREA “SORSI DI RICERCA: LA SFIDA DELLA VITICOLTURA 
SOSTENIBILE”. SEGUE DEGUSTAZIONE CON VERMOUTH 
SPERIMENTALE ALLA STEVIA A CURA DEL CREA, CENTRO DI 
RICERCA VITICOLTURA ED ENOLOGIA 
 
 
 

MERCOLEDÌ 10 APRILE 2019 
 
AREA TALK SHOW 
 
ORE 10.30 – I VIAGGI DI TELS: VACANZE STUDIO E STAGE LINGUISTICI 
IN INGHILTERRA, AMERICA E AUSTRALIA. PRESENTAZIONE DEL 
PROGETTO E APERITIVO  
 
ORE 12.00 - LIVE COOKING BMTI CON LO CHEF CARLO BRESCIANI 
“DAL PESCE AZZURRO AI PRODOTTI DOP E IGP” 
 
ORE 14.30 – PAYSAGE: CONVEGNO “WINE & LANDSCAPE 
ARCHITECTURE 3.0 – MEET & TALK” 
 
SALA CONFERENZE 
 
ORE 12.00 – OWNAIR PRESENTA LA PRIMA SERIE TELEVISIVA WINE 
RELATED "CELLARS" - FOCUS SU VINO E CANTINE IN CHIAVE 
COMEDY 
 
 
AREA DEGUSTAZIONE 
 
ORE 12.00 – URBANI PRESENTA “DEGUSTAZIONI GUIDATE DI 
TARTUFI” 
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www.politicheagricole

.it 


