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DPC049 – Trote del Trentino IGP 
Riscontro diretto delle caratteristiche del prodotto idoneo, secondo paragrafo 6.4.3 del DPC049 e  
Art. 2 Disciplinare di produzione Trote del Trentino IGP 

 
Data____________________________           
 
 
AZIENDA ____________________________________________               LOTTO____________________             DIMENSIONI DEL LOTTO (kg)____________________ 

 
 

Caratteristiche fisiche Conforme 
Non 

Conforme 
Note 

Carne bianca o salmonata    

 

Caratteristiche morfologiche Conforme 
Non 

Conforme 
Note 

Dorso: verdastro con una fascia rosea su entrambi i fianchi    

Ventre: biancastro    

Corpo e pinna dorsale/caudale: macchiette scure sparse    

Indice di Corposità (Condition Factor) entro il valore di 1,25 per pesci fino a 
500 grammi ed entro 1,35 per pesci oltre i 500 grammi 

   

 

Caratteristiche organolettiche Conforme 
Non 

Conforme 
Note 

Carne compatta, tenera, magra    

Delicato sapore di pesce    

Odore tenue e fragrante d’acqua dolce, privo di qualsiasi retrogusto di fango    

 
 
 
 

                                                Firma addetto_____________________________ 


