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Regione del Veneto
Area Sviluppo Economico

Direzione Agroalimentare
Via Torino 110

30172 Mestre - Venezia
agroalimentare(@regione. veneto.it

Oggetto: Richiesta di modifica del disciplinare di produzione dell’ Asparago di Badoere IGP at sensi del
Reg. (UEy  1151/2012 e del decreto 14 ottobre 2013. Convocazione della riunione di pubblico
accertamento.

Questo Ministero ha ricevuto ['istanza di modifica del disciplinare di produzione
dell'Asparago di Badoere IGP presentata da codesto Consorzio ai sensi del Reg. (UE) n. 1151/2012.

A seguito dell’istruttoria e alla luce del parere favorevole della Regione del Veneto, & stata
redatta una proposta di disciplinare di produzione dell'Asparago di Badoere IGP, di cui verra data
lettura in sede di riunione di pubblico accertamento, fissata, d’intesa con la predetta Regione, per il
giomo Giovedi 12 Settemnbre 2019 alle ore 17.00, in BADOERE di MORGANO (TV), P.ZZA
INDIPENDENZA 1/A, presso ex chiesetta.

Scopo della riunione di pubblico accertamento & permettere al Ministero di verificare ia
rispondenza della disciplina proposta ai metodi leall e costanti previsti dal regolamento (UE) n.
1151/2012. '

I Consorzio dell’ Asparago di Badoere, quale soggetto richiedente ['istanza di modifica & tenuto
ad invitare alla riunione i comuni, le organizzazioni professionali e di categoria, 1 produttori e gli
operatorl economicl interessatl e dovra assicurare con evidenze oggettive, fornite prelimirarmente
alla rionione di pubblico accertamento, la massima divulgazione dell’evento anche mediante Ia
diramazione di avvisi, I’affissione di manifesti o altri mezzi equivalenti. La modalita e 1’ampiezza
della divulgazione devono consentire di investire tutto il territorio all’interno de] quale ricade 1a zona
di produzione.

Il predetto Consorzio dovra predisporre un foglio firmne e rendere disponibile a1
partecipanti aila riunione di pubblico accertamento copia del disciplinare di produzione, affinché in
sede di riunione ciascun partecipante possa intervenire alla runione di cul sopra con la dovuta
documentazione.




La riunione sara condotta da due funzionari di questo Ministero.

E’compito dei funzionari del Ministero accertare la regolare convocazione della
rinnione e dare lettura del disciplinare di produzione, acquisendo le eventuali osservazioni ritenute
ricevibili in tale sede, nonché procedere alla verbalizzazione.

Il Dirigente
Luigi Polizzi
(Firmato digitalmente ai sensi del CAD)




DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELLASPARAGO DI BADCOERE 1L.G.P.

ART. 1
DENOMINAZIONE

La denominazione "dsparago of Badoere” LGP, - pelie lipologie Bianco o Verde - 2 riservata al
turioni di asparago che rispondono alle condizioni ed ai reguisiti stabiliti dal presente disciplinare
di produzions al sensi del Reg. Us N 115172012,

ART. 2
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTE

L "Asparago of Badoers” deve essers costituiio da turiont generatl da plante della famiglis delle
Liizces - genare Asparsgus - specie officinglis - varieta "Danana”, "Thislim”, "Zeno”, “Avalim”,
“‘Grolim” per la tipologia “bDiance”, varetd “Erps”, "Thislim®, "Grolim’, "Darang”. "Avalim” per la
finclogia “verde”

Sono ammesse inolre e varieta di asparago del tipo blanco e verde iscritte nel catalogo
europes delle variets delle specie di ortaggyl

Alatta dellimmissione al consumo T "Asparage @ Badoers 7 LGP, per entrambe e lipoiogie
dave sssere:

- indero;

- Sano,

- Prive di dannd provocat! da un lavaggio madegualo;

- Bt

- [ aspetio e di colore freseo,

- Prive di parassiti;

- Privo di danni provecati da parassil;

- Privo di ammaccsiure,;

- Privo di gmiditd esterna anonmale;

- PFrivp di edore efc sapore estraned;

- Croccants;

- Mon vuoto;

- Monosialo-

1 taglic alla base dowrd essere netic e perpendicolars all asse fongitudinale, ed In panticoiare:
"Asparage & Badosrg” LG P - Blanco
Categoria Extra:

Conformazioneturions diriito; apice molte seralo;
Colore, bianoo, con possibill sfumature rosale acouisiie dopo I fase di confezicnamento;
Sapore: dolkce, non acide, non salato, feners, privo i Bbrosita, aroma Heve di legumi
freschi g spigs di grano metura, con vensture df emaro appena percepibil;
Calibro; da 12 a 20 mmy;
cony diifereniza massima di 6 mm ira B lurione pib grosso e i urione meno grosse
alfinterno delio stesso mazzo o imballaggio;
Lunghezea:  CompresatraiideiZ2 omy
con differenza massima ¢ T oom tra | funons pl: corto & quelio pig ungo
allinierno dello stesso mazzo o imballaggio.




Categoris Prima;

Cordormazioneturions diritlo; apice semalo,

Cuolore:
Sapore;

Calibre:

Lunghezza:

bianco, con possibili sfumature rosate acquisite dopo 1a fase di confezionamento;
dolce, non acido, non saigto, tenero, privo di fibrosiia, aroma lieve di legumi
freschi e spiga o grano matura, con venabure di amar appsna percepibill

da 108 22 mm; .

ton diferanza massima di 8 mmn ira it Wwirione pil grosso & | lunions meano grosso
alfinteme deflo stesso mazzo o imballaggio.

compresa ra 1 14 & 1 22 oy con differenza massima & 1 om tre § turione pil
corto e quelio pilt unge allinferno delio stesso mazzo o mballagyio.

Categoria Seconda:

Conformaziong: furions con punia, apice anche leggerments sfioriio;

Colors: bianco, con posasibili sfumature rosate;

Calibro: da B 2 30 mm, lavorsto omogeneamsnts nello stesso. mazzo o
confazione;

Lungherza; fino & 22 cm, lgvorsito omogeneaments nello stesse mazro o

confezione,

GH asparagl apparienenti a questa categoria non sone desinali al consumatore, possona
essere destinatl esclughvamente al settore della trasformazione.

"Asperego of Badoere" LGP, - Verde

Categons Exira;

Conformazions: turione dirtlo, con possibile leggera deviazione della punia, apice molo serrals;

Colore:

Sapore:

Calibro;

Lunghezza:

parie apicale - verde inenso e brillante, con possibill sfumature violaces: parte
basale (non superiore a1 5% def furione) — verde con variazion! viokaces fino al
bianco;

doice & marcato, non addo, non salato, non amaro, tenere, prive di fbrosita,
groma frutialo ed erbaces persisiends;

da iz a 20 mm

con diferenza massima & 8 mm  tra i twrione pil grosso & # {uroneg meno
grosso allinterno dello stesso mazzg;

Compresatraii8ei 27 omy;

con differenzs massime d 1 oom e ) turione pio corto e guelio ot lungo
aiimemo dello siesso mazzo.

{ategoris Poma:

Conformazione:turfone diritte, con possibile leggera deviszione defla punta, apice sarrato;

Colore:

Sapore:

Calibro

Lunghezzs:

parte apicale - verde indenso & brillante, con possibill sfumalture viclaces,; parte
basals (non superiore al 5% del turlone) - verde con vatazion! viclaces fino al
blancso;

doice & marcalo, non acido, non salalo, non amaro, lensere, orive & fibrosia,
aroms frutiato =d erbaceo persistents;

da ¥ a 22 mmy,

con differenze massima 4l 8 mm tra B uriong pil grosss ¢ 1 urone mens grosso
allirdemo delio slesso mazze;

Compresatra 116 e 27 omy

Z Rovie ;L\_,&_,




con differenza massima di 1 om trg i wione piu sorto e guello pil lungo
ail'internc dello slesso mazzo.

Categoria Secondsa:

Conformazions: urfone con punia, apice con leggera sfioritura;

Golore; yverds con possisll sfumature violsces,;

Calibro; da 8 a 30 mm, lsvorato omogeneamente nello stesso marro ¢ conferione,;
Lunghezza: fino a 27 om, lavoraio omogeneaments nelio stesso mazzo o confezione.

Y asparagl appartensrd! 2 questa categoria non sono desinat al consumatore, possono
pssere destinatl esclusivaments g sstiore della trasformazions.

In relazione alls cargtteristiche delle categorie soprs descriile, devono rienerst amimesss
folleranze per un massimo del 3% per opni Hpologia,

ART. 3
ZONA Tl PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO

Lz zons di produzions & confezionamento dellAsparago o Badoers” LGP, comprende
neli'ambile delle provines di Padova, Trevise e Venezia, lintero tenitorio del seguenti comuni
Frovincia di Padova: Plombing Dese; Trebaseleghs,

Provincia dif Treviso: Casale sul Sile: Casier; istrana; Mogilano Vensto, Morgano, Passs
Pregaruiol Quinto df Trevisr, Resang, Trevisy;, Vedelago, Zero Branco,

Provincia di Veneria Scorzé. Allinteme di dette area geografics fa produzione deli”Asparago df
Badosre” | 5P, pud avverire esciusivamente nel terreni che soddisfane e condizioni i oui
affart, 8

ART. 4
Elementi che comprovano Vorigine

Ogni fase del procssse produtlive viene moniiorats documentando par ognuna gl inpud {prodott
in enfrata) e gff cutput {prodofll in uscifa). In quesio modo, & aitreverse Niscrizione in apposiit
slenchi, gestli dails sbutture di condrollo, deile perticelle catasish sulls guall awiene la
produzions, dei produtton, del confezionatori nonché sifraverse la denuncia alla shrutture di
controlio defle quaniitd prodotie, & garantita ia tracciabilita & la rinfracciabilita {da monts a valle
della fllers o produzione) del prodoito. Tulle l2 persong, fisiche o giurldichs, isoritle nel relaliv
glenchi, sonoc assoggetiste al controllo da parte della strullura df corvirolio, seconde guanto
disposto dal disciplinare ¢f produzione e dal relath plano di controfio,

ART. S
METODO D OTTENIMENTO

La coltivazione deil” Asparago of Badoerg™ polrd awvenire i1 sea o in pieno campo. La messa
a dimora defle "zampe” deve essere effetiuata nel periodo compreso ra il orimo febbraio & § 30
giugno, con una densia massima d'implanto di 22.000 plantine-zampe/atiaro.

in ogni case la coftura non polrd succedere a se stessa o ad altre lilacee per un minimo di 36
resl & fatlo, nofire, civieto di far succedere, per un minime & 12 mest, la ooliura dell'asparage
a patate. carote, barbabiglvle e leguminoss.

Anmualmente potranno essere effetiuall inlerventi di concimazions sia organica che chimica,
Tal interventi dovranno orevedsre nop mene di une concimazions organica. Le concimaziond
chirriche comungue non poirannoe supsrare & seguentl unité:




- azuie {N) 150 kg/ha;

- fosforo (P2Us) 100 ko/he;

- potassio (K01 200 kg/ha.

Limpianto inoftre, dovra esssre mantenuto in perfelta efficienza mediante una regolars attivita
di controlic delle infestant! che potra avvenie sia con mezzl meccanicl che con infervend
chimici.

A partire daelie dala di implanto & per aimenc 18 mesh cing nells cosiddetia fase di
rafforzamento, &l fine di garantire i 2ano accrescimenio delie piante, & vielals la raccolia di
gualsivoghia turione.

Per la tipologia Bianco & obbligatorio effetiuare ung baulatura ed una pacdamatura delle plante,
miediante Tutliizzo di un film plastico nero delio spessore minimo di 0,10 min o di alfro materiale
idoneo ad inbirg it normgie processo d folosintest

La racooliz dell™Asparago di Badosre” dowréd avvenire - conclusa la fase di
rafforzamento —{ra # primo feblrale ¢ i 30 giugno 4i ognl anno.

La guantitd massimaletiare dopo la tollettaturs non poird superare 1 10.000 kg sommats
e categorie Extra, Prima e Seconda.

ART. &
LEGAME CON L'AMBIENTE GEOGRAFICO

La zong di produzione dell "dsparage df Badoere” é caralierizzata da ung tempergtura medis
ponderata dica 15° © con escursioni che possono superare, nellarco delanng, § 30° C.

Le precipiiszioni medie annue s collocano altomo af 800 mm. | giorni maggiorments piovos! si
concentranc - normnaimente - nal periodo primaveriie od sulunnale,

Gueste condizion escludons ia necessita 4 intervent] irigut nel pericde df raccolis del turioni,
avitando ogni sorta di stress idrico alie plante che garantiscons, in questo mods, agll asparagi di
Badoers una cualitd oftima.

i1 territorio, inoltre, & caratierizzalc daliz presenza di fiumi df risorgiva, 2 lento decorso, quall |
fiarnd S, Zero, Dese o gff effiuent] degll stessl, capaad di rendere Hemenl fertill e produttivi,
Guesto garantiscs un'ottima vigporis delfle plante senza la necassita df intsrvenire con
concimaziont ofre a guslle definile alfarl. 50 13 Dassa concenirazions 4 azole, inolre,
consente Fottenimento df wrion] Integr privi 41 evident spaccaturs o fessuraziont

La zong di produziong & caratenzzata da {ereni sciolit

La coltivazione dell "Asparago oF Badoere™ & possibile solo in terrent

Profondi, & tessitura de modersiamente grossolana 2 media, scarsaments calcarel in superficls,
a reazions da subslkaiing a neutra @ drenaggio da buono & medic, con possibile accumulo ¢
carbonato di calclo in profonditd {(caranto).

Tareni cosl caratierizeati garartiscons agh asparagt di Badoere un rapito sviluppo assicurando
cost furioni che dal punto di viste fisicn, preseniano scarsa Abrosiia e un oolore particolarmente
brifanies; e dal punto i vista organolketfico acouisisoong & caratiensiiche distintive descoritie
alfart. 2.

La compresenza di 8l condizion! costittiscono un elemanto Imprescindibile a garanzia dells
qualitd dell” Asparago of Badoere” poiché concome a definire gl sspetti fisicl & organolettict
finicl delf prodotio

Nel Venelo s coliura dellasparage he ung unga tradizione, Torigine sembra risalire alls
sonauisia da parte del Romani delle terre venste,

Fin dai medioevo guesta conivazione era conosciuta ad affermata nel territono che si estende 3
sud delle Prealnt vensle in una fascla planeggiarts che collegs idealmente § medio corse del
Brenia, del Sile e del Plave, arse connolate da lerend accomunatl dalla presenza di gust flum
la cui rilevanza in termint agronomicl non necessits cerigments di splegazion.

Lz coltivazione specisiizeats dells planta, comungue, & perd piulinsto retente, essendos!
sviluppata dopo TFultimo conflitfo mondigle in concomitanza con iz trasiormazione delis
merradie & oon fabbandorn degll allsvament dal baco da sele ohe ha reso disponibile, nalls




stagions primaveriis (perindo nel quals, precedertemente, Iallevamento del baco richiedsva un
rripegno notevoles), una mancdopera che diversamante non avrebbe rovalo plsgo.

Dal punto di vista documeniale sono mpumersvolt le fordi che annoverane ["Asparage df
Badoerg” come unz delle produzion locall ol pregiate del Venetn,

Vale la pens allres) ricorgare, inolire, che Timponanza di Badoers neila produzione degh
asparagl, a livello provinciale, spinse famministrazione comunale di Morgano, ad orgenizzars
fin dal 1988 la "Prima Mostrs Provinciale dell'Asparage”, tradizione che st tramanda ancor oggl
Un'attivita che & fortemente radicate nella cultura degli abitantt del terriforio interessato a quesia
produzione dove e tecniche di colivazione sono siale tramandate di generazione in
generazione,

Lz partinolare combinarions del fattor! produliivi, quall la manualiid s Partiviansliia uniiaments &l
fatior! pedochmatic dellares defimitata consenie & quesio fipo 4 produzione di differenziars
con decisions da tulto § comparto di rferimento. La grande diffusione € noforieta del prodotto,
raguiunte grazie alls reslizzazione df diverse mizisthe promomonal, dimostrane 8 grande
reputazions dell "Asperago o Badoers”

ART. T
STRUTTURA DI CONTROLLO

H comrofio per lapplicazione delle disposizioni det presente discipiinare & produzions & svolio
da una struttura di conirolio conformements a guanto stabiiifc dalfarl. 10 del Reg. Us N
11512012 Tale struftura & Forganismo di condrolio CEQA Cerifficazion! s, Vig 8. Gasiano, 74,
8078 Thiene (VI Tel +38.0445 31301 1-Fax+ 38 0440 213070 &-mall csua@osaalil

ART. 8
ETICHETTATURA

Al fine di consentimme la commercializzazions, gl asparagl che sl freglanc deila
denominazione “Asparago di Badoers” LGP, devono essere confezionati nella zona di
produzions indicata s’ articolo & del presents disciplinare in maxz! o in confeziont idones
ad uso alimentare.
B ocontenuio o clascun imballagpole deve includere soltanto asparag! della stessa
wategoria e calibro,
La parte visibile dellimbalizggio dave essere rappresentativa dellinsiems.
i condizionamento deve essers tale da assicurare gl prodotio une sulicients protezions.
tmazzl devono essere orivi di ouslsiasi corpo estranses,
Sui mazzi & sulie confezion! deve essere apposta un'elichets indicants;
- in caratterd df stampa dede medesime dimensioni, e dicllure "Asparago di
Bedpere” LG V. conspecifice rferimente alla Hipoiogla - varde, bianco, o
verdes e bianco - confezionata;
- gli elemerd] aitl ad ingividuare,

= pome o ragions socizle ed indirizze o sede del produttors singoio
o zssociate e del corderionsiors,

+ la categoriz commercizle BExira o FPrima o Seconda
aecompagnate dalls diciturs “destingto esclusivaments alls
rasformazions”, secondo cuanio discipngto dailart. 2 del
presente disciplinare”

= caliroe

s QUARMe previsio dalia normativa vigenie,

Tale stichells poira riporiare sliresi alire indicazioni complementar a4 accessorie non gventl
cargliers laudativo 2 non wones & Tare I ingennoe | consumators sulla natura & sulle
saratieristiche del prodofio.

o
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S clascun mazze o cordezions, inollre, doviz essere apposio ¥ sigilo df garanzia In maniers
tale che Tapertura del mazzo o dells confezione comport e roftura dello slesso sigilio,
comienente i logo delfia 1.6.P. "Asparago of Badosre® & ogni afira indicazione previsla dalia
normativa vigente,

i loge identificativo deila | G.P. "Asparage df Badoere” & costiiuito da un quadrato con angol
arrotondati, con alfinterno una rappresentazione grafica suddivisa in due piant. In primo pianc &
presentie i prodetic con la stilizzarzione grafica di § asparagl raggrugpatt a forma di mazzo, in
sacondo piant un disegno grafico rappresenta un particolare della costruzione architetionica
delle barchessa pressiie nells plarzs del paese, una guinta sagomata ad onda suddivide { dus
piani & nella sua parte inferiore deslra appare g dictura "Asperago df Badosre” in dug righe Il
fogo & realizzato con lutiizzo, nei varl campl, di n® 04 coloy presenti nelia scala cromatica
Panione: PZO3CY, PA1OCY, P4TICV, P1RECY.

Bordo che recchiude o § logo 100% P2830CYV
Tratto che disegns gl asparagl 100% P410CYV
Tratto che raggruppa | 5 saparagi o Torma ¢ mezzo BORe PATICNV
Area a forma di onda che suddivide | due plani grafic 100% PRE3CY
Bordo che delimita ks parte superiore della sagoma ondsa TO% P2E3CV
Frociata esterna della barchesss 1004 P1EECY
Traccia teflo barchessa : BO% PATICY
Profilc cormice su tetio barchessa 100% P410CV
Profile comice tra fori finesire e colonne su facciata barchessa 1% P4A1GTY
Tracce delirdtant] ls colome 100%: P4I0CV
Parte In luce basamento colonne 40% P410CY
Parte in ombra basamento colonneg 80% P410CV
Caplieio colonne BO% P410DY
Parte superiore ai capifelio colonme, parle in ombra 80 PATICV
Parie supseriore al capitello colonne, parte in luce B0% PATICY
Filetti su parie superiors capitelio colonne € capitelio arco 100% P47ICY
Zong in ombra parie superions Sagoma arco portico 100% PA10CY
Zona in ombra parte Inferiore sagoma arco portico 80% P410CYV
Sagome finestre/porie & pavimento infermo porlico 100% PA1oCY
Barele verticals ntemoe portico 80% PA10CY
Area ciglo 20% PRe3CY
Soritta "Aspearago di Badosre” NS Bianco

Bote 1o
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